|

| !
~ -
E
< — ‘
4 . _'.

/émém
endonc.@s

SOUCHON

¢ oissons
Services




COGNACS, ARMAGNACS & CALVADOS.......oop 93
LIQUEURS & DIGESTIFS.ussssssmmmismmsmmpmmnmnsisp 100
AROMATIC BITTERS & PREMIUM MIXERS ... 0122

Les articles dans ce catalogue sont disponibles dans la Limite des stocks et dons le cadre des conditions générales de vente. Les articles proposés ont été commandés en
quantité suffisante pour répondre 4 Lo demonde., Si ['un d"eux venait & manguer, le produit similcire sera fourni dans les meilleurs délais, Les descriptifs produits ne sont
donnés qu'a bitreindicatif. Visuels non contractuels, Tous drolts réservés pour tous pays.
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Chers clients, chéres clientes,

L'entreprise SOUCHON Boissons Services est une entreprise familiale centenaire, sur deux
départements, avec des valeurs de proximité et de service qui lui ont fait traverser le siecle
dans Lunivers de la distribution de boissons pour les Cafés, Hotels et Restaurants.

Créé pour vous, notre catalogue « Spiritueux Tendances » est une collection percutante
destinée a faire découurir @ vos clients des spiritueux crafts et premiums. Cette sélection,
régulierement renouvelée, répond au plaisir de la découverte et a Uexpertise de Lla mixologie.

L'univers des spiritueux est un marché dynamique ou plusieurs tendances s'intensifient :
- La mixologie ou l'art de créer de nouvelles saveurs.
- La redécouverte de spiritueux vintage qui reviennent au-deuvant des étageres.

- L'émergence de nombreux spiritueux artisanaux, locaux et bio au flacon marquant et au
marketing parfois détonnant.

Aux cbtés de ces produits de caractere, nous vous proposons bien entendu un large
panel de marques connues et reconnues du grand public.

Belle découverte !
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On désigne sous le nom de spiritueux une boisson alcoolisée obtenue par distillation. Cette
étape est éventuellement suivie d'une macération ou d’'une infusion de matiéres premiéres
agricoles. Ces procédés de fabrication distinguent Lles spiritueux des boissons alcoolisées
produites par fermentation (biére, vin, cidre).

FERMENTATION

La fermentation alcoolique est un processus biochimique par lequel
des sucres (glucides, principalement le glucose) sont transformés
en alcool (éthanol). Cette étape peut se faire naturellement ou avec l'ajout
de levures.

DISTILLATION

La distillation est une étape importante dans la fabrication. C'est a ce
moment-la que U'on obtient la pureté de 'alcool. Le liquide qui provient
de la fermentation a plusieurs composants, la chauffe de ce liquide a
différents niveaux de température permet de séparer les bonnes des
mauvaises vapeurs d'alcool.

ALAMBIC
Appareil destiné a séparer les produits par chauffe puis par refroidissement.

FILTRATION

La filtration consiste a éliminer toutes les impuretés présentes dans
Lle produit avant la mise en bouteille.

FoTUUUUY

VIEILLISSEMENT

Les spiritueux qui vieillissent sont stockés dans des récipients en chéne,
en général des barriques. Le chéne modifie la couleur et la saveur
d'un spiritueux. Il peut adoucir 'alcool et ajouter des arémes boisés comme
la vanille ou Les épices douces.







WHISKIES

Le whisky, qui vient du terme « uisge beatha » signifiant eau-de-vie en gaélique, est fabriqué par distillation de céréales maltées ou non maltées. Pour étre considérée
comme un whisky, l'eau-de-vie doit étre vieillie au minimum 3 ans en fits de chéne. L'origine du whisky demeure encore inconnue. Un débat persiste entre les Irlandais et
les Ecossais qui revendiquent chacun d’avoir été le premier pays producteur de whisky. De nos jours, on compte cing grands pays producteurs de whisky : l'Ecosse, U'lIrlande,

les Etats-Unis, Le Japon et la France.

L'ECOSSE ET SES 6 REGIONS :

HIGHLANDS : La diversité

La dénomination de « whiskies des Highlands » est sans doute la plus imprécise
du fait de l'étendue de ce territoire. Néanmoins, une tendance se dégage avec des
whiskies marqués par des notes de sel, d'épices et de tourbe.

LOWLANDS : Les rescapés

Parce qu'ils n‘appartiennent pas au territoire « sacré » des Highlands, leurs
whiskies, autrefois accusés de manque de caractére, proposent un profil unique
en Ecosse. IL sont connus pour leur délicatesse et la fraicheur de leurs arémes.

SPEYSIDE : L'élégance et La rondeur

Cette région, qui doit son nom a la riviére « Spey », abrite le plus grand nombre de
distilleries d'Ecosse. Une concentration due a La qualité des eaux présentent sur ce
territoire. Leurs whiskies sont ronds et doux avec des notes fruitées.

ILE D'ISLAY : L'ile aux trésors

On pourrait croire que la tourbe est le point commun des whiskies d'Islay. La réalité
est plus complexe : tous les chais de Lile bénéficient de linfluence océanique. IL en
résulte des whiskies fumés et terreux mais également iodés et salés.

CAMPBELTOWN : L'héritage de Lhistoire

Cette petite ville située a U'extrémité du Mull of Kintyre compte a ce jour seulement
3 distilleries. La complexité des malts du Kintyre a toujours constitué une typicité a
part entiere, combinant d'une facon originale la tourbe et L'iode.

LES ILES : Le splendide isolement

Al'ouest et au nord de l'Ecosse « continentale », les cOtes découpées se terminent par
un chapelet diles (Orcades, Hébrides, Skye, Mull, Jura, Arran) assez inhospitalieres
mais qui abritent tout de méme quelques distilleries iconiques.

Speyside

Highlands



L'IRLANDE

LIrlande produit des whiskies doux et trés fruités. Contrairement & U'Ecosse, elle produit trés
peu de whiskies tourbés. Les whiskies Irlandais sont généralement élaborés a partir d’'un
assemblage d’orge et d’autres céréales. La douceur des whiskies Irlandais est souvent due a une
triple distillation pratiquée dans ce pays.

LES ETATS-UNIS

Les Etats-Unis comptent deux grands Etats de production : le Kentucky et le Tennessee.
Le Bourbon est produit au Kentucky et a pour particularité d'étre fait a partir de 51 % de mais.
Son caractere provient en grande partie du vieillissement en flts de chéne Américain neuf,
fortement brdlé, lui donnant des saveurs de noix de coco et de vanille, de caramel et d'épices.
Le Tennessee Whisky est élaboré de la méme fagon que le Bourbon, mais il est filtré avec du
charbon de bois d'érable avant La mise en ft, ce qui donne un whisky plus rond et plus doux.

LE JAPON

Les distillateurs Japonais sont infiniment respectueux du modéle Ecossais original. Ils n‘ont
de cesse de le reproduire dans ses moindres détails, du maltage jusqu'au vieillissement.
Gustativement, les whiskies Japonais se rapprochent principalement des whiskies du Speyside
par leur raffinement et leur élégance. La tourbe, bien que présente au Japon, est toujours discréte
mais pas question de perceuvoir des notes iodées ou salées dans leurs whiskies.

LA FRANCE

Apreés des tentatives avortées dans les années 1980, la France s’est mise plus récemment a
élaborer des whiskies dans différentes régions. Linitiative vient le plus souvent de brasseries
artisanales qui souhaitent diversifier leur sauvoir-faire. Souvent, ces brasseurs ne cherchent
pas a reproduire les modéles Ecossais ou Irlandais mais veulent créer des whiskies originaux,
notamment par U'emploi de fits de vins régionaux pour un vieillissement unique.
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LES DIFFERENTS TYPES DE WHISKY

Blend

Whisky résultant de l'assemblage de whiskies de malt* et de whiskies de
grain™ pouvant prouenir de plusieurs distilleries.

Blended Malt

Whisky résultant de l'assemblage de plusieurs whiskies de malt, de
prouenance et d'age différents.

Single Malt

Whisky élaboré a partir de 100% d'orge maltée et provenant d'une seule
distillerie.

Single Grain

Whisky élaboré a partir de 100% de grain et provenant d'une seule
distillerie.

Bourbon

Whisky Américain originaire du Kentucky, produit a partir de 51% de mais et
vieilli en futs de chéne briilé.

Tennessee Whisky

Whisky Ameéricain originaire du Tennessee et vieilli 2 ans en fits de chéne
briilé. A La différence du Bourbon, il est filtré avec du charbon de bois d'érable.

Rye Whisky
Whisky Américain produit a partir de 51% de seigle et vieilli en fits de chéne
fraichement flambés. IL est plus sec et fruité que le Bourbon.

Corn Whisky

Whisky Ameéricain produit a partir de 80% de mais et vieilli en fts de chéne.
IL se réveéle plus Léger et plus rustique que le Bourbon.

Le whisky est l'un des spiritueux qui offre une palette d'ardmes des plus diversifiés. Cela est di aux nombreuses matieres premiéres, aux différentes méthodes de

production, aux différents flts utilisés et aux traditions de chaque producteur.

Cependant, on peut noter 6 grands profils aromatiques :

« Tourbé: réglisse, girofle, fumé, cendre...

- Boisé / Epicé : chéne, toasté, vanille, caramel...

« Floral / Herbacé : eucalyptus, fleurs blanches, herbe fraiche, foin...
« Fruité : fruits verts, rouges, jaunes, secs, agrumes...

« Organique: tabac, cuir, souffre...

+ Malté: céréales, paille, levures...

*Whisky élaboré a partir d'orge maltée.
**Whisky élaboré a partir de céréales autres que de L'orge maltée : seigle, mais...
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MATIERES PREMIERES

LE MALTAGE

L'orge est plongée dans
une cuve remplie d’eau
de source (appartenant
a chaque distillerie)
Orge, mais, avoine, seigle, blé. pour obtenir le malt vert.

LE SECHAGE

Le malt séche dans des fours.
Les combustibles du four
sont la tourbe, le bois,
le charbon etc.

Le combustible donne

LE BRASSAGE
Le grain est broyé
puis mélangé avec

de 'eau chaude.

LA FERMENTATION

Cette étape consiste a ajouter
des levures au mélange
du brassage.
Ce motit repose pour
le développement des levures.

un gotit au malt.

.--.O.............--. _]
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Cuisson des céréales,
ce qui libére 'amidon.

) L

LA FILTRATION

LA DISTILLATION

Elle a pour but de séparer
l'alcool de I'eau. La distillation
se fait dans de grands alambics
qui récuperent les vapeurs d’alcool.
Cette opération peut se répéter
pour obtenir une plus grande finesse.

LE VIEILLISSEMENT

Suite a la filtration le whisky
va développer plus de 50 %
de ses aromes en reposant
dans des fats de chéne.
Chaque type de fat est travaillé
pour donner des palettes
aromatiques différentes.

L'ASSEMBLAGE

C’est le moment ot les maitres de chais
opérent un mélange a partir de plusieurs
whiskies venant de plusieurs futs,
distilleries ou méme de plusieurs grains.

L'étape consiste a enlever
certaines impuretés qui peuvent
fausser le gott du whisky.

1
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MONKEY
SHOULDER

BLACK LABEL 12 ANS

JOHNNIE WALKER

JOHNNIE WALKER
BLUT LABEL

MONKEY SHOULDER

CHIVAS REGAL
12 ANS

:‘@ ECOSSE

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Créé en 1909 par Sir Alexander Walker II, Johnnie
Walker Black Label est Le scotch whisky 12 ans d'dge
le plus vendu au monde. Il s'agit de la référence
incontournable dans L'univers des whiskies haut de
gamme.

NOTES DE DEGUSTATION

3
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Gourmand — marqué par la vanille et les fruits
secs.

Souple — dominée par le miel, Les épices (poiure) et
marquée par le fumé de la tourbe.

:‘;@ ECOSSE
TYPE : Blend

SPECIFICITE

L'édition Blue Label est assemblée en majorité a
partir de whiskies de 45 ans d'dge et plus, pour
retrouver le go(t et le caractére authentique des
premiers assemblages créés au XIXeme siecle.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Fumé — notes boisées et légérement fumées.

Intense — dominée par les fruits secs et le chocolat
amer.

ﬁ:{"% ECOSSE

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Les « maltmen », qui autrefois remuaient L'orge
a laide d'une pelle, avaient trés souvent des
rhumatismes. Cette maladie s'appelait « monkey
shoulder », l'épaule du singe. Ce whisky, élaboré a
partir de 3 singles malts (Glenfiddich, Baluenie et
Kininuie), est un hommage a ces « maltmen ».

NOTES DE DEGUSTATION

Onctueux — miellé, herbacé (malt vert, foin coupé)
QB et délicatement parfumé (eau de rose).

Fine — notes de noix séche, de cannelle, de vanille

=~ etde réglisse.

(S
TYPE : Blend

SPECIFICITE

Véritable pilier de gamme et référence
emblématique de la Maison Chivas Regal, ce blend
est vieilli au minimum 12 ans dans des fits de
Xérés et de Bourbon. Le single malt Strathisla,
symbole d'élégance, est au coeur de sa composition.

NOTES DE DEGUSTATION

Q Fruité — arbmes de fruits du verger (pomme) auec
des notes florales et miellées.

Elégante — douceur fruitée aux notes de pomme
mdre et de miel.



CHIVAS REGAL
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CHIVAS REGAL
18 ANS

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Chivas Regal 18 ans est vieilli au minimum 18 ans
en flts de Bourbon et de Xéres. Il est le fruit d’'un
assemblage de plus de 20 whiskies de malt parmi
les plus rares d'Ecosse.

NOTES DE DEGUSTATION

Riche —arémes complexes de fruits secs, d'épices et
C;S de caramel au beurre.

Complexe — saveurs de chocolat noir avec des

~
notes florales.

Ce—— —

CHIVAS ROYAL
SALUTE 21 ANS

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Royal Salute est un whisky d’exception qui ne
réunit que des whiskies ayant vieilli au moins 21
ans en fits de chéne. Le packaging de ce produit se
décline en 3 couleurs symbolisant les joyaux
ornant la couronne d’Angleterre. Chaque flacon de
porcelaine est numéroté individuellement.

NOTES DE DEGUSTATION
c> Fumé — notes boisées et légerement fumées.

Epicée — toute en rondeur auvec une pointe de
tourbe.

“HIGHLAND SINGLE MALT
ScOTCH WHigy,

&

FRESH APPLE, TOFF !
CREAMY DAK

=tz DRY CEREAL FI SH ADPLE, TOFFEE

CREAMY DAK

THE DEVERON
10 ANS

HIGHLANDS

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Construite en 1960 dans le village de pécheurs de
Macduff, cette distillerie est située la ou la riviere
Deveron rencontre la mer, ce qui procure G son
whisky un style marin, empli de notes fruitées.

NOTES DE DEGUSTATION

(73 Léger —marqué par la douceur du malt.

<= Ample - subtiles notes fruitées et maltées.

EXCLUSIVITE FRANCE |

csve TURGE 1057
'TOMATIN

HIGHLAND SINGLE MA
| =—SCOTCH WHISKX

TOMATIN 8 ANS

g HIGHLANDS
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

La distillerie Tomatin a élaboré un single malt
au profil aromatique unique avec cette édition
intégralement vieillie en flts de vin de Moscatel (vin
blanc doux du Portugal).

NOTES DE DEGUSTATION

Miellé — notes de raisin blanc puis arémes toastés
C> de fruits séchés au soleil rappellant le Sauternes.

Crémeuse — saveurs de fruits secs saupoudrés
d'épices et délicatement boisée.

SAIMSIHM
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GLENMORANGIE
10 ANS

’{é HIGHLANDS
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Un whisky délicat qui provient des alambics les plus
hauts d’Ecosse. Glenmorangie 10 ans est vieilli en
fats de chéne blanc Américain. Une référence des
whiskies des Highlands.

NOTES DE DEGUSTATION

Réveur — imaginez-vous dans un jardin italien
c,B entouré de mandariniers, citronniers, poiriers,
pommiers et péchers.

Fruité — festival de fruit, avec quelques touches de
vanille, de mandarine fraiche et de citron acidulé.

GLENMORANGIE
NECTAR D'OR

HIGHLANDS
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Glenmorangie Nectar d'Or est un whisky riche
et épicé avec une finition unique en flts de
Sauternes. Bill Lumsden, maitre distillateur, fat l'un
des pionniers dans L'utilisation des fits de vins dans
la maturation de ses whiskies.

NOTES DE DEGUSTATION

95 Fruité — notes de citron vert, d'orange, de raisin sec,

d’épices, de noix de coco et de muscade.

Soyeuse — ardmes de gingembre, de muscade,
= d’amande grillée, de meringue citronnée et de miel.

st = e
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—LOCH -
LOMON

SINGLE MALT SCOTCH
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LOCH LOMOND

INCHMURRIN 12 ANS

ECOSSE
HIGHLANDS

e
’22

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Derriére ce whisky, se cache une distillerie
rendue célebre par le plus courageux des capitaines
: Le Capitaine Haddock ! Loch Lomond, une des
rares distilleries Ecossaises G posséder sa propre
tonnellerie, a fait vieillir ce whisky en fts de
Bourbon et fiits de Bourbon re-briilés.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Fruité — notes de poire et d’herbe coupée.

Gourmande — arémes d'écorces d'orange, de péche

=~ et d'abricot.

DALWHINNIE
15 ANS

f;@ ECOSSE
“ HIGHLANDS

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Ce single malt doux au tempérament marqué, a
pleinement bénéficié de ses 15 années de
maturation en fts de chéne Américain. IL est produit
par la distillerie Dalwhinnie la plus haute d'Ecosse !

NOTES DE DEGUSTATION

c) Ample & Sec — touches de bruyére.

Parfumée — notes moelleuses de bruyére, de miel
<= etdeuanille, suivies par les agrumes et le malt.



OBAN

OBAN 14 ANS

HIGHLANDS
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Oban est L'une des plus petites distilleries d'Ecosse,
coincée entre la mer et la falaise. Distillé dans des
alambics en forme de lanternes et vieilli 14 ans
en flits de chéne, Oban se démarque par un style
minéral et fruité.

NOTES DE DEGUSTATION

Riche — bouquet d'agrumes et de fruits frais
C;S (orange, citron, poire), auvec des notes de sel marin
et de fumée de tourbe.

== Ample - saveurs de fruits de fin d'automne : figues
séches et miel aux épices.

VRS R4 1888 npnbr
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OBAN DISTILLERS

EDITION

& HIGHLANDS
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Ses notes sont Le reflet du terroir dont il est issu : les
Highlands de l'ouest. Afin de souligner et mettre en
valeur les saveurs d'iode et d'air marin, le maitre
distillateur a choisi un vieillissement en flts de
chéne puis de Sherry Fino Montilla.

NOTES DE DEGUSTATION

Acre — notes de fruits, de sel de mer, de raisin
écrasé, de geste d'orange et de fumée.

Explosive — arémes de malt, de fruits et de
saumure.

DALMORE 12 ANS

HIGHLANDS
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

La distillerie, a la téte de cerf, peut se targuer de
posséder les plus vieux alambics des Highlands.
Dalmore 12 ans est maturé dans des fits de chéne
blanc Américain puis affiné en flts de Sherry
Oloroso prouvenant de différentes tonnelleries
durant 18 a 24 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

> Fruité — notes d’orange caramélisée, de gingembre
&) et de raisin sec avec une pointe de miel.

Chocolatée — ardmes de chocolat noir et d'amande
soupoudrée de cannelle.

4l
2
i

ABERFELDY 21 ANS

g HIGHLANDS

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Aberfeldy 21 ans est un single malt confidentiel
dans une version qui réunit le sud de UEspagne et
le sud de L'Ecosse. IL provient de l'assemblage de
quelques fits ayant contenu du Bourbon et du
Sherry. Une uraie rareté disponible en série Limitée.

NOTES DE DEGUSTATION

Fin — marqué par de douces notes de bruyere,
il évolue sur L'écorce d'orange, le chocolat et la
vanille Bourbon.

Souple — notes juteuses de l'orange de Séville. Elle
se développe sur les fleurs (rose, iris) et les épices.

SAIMSIHM
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HAIG EST 1627

CLUBMAN

SINGLE GRAIN
SCOTCH WHISKY
MATURED [N 80URDON CASKS

T00mie (40%vol

HAIG CLUB
CLUBMAN

,@ ECOSSE
K LOWLANDS
TYPE : Single Grain

SPECIFICITE

Haig Club Clubman a été créé en 2016 en
partenariat avec David Beckham, le maitre
distilleur Chris Clark et U'entrepreneur Sion Fuller. Ce
whisky de grain a été exclusivement vieilli en fts de
chéne Américain ayant contenu du Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

) Etonnant — notes de caramel, de popcorn et de noix
& de coco nuancées par des gestes de citron.

Fruitée — un soupgon de caramel salé, de sirop
d'érable, de citron et de menthe.

16|

GLENKINCHIE
12 ANS

@/Z% ECOSSE
LOWLANDS
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Longtemps sous contréle Anglais, les distille-
ries des Lowlands se sont adaptées a la clientele
citadine en produisant des whiskies élégants et
fruités. Glenkinchie est l'une des dernieres distilleries
représentantes de ce style, particuliérement avec
son 12 ans d'dge affiné en fGts de Xérés Amontillado.

NOTES DE DEGUSTATION
r,) Frais & Léger — notes céréaliéres.

Complexe — légére sécheresse n‘excluant pas la
fraicheur et rappelant les fruits de fin d'été.

AUCHENTOSHAN
THREE WOOD

LOWLANDS
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Auchentoshan Three Wood (en frangais « 3 bois »)
posséde une complexité unique en raison des 3 types
de flts utilisés au cours du uvieillissement : flts de
Bourbon en chéne Américain, fiits agant contenu du
Xeéres Oloroso et fits de Pedro Ximéneg.

NOTES DE DEGUSTATION

Epicé — notes de tabac, de cake aux oranges,

d’abricot, de datte et d'amande.

<= Douce-marquée par la cire et le bois précieux.
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AILSA BAY

f;@ ECOSSE
| 48°9
LOWLANDS

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Ailsa Bay est le ler whisky a préciser lindicateur
de tourbe PPM (22) et de douceur SPPM (19) : un
whisky particuliérement équilibré, tourbé et doux.
Cela est en partie di a son vieilleissement en
« Quarter casks », de petits flts permettant une
maturation accélerée.

NOTES DE DEGUSTATION

) Complexe — notes de bois fumé avec une Légére
& pointe de bruyére.

Riche — la viuacité tourbée initiale est équilibrée
par une explosion de vanille. Le palais oscille entre
des notes fumées, de fruits et de caramel.



THE SINGLETON
12 ANS

ABERLOUR FOREST
RESERVE 10 ANS

ABERLOUR 12 ANS

KNOCKANDO
SEASON 12 ANS

ECOSSE
SPEYSIDE

g
r@

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

The Singleton of Dufftown Distillery est né dans le
Speyside, région considérée comme le berceau de
la distillation en Ecosse. Vieilli en flts de Bourbon,
ce single malt est naturellement riche, onctueux et
parfaitement équilibré.

NOTES DE DEGUSTATION

Cb Riche — senteurs de bois poli, de noisette grillée, de
pomme cuite et de datte séchée.

Soyeuse — elle révele une douceur et une richesse
fruitée et équilibrée.

ECOSSE
SPEYSIDE

-
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TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Ce whisky reflete L'engagement de La distillerie pour
la préseruation de l'environnement : son orge est
récoltée dans un rayon de 24 km. Ce whisky a subi
une finition en flits de chéne Francais du Limousin
aprés une maturation en flts ayant contenu du
Bourbon et du Xéres.

NOTES DE DEGUSTATION

C> Fruité — notes maltées et finement fumées.

<= Onctueuse—ardmes de Sherry, de miel et de toffee.

ECOSSE
SPEYSIDE

2;2
1y

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Sa mise en bouteille, sans filtration a froid,
révele un whisky aux arémes intacts et aux saveurs
préseruées. Aberlour 12 ans subit également une
double maturation en fits de Sherry et de Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

> Equilibré — notes de bois, de sous-bois (truffe,
G terre), de coriandre, de miel et de tilleul.

Puissante — notes de chocolat noir, d’abricot et
d'oranges confites.

ECOSSE
SPEYSIDE

g
1y
4

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Knockando 12 ans doit sa finesse a U'eau de La source
Cardnach, dont la distillerie détient l'exploitation
exclusive, ainsi qu'au climat local. Knockando
signifie « petite colline noire » en gaélique.

NOTES DE DEGUSTATION

CrS Frais & Fruité — notes d'amande.

Délicate — notes d'agrumes, de céréales, d'amande
douce et de noisette.

1r




Glenfiddich
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Glenfiddich

EXPERIMENT

GLENFIDDICH TRIPLE
OAK 12 ANS

GLENFIDDICH
ORCHARD

GLENFIDDICH
15 ANS

GLENFIDDICH
IPA

‘@ SPEYSIDE
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Glenfiddich est dirigé par la 5éme génération de la
famille Grant, préservant ainsi Uesprit familial. IL est
issu de l'assemblage de 3 types de flits de chéne :
des fats Américain, Européen et des flts vierges
Francais.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Frais & Fruité — notes de poire et de citrus.

Douce - un équilibre entre la fraicheur des fruits,
les délicates notes épicées et les ar6mes de chéne.

18|

SPEYSIDE
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Glenfiddich Orchard Experiment est la 5éme
version de la gamme des « Expérimental Series ». Un
vieillissement dans un 1er temps dans des fits en
chéne traditionnel puis une 2éme maturation en flt
de « Somerset Pomona » (digestif) pendant 4 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

Cp\ Merueilleux — notes de poire fraiche releuées par
une délicate touche de bois.

Explosion — notes de fruits mirs du uverger
<= adoucies par des ardmes de caramel crémeux et
d'une pointe d'épices boisées.

SPEYSIDE
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Ce whisky est veilli 15 ans dans 3 fiits finements
sélectionnés : Xérés, Bourbon et chéne neuf. Il
est ensuite assemblé dans un foudre de Solera.
Glenfiddich 15 ans est produit en petite quantité,
chaque cuvée est numérotée.

NOTES DE DEGUSTATION

Intriguant — arémes sucrés de miel et de vanille,
C,B combinés d une touche de fruits rouges.

Soyeuse — un corps plein et savoureux,
<= réuvélant des arébmes de Xéres, de pdate d'‘amande,

de cannelle et de gingembre.

12 o
[ SPEYSIDE
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Issu d’une collaboration inédite entre le Maitre de
Chai, Brian Kinsman, et une jeune microbrasserie du
Speyside, Glenfiddich IPA est le premier single malt
vieilli en ft de biére artisanale IPA.

NOTES DE DEGUSTATION

Q Equilibré — notes de pomme mdire, de poire et de
houblon.

Harmonieuse — la vibrance des agrumes est
<= suivie par la douceur de la vanille rehaussée par le
houblon.
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Glenfiddich

MMOLEMALT scoTcH W

GLENFIDDICH
18 ANS

’{g SPEYSIDE
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Glenfiddich 18 ans est le résultat d'un
assemblage de whiskies uieillis en flts de
Bourbon et en fiits de Sherry. Les flts sont
mariés en petits lots de 150 flts, chacun
sélectionnés soigneusement par le maitre de chai
Brian Kinsman.

NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — arémes de fruits mdrs, de pomme épicée
C;B et de chéne.

Riche — notes de fruits secs, de confiseries et de
datte réhaussées d'élégantes notes de chéne.

blenfildich
GR A ND
ERU

GLENFIDDICH

GRAND CRU 23 ANS

’4;2 SPEYSIDE
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Glenfiddich Grand Cru est le résultat d'un
assemblage de whiskies ayant vieilli au moins 23
ans en ex-flits de Bourbon et ex-fiits de Sherry. Puis
iL est affiné en flts de chéne Frangais ayant contenu
des vins d'exception.

NOTES DE DEGUSTATION

(,5 Floral — notes de citron confit et de pain toasté.

__ Fruitée — notes de chéne, de vanille, de brioche
sucrée, de poire et de raisin blanc.

CRAGGANMORE
12 ANS

g SPEYSIDE
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Niché au bord de la légendaire riviere a
saumons et entouré des fermes de la Strathspey,
Cragganmore est pour de nombreux amateurs de
whiskies 'ambassadeur par excellence des singles
malts du Speyside.

NOTES DE DEGUSTATION

> Equilibré — notes de poire, de pomme, de
& pamplemousse et de tabac.

Végétale — légerement salée, notes de citron et
d’herbe fraiche.

THE B.'

Dt_)_t'm_l?yf - i

LT S(

THE BALVENIE
12 ANS

@ SPEYSIDE
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Signature de la distillerie, The Baluenie 12 ans tire
son caracteére particulier de sa double maturation.
Pendant son vieillissement, il passe d'un fit de
chéne traditionnel a un flt de Xérés de premier
remplissage.

NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — notes sucrées de fruits et de Sherry,
c; relevées par une touche de miel et de vanille.

. Harmonieuse e+ Veloutée — combinant la noisette,
la cannelle et le Sherry.

19
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WHISKIES

JACHILLFILTERED S0l

OLD BALLANTRUAN

g
1y
@

ECOSSE
SPEYSIDE

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

La distillerie Tomintoul capte toute la richesse et la
force de son environnement pour les insuffler a ce
whisky de caractére. Old Ballantruan a un profil
authentique du Speyside qui revendique toutefois
une typicité extrémement tourbée.

NOTES DE DEGUSTATION

)

4

20|

Puissant — bel équilibre entre la cendre, le toasté
et le floral.

Puissante & Grasse — notes de tourbe, de fumé et
de malt.

THE
GLENLIVET

15

FRENCH DAK RESERVE ,l
|

Wi s 04

THE GLENLIVET
15 ANS

ECOSSE
SPEYSIDE

e
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Aprés de nombreuses tentatives d'usurpation
de son nom, seul le whisky de George Smith est
autorisé a s'appeler « THE » Glenlivet. IL fait l'objet
d’un premier uvieillissement en fiits de Bourbon puis
d'un second en fats de chéne Frangais du Limousin.

NOTES DE DEGUSTATION

;5 Doux & Complexe — notes de citron et d’épices.

Riche — notes fruitées (mangue) et épicées
(cannelle et poiure blanc).

A1 SINGLE MALT SCOTCH Wiy

SCARABUS

ECOSSE
ISLAY

e
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Scarabus, qui signifie « endroit rocheux » en
nordique, tire son nom d’une région mystique
d'Islay. Ce whisky crée un sentiment de mystére
a travers le mantra « Seuls ceux qui cherchent
doivent trouver », d'oli les symboles ambigus sur la
bouteille.

NOTES DE DEGUSTATION

c,S Tourbé — arémes de fumé de tourbe d'Islay et de
sel marin.

Douce — notes de cuir, de rhubarbe confite et une
belle douceur uanillée.

BLAY SIRGLE MALT SCOTCH WHEKY

BUNNAHABHAIN
STIUIREADAIR

g
ny
&

TYPE : Single Malt

ECOSSE
ISLAY

SPECIFICITE

La mer marque de son empreinte ce whisky, vielli en
fats de Sherry dans les chais cotiers de la distillerie.
Stiliireadair  (prononcé stew-rahdur)  signifiant
«Timonier » en Ecossais gaélique rend hommage au
barreur de la distillerie qui orne chaque bouteille.

NOTES DE DEGUSTATION

> Epicé — notes de caramel, de noix, de fruits secs et
& d'épices.

== Crémeuse & Maritime.
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SMOKEHEAD

ECOSSE
ISLAY

e
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Sa bouteille habillée d'une téte de mort pourrait
Laisser croire que Smokehead joue la carte du bran-
ché. En réalité, on retrouve, derriére ce whisky de la
distillerie lan Macleod Distillers, Le caractére de l'ile
d'Islay au caractére iodé et intensément tourbé.

NOTES DE DEGUSTATION

Puissant — fumée de bois épaisse et lourde. Tourbe
C;B riche et terreuse.

Chaude — poiurée et tourbée a couper le souffle,
apaisée par la douceur miellée.

BIG PEAT

ECOSSE
ISLAY

.

4
3
P

TYPE : Blended Malt

SPECIFICITE

Reconnaissable par cent, Big Peat met tout le
monde d'accord en réconciliant la fougue d’Ardbeg,
le caracteére trés distinct du rarissime Port Ellen, les
notes iodées de Caol Ila et les notes épicées propres
aux affinages de Bowmore. Pour les amateurs de
whisky tourbé seulement !

NOTES DE DEGUSTATION

) Intense — notes précises de baton de réglisse et de
& feu de cheminée.

Tourbée — tout a tour le goudron, le camphre, la
<= tourbe, l'eucalyptus et le menthol apparaissent en
bouche.

[LA

ISLAT
SIMOLT MALT $COT

CAOL ILA 12 ANS

4
!,ég

TYPE : Single Malt

ECOSSE
ISLAY

SPECIFICITE

Caol Ila 12 ans est un single malt tourbé de Lile
d'Islay, en Ecosse. Caol Ila est le nom gaélique du
« Sound of Islay », le bras de mer qui sépare lile
d'Islay de sa voisine Jura qui est L'une des régions
les plus sauvages de La cote occidentale Ecossaise.

NOTES DE DEGUSTATION

Tourbé — tourbe grasse, iodée et fumée qui
C{B évolue sur des notes laiteuses d'amande douce, de
bonbon acidulé, de cendre et de réglisse.

Huileuse — légerement médicinale, elle se révéle de
plus en plus fumée et fruitée (fruits secs).

q CA(n,lLﬁ]
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CAOL ILA
DISTILLERS EDITION

ECOSSE
ISLAY

g
1y
/]

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Caol Ila Distillers Edition est un single malt
richement parfumé, vieilli dans un premier temps 12
ans en fits de chéne puis affiné 6 mois dans des f(ts
de vin Moscatel (vin blanc doux du Portugal).

NOTES DE DEGUSTATION

Riche — notes de poiure, de girofle, d'iode et de
C,B cendre.

Fruitée — arbmes d'ananas, de poire William, de
= tourbe, de citron, de racine de gentiane, d'orge

malté fumé et de tabac.
21
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ARDBLG

WEE BEASTIE 5 ANs ~ “\RDBEG 10 ANS

ARDBEG AN OA ARDBEG UIGEADAIL

ECOSSE
W\%

4
!%

TYPE : Single Malt

‘{g ISLAY
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE SPECIFICITE

ECOSSE ECOSSE

ISLAY

g 4
13 1y
L

TYPE : Single Malt TYPE : Single Malt

ISLAY

SPECIFICITE SPECIFICITE

Ardbeg Wee Beastie, qui signifie « petite béte »,
est le dernier single malt venu dans la gamme
permanente d’Ardbeg. IL a été vieilli 5 ans dans
des fats de Bourbon et de Sherry Oloroso afin de
conseruer toute l'intensité du fumé.

NOTES DE DEGUSTATION

3

~

2

Frais — notes de vanille, de poire, de poiure noir, de
café et de résine de pin.

Riche & Puissante — notes de chocolat, de goudron,
de créosote et de bacon fumé.

Expression fondamentale de la gamme, Ardbeg Ten
est 'embléme du style de la distillerie. Néanmoins,
la tourbe ne domine pas, mais cede la place a la
douceur naturelle du malt. IL est vieilli en 2 étapes
dans d’anciens flts de Bourbon en chéne Américain.

NOTES DE DEGUSTATION

Tourbé & Fumé — notes de chocolat, de fruits
confits, d'iode et de torréfaction.

Ferme —son attaque est tout d’abord épicée (poiure

<= gris, girofle) auant que la fumée et les cendres

n'imposent leurs saveurs.

An Oa s'inspire de la Mull of Oaq, la partie la plus
préseruée de lile d'Islay, et célébre la rencontre
des tempétes et du calme. Il subit 3 maturations
différentes en fits : Pedro Ximeneg, chéne carbonisé
et Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

Puissant — il est a La fois riche et tout en fraicheur.
La tourbe est la premiére a parler. Le registre marin
est omniprésent.

= Equilibrée — texture grasse, notes tourbées et

fraicheur intense.

Ardbeg Uigeadail, qui s'inspire du Loch Uigeadail,
est une production spéciale qui associe les notes
traditionnelles d'Ardbeg aux ardmes de raisins
secs d’anciens fits de Sherry. IL est vieilli en flts de
Bourbon et de Sherry Oloroso.

NOTES DE DEGUSTATION

o

Riche — notes de caramel au chocolat, de sucre
d'orge, de datte, de raisin et de miel.

Tourbée — ardmes de cake aux fruits, de mélasse,
de fumé et d'olive.



LAPHROAILG
10 ANS

,gg ECOSSE
ISLAY

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Ce grand classique de la distillerie est vieilli 10
ans dans des entrepdts ouverts permettant a Uair
marin de pénétrer dans les fits. Il bénéficie d'un
maltage traditionnel a la main et de l'eau de source
du Kilbride Dam filtrée a La tourbe.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Intense & Riche — ar6mes de tourbe et de fleurs.

Rafraichissante — surprenante impression sucrée
puis un interlude fumé avec une touche de sel.

BRUICHLADDICH
THE CLASSIC LADDIE

4
%2
A ISLAY

TYPE : Single Malt

ECOSSE

SPECIFICITE

« Le » whisky Bruichladdich par excellence.
Embléme utilme du style floral et élégant propre
a Bruichladdich, le Classique Laddie est élaboré a
partir d'orge 100% Ecossaise et distillé goutte par
goutte puis vieilli en flts de chéne Américain.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Vif & Floral.

Fraiche — notes d'iode, d'un bouquet de fruits
~ (mandarine, citron) et de bois.

ISLAY
BARLEY

AL

¢k

BRUICHLADDICH
ISLAY BARLEY 2013

.

ISLAY

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Bruichladdich Islay Barley, non tourbé, prouient de
la récolte de l'année 2012, distillé en 2013. L'orge
utilisée a été cultivée sur 7 exploitations de Lile puis
vieilli dans d'ex-flits Américain et Européen pendant
8 ans. Une édition Llimitée a découurir !

NOTES DE DEGUSTATION

> Délicat — ardmes céréaliers et notes gourmandes
% de vanille et de miel.

Raffinée — notres de céréales, de porridge et de
tarte citron meringuée.

ODICH | |

RN @ R 0

PORT CHARLOTTE

10 ANS

7 ISLAY
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Ce whisky vient prendre la place du « Scottish
Barley » de la distillerie. Ce whisky a été imaginé,
distillé, vieilli et embouteillé dans la région d'Islay
en Ecosse. Port Charlotte 10 ans est tourbé a 40 PPM.

NOTES DE DEGUSTATION

Complexe — parfums fumés de tourbe, notes
QB séches, cendrées et terreuses.

Douce — équilibre des arémes entre la puissance de
=~ latourbe et la douceur du chéne.

SAIMSIHM
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BOWMORE 15 ANS

,:;@ ECOSSE
K ISLAY

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Bowmore est la premiere distillerie agréée
d'Islay. Elle se dresse depuis 1779 sur les rives du
Lochindaal, un loch marin souvrant sur l'océan
Atlantique sauvage. Ce whisky est vieilli en fits de
Bourbon pendant 12 ans et affiné pendant 3 ans en
fats de Sherry.

NOTES DE DEGUSTATION

5 Tourbé — notes de caoutchouc, de chocolat noir, de
& fumée et de noix grillée.

Riche —arémes de bois fumé, de chocolat, de tabac
et de cédre.

LAGAVULIN 8 ANS

4 ECOSSE
@ ISLAY
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Initialement créé pour célébrer les 200 ans de la
distillerie, Lagavulin a décidé, au regard de sa
finesse exceptionnelle, d'intégrer ce whisky parmi sa
gamme permanente. Ce 8 ans se révéle plus intense
et plus direct que son ainé.

NOTES DE DEGUSTATION

Fumé — notes de poiure noir, de geste d’orange et
& decitron.

<= Ronde & Chaleureuse — notes fumées et séches.

LAGAVULIN IAG

15LAY SINGLE MALT
SCOTEH WHISKY

l_()

Tew

LAGAVULIN 16 ANS

@;2 ECOSSE
ISLAY

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Ce whisky emblématique est marqué par la fumée
de tourbe typique de la cote méridionale d'Islay.
Lagavulin 16 ans est vieilli en flts de chéne
Américain. Iconique et incontournable, il incarne la
quintessence de La distillerie.

NOTES DE DEGUSTATION

Fumé — notes animales, d'orge fumée et de tourbe
c) onctueuse.

lodée — réuéle au fur et @ mesure des notes marines
== (poisson fumé, iode) sur fond de réglisse.

i
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LAGAVULIN

DISTILLERS EDITION

!gég ECOSSE
k ISLAY

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Lancé en 1997, Lagavulin Distillers Edition a connu
une maturation de 16 ans en fits de chéne Amé-
ricain puis un second uvieillissement en futs de
Pedro Ximénez pour obtenir un whisky intense,
tourbé et fruité.

NOTES DE DEGUSTATION

05 Intense — notes d’orge fumée et d’'orange.

Fruitée — notes de coing, de gelée de pomme, de

= réglisse et de tourbe grasse presque chocolatée.



OCTOMORE 14.1

OCTOMORE 14.2

OCTOMORE 14.3

4 ECOSSE . ‘
g ISLAY @ @
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Pilier de la 14éme série annuelle Octomore, 14.1
offre une base solide pour les autres créations. Vieilli
pendant 5 ans dans des fiits de whisky Américain,
le 14.1 est symbole d'équilibre entre la puissance, la
fumée et le malt. IL est distillé intégralement a partir
d'orge Ecossaise et tourbé a 128,9 PPM.

NOTES DE DEGUSTATION

Tourbé — notes de vanille, de caramel doux et de
toffee. La fumée est équilibrée par des notes de noix
de coco et d'amande effilée.

Fraiche & Terreuse — notes d'agrumes, de fumée et
<= une nette minéralité. A cela s'ajoute le café torréfié,
Le clou de girofie et un soupgon de miel de bruyere.

I ONG)
A ISLAY
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Le distillateur, Adam Hannett, a sélectionné d'ex-
fats d'Oloroso et d’Amarone, respectivement
originaires de régions viticoles d'Espagne et
d'ltalie, pour créer ce 14.2. IL est ensuite vieilli en f(its
de chéne Francais ce qui lui confére une complexité
remarquable. 14.2 a le méme PPM que 14.1.

NOTES DE DEGUSTATION

Fumé — vagues successives de fumée et de fruits
c,> rouges complétées par des notes céréaliéres de
malt, de porridge, de tourbe et de bruyére brllée.

Séche & Vivace — notes de malt fumé, de chéne
toasté, de sel de mer et de café torréfié.

4 ECOSSE ‘ ‘
g ISLAY @ @
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

L'orge d'Islay utilisée dans Octomore 14.3, cultivée
a 3 kilometres de la distillerie a la ferme Octomore,
donne un whisky trés orienté vers les céréales.
Elevé en fiits de whisky Américain et fits de vin, le
chéne influence la céréale sans jamais la dominer.
14.3 est prodigieusement tourbé a 214.2 PPM.

NOTES DE DEGUSTATION

Chaleureux — notes de fruits @ noyau (abricot,
péche), d'écorce de citron, de caramel, de chocolat,
de fumée et de tourbe.

Tourbée — lorge maltée et la tourbe terreuse
<= dominent, suivies de notes de caramel et de vanille
apportant douceur et rondeur.
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JURA 12 ANS

GLEN SCOTIA
10 ANS

SPRINGBANK
10 ANS

ARRAN 10 ANS

ECOSSE
JURA

g
1y
@

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Originaire de Lile de Jura (région la plus sauvage
d’Ecosse), ce whisky est uvieilli pendant 10 ans en
fats de Bourbon, auant de bénéficier d’un affinage
supplémentaire en flts de Xérés Oloroso.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Epicé — arémes de chocolat noir et d‘agrumes.

<= Fumée - saveurs de réglisse et de banane.

26|

ECOSSE

¥
1y
‘42 CAMPBELTOWN

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Glen Scotia est L'une des 3 distilleries de whisky
encore actives sur Llile de Campbeltown en
Ecosse. Glen Scotia 10 ans est un nouveau single
malt non tourbé, vieilli pendant 10 ans en flts de
Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

Cb Profond — notes de pomme, de geste de citron, de
chéne toasté et d’eau de mer.

Gourmande — arémes de sucre brun, de confiture
d'orange, d'ananas acidulé et de chéne vanillé.

ECOSSE

(4
Yy
’{g CAMPBELTOWN

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Springbank 10 ans, vieilli en flts de Bourbon
et de Xéres, exprime tout le savoir-faire de la
Maison Springbank. Du maltage a l'embouteillage,
lintégralité du processus de production est réalisée
sur 'ile de Campbeltown.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Tourbé — notes d’agrumes, de fraise, de pomme et
de vanille.

Fruitée & Vive — on retrouve les notes du neg
<= accompagnées d'ardmes de céréale, de noix de
coco et de poire mire.

ECOSSE
ARRAN

g
ny
@

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Non-filtré a froid, Arran 10 ans est un élégant
single malt de dégustation provenant de l'unique
distillerie de Lile. Un indispensable, issu de l'une
des rares distilleries Ecossaises a étre restée
indépendante, a l'image de L'ile sauvage d'Arran.

NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — arbmes de citron confit, de bdton de
réglisse et de caramel au sucre brun.

Douce - notes de vanille, d’agrumes, de pomme au
four et d'épices douces.



TALISKER 10 ANS

J
I}&

TYPE : Single Malt

ECOSSE
SKYE

SPECIFICITE

Forgé par lair marin et par une fermentation
longue, Talisker 10 ans est un whisky tourbé et
puissant. Vieilli en fGts de chéne, ce whisky Talisker
incarne La singularité de ce lieu unique.

NOTES DE DEGUSTATION

(,B Intense — notes fumées de tourbe, de sel d'eau de
mer et d'un doux parfum d’agrumes.

Moelleuse — notes de fruits secs accompagnées
d'orge maltée et de poiure.
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TALISKER
DISTILLERS EDITION

ECOSSE
SKYE

4
ny
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TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Talisker Distillers Edition est marqué par le terroir
exceptionnel de sa distillerie dont le caractére fumé
est accentué par un vieillissement en fits de Sherry.
Issu d’'une double maturation, cela amplifie la
douceur fruitée de ce malt et arrondit sa puissance
tourbée et poiurée.

NOTES DE DEGUSTATION

() Incisif — une merueilleuse douceur de raisins de
Smyrne.

Tourbée — arémes de malt grillé, de bruyere, de
bois, de poiure et de fruits.

(
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TORABHAIG

GEEAE HALT NEETEH WA

THE Leasts e
LRSAONE o MY
e

TORABHAIG
ALLT GLEANN

ECOSSE
SKYE

J
!@

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Torabhaig est né de la réhabilitation d’une vieille
ferme du XIXéme abandonnée se dressant face a la
mer. Torabhaig Allt Gleann est Lla 2éme édition de sa
série, c’est un véritable feu de joie d’‘arémes fumés.
IL est vieilli en fGt de Bourbon et est dgé de 4 ans.

NOTES DE DEGUSTATION

5 Puissant — notes de tourbe, de miel et de sucre
& dorge.

Riche & Ronde — notes salines, révélant d'intenses
ardmes tourbés et floraux.

ISLE OF RAASAY

g
1y
/]

TYPE : Single Malt

ECOSSE
RAASAY

SPECIFICITE

Isle of Raasay, issu d’'un assemblage de whiskies
tourbés et non tourbés, a vieilli en flts de rye
whiskey, en fiits de chéne neuf Chinkapin et en f(its
de vin rouge du chdteau Citran a Bordeaux.

NOTES DE DEGUSTATION

r,} Epicé — notes salées de fruits noirs et de cerise noire.

Tourbée — arébmes de fumée, de fleurs, de raisin
noir, de bois de santal, de cannelle, de fruits noirs
et d’abricot.

(
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WHISKIES

SCAPA GLANSA

4 ECOSSE
’{é ORKNEY
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Scapa a été fondée en 1885 dans les Orcades, un
territoire marqué par Llinfluence Viking jusqu'en
1472. Scapa Glansa, signifie « ciel orageux » en
langue nordique. Ce single malt, d'abord vieilli en
fts de chéne, est ensuite placé dans des flts ayant
contenu du whisky tourbé.

NOTES DE DEGUSTATION

,\ Doux — notes de péche, d'ananas, de vanille et de
& subtiles touches de fumée de feu de bois.

Equilibrée — saveurs de péche, de poire mre, de

~ a ;
caramel crémeux et de vanille.

28|

HIGHLAND PARK
12 ANS

ORKNEY
TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Cette distillerie rend hommage a son héritage Viking
en renommant ce 12 ans d'dge « Viking Honour ». IL
est fabriqué a partir d'orge briilée sur feu de tourbe.
Sa tourbe est marquée d'une Légende : il se dit qu'a
chaque fournée dans le « Riln » (four artisanal), le
sécheur du malt jette un brin de bruyere.

NOTES DE DEGUSTATION

C,B Fruité — saveurs d'orange et de gdteau aux fruits
épicés avec de la cannelle.

- Ronde — arémes de miel, de bruyere fondu dans les

vagues, de fumée et de tourbe.

NG WHIINEY €D

KEY

M ATTREE

TEELING
SMALL BATCH

f? IRLANDE

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Produits en petits lots, Teeling Small Batch est issu
de flits soigneusement sélectionnés. IL est affiné en
fat de rhum ce qui lui apporte son caractére puissant
et sa saveur onctueuse.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Gourmand - arémes de vanille et d'épices se
mélangeant a des notes douces de rhum.

Onctueuse — notes fruitées, chocolatées puis
<= Llinfluence du rhum crée un mariage unique a la
fois doux et boisé.

RISH WHISKEY

£ 401 vl -'Wm|/

THE OFFICIAL

IRISH WHISKEY

BFETHE LEGeEnDaRY BAND
==
40% Alc 700mL

THE POGUES

({} IRLANDE

TYPE : Blend

SPECIFICITE

The Pogues est élaboré dans la distillerie West Cork
en collaboration avec le légendaire groupe de folk
rock The Pogues. IL est le fruit d'un assemblage de
whiskies de malt et de whiskies de grain vieillis entre
5 et 10 ans en fits de Bourbon et de Sherry.

NOTES DE DEGUSTATION

) Doux — notes de céréales, d'‘agrumes, de poiure et
% denoix.

Gourmande — notes de noix de muscade, de miel
et d’agrumes.




sEARES
o Uy,

" QUIET MAN

TRADITIONAL IRISHESS
WHISKEY w

SINGLE MA

BUBN

THE QUIET MAN

THE SEXTON

CONNEMARA

DUBLINER
BEER CASK

fﬁ IRLANDE

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Ciaran Mulgrew créa The Quiet Man en hommage
au surnom de son pére. John Mulgrew était barman
dans les pubs de Belfast, il entendait beaucoup
d'histoires sans jamais trahir le code du barman. Ce
whisky a subi une triple distillation et a été affiné en
fats de Bourbon de chéne Américain.

NOTES DE DEGUSTATION

cb Surprenant — parfums Légers et floraux aux notes
douces et hespéridées.

Epicée — parfait équilibre entre les épices, le chéne

=~ et la vanille.

g} IRLANDE

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

The Sexton signifie “le sacristain”, 'homme en
charge de U'entretien de 'église et du cimetiére d'ou
la présence sur 'étiquette d’'un squelette orné d'un
chapeau haut de forme. Ce whisky est triplement
distillé puis vieilli 4 ans en flts de chéne ayant
contenu du Xéres Oloroso.

NOTES DE DEGUSTATION

Délicat — arémes de noix et de chocolat noir puis
des notes épicées, fruitées et de pdte d'amande.

<= Equilibrée — notes de chéne grillé et de fruits secs.

z‘j IRLANDE

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Connemara est élaboré sur la péninsule de
Cooley, sur La cte orientale de l'Irlande. C'est le seul
single malt tourbé élaboré en Irlande. Ce whisky
renoue avec les anciennes traditions Irlandaises en
utilisant 75% d’orge tourbée pour son single malt.

NOTES DE DEGUSTATION

Tourbé — tourbe fumée qui se manifeste sans
C»B précipitation accompagnée de fines notes fruitées.

Compleéte — notes de fruits jaunes (péche, abricot)

et d'épices (poiure noir, gingembre).

f:)) IRLANDE

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Dublin Liberties Distillery est installée au plein
coeur de Dublin. Ce whisky est vieilli 3 ans puis
affiné 3 mois dans des f(its The Dubliner ayant
préalablement contenu de la biére Rascals Smoked
Stout créant ainsi un équilibre raffiné entre whisky
et biére.

NOTES DE DEGUSTATION

g} Riche & Malté — notes de biscuit a l'avoine, de fumé
et de chocolat.

Gourmande — arbmes de toast, de miel, de
confiture d'abricot et de cannelle.
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CAROLUS
SINGLE MALT
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ABER FALLS

ADNAMS
TRIPLE MALT

STAUNING CURIOUS

GOUDEN CAROLUS

2 PAYS DE ANGLETERRE 6 DANEMARK BELGIQUE
e (2 () CLORE &) @ @ &

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Aber Falls, Uune des 4 distilleries du pays, se trouve
a quelques encablures de la cascade Aber Falls,
L'une des plus grandes fiertés du pays. Ce whisky est
réduit a l'eau pure de la cascade et subit un triple
vieillissement en fiits de Bourbon, de chéne neuf
Américain et de Sherry.

NOTES DE DEGUSTATION

Q\ Fruité — notes d'agrumes, de vanille et de clou de
girofle.

Gourmande — arémes de fruits secs, de noisette et

~ de chocolat.
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TYPE : Triple Malt

SPECIFICITE

La distillerie Copper House occupe une place
singuliére dans le paysage des micro-distilleries.
Ce Adnams est produit a partir de 60% de blé, 30%
d'orge et 10% d'auoine. Ce whisky est vieilli en flts
de chéne neuf Américain légérement briilés.

NOTES DE DEGUSTATION

Cb Complexe e gourmand — notes d’orange, de noix
de coco et de chéne grillé.

<= Veloutée — ardmes de chocolat et de céréales.

SPECIFICITE

Stauning Curious est une eau-de-vie de malt et de
seigle, autrement dit un New Make, qui n‘a pas été
en contact avec le bois d'un ft. IL tire son essence
du whisky Stauning Rye qui a été fumé a la tourbe
et a la bruyere.

NOTES DE DEGUSTATION

Explosif — notes de fumée des cigarillos Mexicains,
Cb de megcal et de prune.

Complexe — ni équilibré, ni moelleux il est
terriblement complexe.

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Gouden Carolus est un whisky raffiné et distillé a
partir du modt de la biere Gouden Carolus Triple.
La maturation en fits de chéne de Bourbon suivie
par une période en fits Het Anker donne un whisky
élégant au golit riche et équilibré.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Intense — notes de uanille, de creme briilée et un
fruité subtil.

<= Riche & Equilibrée.



FINITION GRAIN FIN

FINITION GRAIN FIN

BELLEVOYE

WHISKY TRIPLE HALT

BELLEVOYE BLEU

{3 FRANCE

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Bellevoye Bleu est un whisky triple malt, non tourbé
et 100% Frangais. IL est issu de l'assemblage de trois
des meilleurs single malts de France représentant
des terroirs de production de whisky variés : Nord,
Alsace et Charente.

NOTES DE DEGUSTATION

(,B Complexe — notes de céréales, d'épices douces, de
miel et de fleurs.

Ronde — arémes de fruits jaunes, de pomme cuite

=~ etde pain d'épice.

BELLEVOYE BLANC

Q‘-]:}FRANCE ﬁFRANCE ﬁFRANCE

TYPE : Blend

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Bellevoye Blanc est affiné en flts de Sauternes ce
qui Lui confere subtilité et élégance. Les single malts
utilisés, gés de 3 a 8 ans, sont vieillis 6 mois en flits
de Sauternes.

NOTES DE DEGUSTATION

C,B Riche — notes de fruits secs, d'épices (uanille,
cannelle, gingembre) et de miel d'acacia.

<= Gourmande —saveurs de fruits mdrs et juteux.

WHIEKY

BELLEVOVE

FRANCE

TAIPLE MALT
FIMITI BH GRAND CAU

BELLEVOYE ROUGE

TYPE :Blend

SPECIFICITE

Bellevoye Rouge est affiné en fits de Saint-Emilion
Grand Cru. Les single malts utilisés, dgés de 5 a 10
ans, sont uieillis 6 mois en fits de Saint-Emilion
Grand Cru.

NOTES DE DEGUSTATION

> Riche — notes fruitées et fraiches, le malt se méle
& aux ardmes de prune d’Ente et de créme briilée.

Généreuse — arémes de dattes de Medjool et de
menthe.

—_———
URBE pormon vounsce |

L/

g

WHISKY TRIPY

BELLEVOYE

WHISKY TRIPLE HALT

FRAN

::::::

BELLEVOYE NOIR

SPECIFICITE

Bellevoye Noir est le seul whisky de la gamme a
étre tourbé. Les single malts utilisés sont dgés de 5 a
8 ans. Ce whisky titre a 45 PPM.

NOTES DE DEGUSTATION

,\ Profond — notes empyreumatiques qui évoquent a
& la fois la cendre, le pain grillé et le moka.

Epaisse — sa salinité lui confere un équilibre frais
et harmonieux.

(
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WHISKIES

. [ QRIGINE COLLECTION

RoOzZELEURES
Single Mailt
‘Whisky

T A WA

Single Malt Whisky

v s e

BIATILL R GRALLE:
FLATR8 Moy

ROZELIEURES
ORIGINE

FRANCE
LORRAINE

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Rogelieures est un petit village perdu au milieu de
la campagne Lorraine au sud-est de Nancy au pied
d'un ancien volcan. Ce whisky est distillé en 2
passages dans des alambics a Rogelieures et
vieilli en fats de chéne ayant accueilli notamment
des vins de la région de Xérés.

NOTES DE DEGUSTATION

95 Frais & Malté.

<= Longue & Epicée —notes de noix, de cuir et de fruits.
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ﬁ FRANCE
LORRAINE

’ -

? | | TOURBEGOLLECTION
TOURBE = = j_mwm
- Iucgﬂa&ﬁss 5 A
- | 'ROZELIEURES
Single Malt

Whisky

FnAREE

TN VA A

ROZELIEURES
TOURBE

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Rogelieures Tourbé est un single malt titrant a 25
PPM. La Collection Tourbé porte bien son nom, ce
whisky est vieilli en fats de chéne neuf et en ex-f(its
de Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

95 Gourmand - parfums de grains fraichement
moulus et de subtiles notes empyreumatiques.

<= Suave - notes fruitées, épicées et tourbées.

WHBRRY FRANCUS

Hehh -

WHISKY FRANMOAR

.

SIN
nl_\‘;‘_'i"'

OUISKI

FRANCE
ALSACE

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

La distillerie Hepp est installée au Nord-Ouest de
Strabourg. L'élaboration de Ouiski est issue d'une
collaboration avec la brasserie voisine : Meteor.
Ouiski est élévé 5 ans en fits de Banyuls (vin doux
naturel).

NOTES DE DEGUSTATION

Frais — notes de sous-bois, de champignons puis
QB des ardmes de fruits mdrs et de prune d’Ente.

Gourmande — une texture suave et délicieusement

vanillée accompagnée de notes épicées.

!

IANCE
SINGLE MALT
fincldan

EFHDE I_I.l“. o |

F wnisky FRANCAIS &F

FVADE |

UNCLE MALT 2 .

y SERe = N
A - e

FRANCE
BORDEAUX

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Evadé est le fruit de l'assemblage de whiskies
doublement distillés et éleués entre 3 et 5 ans dans 6
types de fiits dont notamment des fiits ayant conte-
nu du Cognac et du Bourgogne. Ce whisky met a
U'honneur la France, avec de L'orge Francais et une
distillation en alambics Charentais.

NOTES DE DEGUSTATION

Gourmand — notes de fruits secs, de chocolat noir,
& de miel, de bruyére et de pomme cuite.
Riche — ardmes de tarte flambée, de sirop de
caramel, de sirop d’érable et de noix de muscade.



SMELE
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PLATTE VALLEY
SINCE 1856

100% STRAIGHT
CORN WHISKEY

s, SELECTED & BOTTLED BY
NCCORCH DISTILLING CO. WEBTOM, BCUR. USA

T0cl alc.40%vol.

BM SIGNATURE

PLATTE VALLEY

BUFFALO TRACE

FOUR ROSES
SMALL BATCH

FRANCE
JURA

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Issu d'une biere spécialement élaborée pour étre
distillée, ce whisky va passer des années dans des
tonneaux ayant contenu du Macuin et du Rataffia
provenant du Jura. C'est @ 'ombre du Rocher de
Chdteau-Chdlon, dans une vieille cave a Vin Jaune
qu'il est maturé.

NOTES DE DEGUSTATION

(;S Fruité — notes d’agrumes, de fleurs et de fruits secs
anoyau (abricot, prune).

Ronde - fruitée (fruits confits, secs) et épicée avec
une belle persistance aromatique.

MISSOURI

TYPE : Corn Whisky

SPECIFICITE

Mc Cormick est la plus ancienne distillerie
fonctionnant en continu aux Etats-Unis. Véritable
moonshine « alcool de contrebande », ce corn
whisky 100% mais est embouteillé dans des cruches
en céramique avec un bouchon de Liége.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Délicat - fin sur le pop-corn et la poudre d'amande.

<== Onctueuse - notes de sirop d'érable.

KENTUCKY

TYPE : Bourbon

SPECIFICITE

Buffalo Trace est un hommage aux esprits Libres et
indépendants qui ont eu le courage de suiure les
traces de la riviere Kentucky River. Issu de la plus
ancienne distillerie des Etats-Unis créée en 1792, il
est distillé a base d'un molt de seigle, de mais et
d'orge.

NOTES DE DEGUSTATION

C,B Complexe — notes de caramel, de toffee, de
cannelle, de vanille, d'‘agrumes et de menthe.

Boisée — notes de sucre brun, de pommes, de mais
et de fruits confits.

KENTUCKY

TYPE : Bourbon

SPECIFICITE

Paul Jones et son fils ont installé leur distillerie en
1888 dans le Kentucky, terre d'élection du Bourbon.
Four Roses Small Batch est le fruit de l'assemblage
de 4 bourbons uniques vieillis entre 6 et 7 ans.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Riche & Epicé — notes sucrées de fruits mdrs, de
chéne vanillé et de caramel.

<= Moelleuse & Equilibrée — arémes fruités et épicés.
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WHISKEY
70cl  40% Vol.

BESTIILE T MIS £ BOUTEILLE M PINNELSET PR
JACK DANIEL DISTILLERY

LYNCHBURG, TENNESSEE 47382 154,

WOODFORD
RESERVE

WOODFORD
DOUBLE OAKED

ANGEL’S ENVY

JACK DANIEL’S N°7

KENTUCKY

TYPE : Bourbon

SPECIFICITE

La distillerie Woodford est classée site historique et
national aux Etats-Unis. Woodford Reserue, distillé
3 fois et élaboré de maniére artisanale, est l'un des
plus anciens bourbons des Etats-Unis.

NOTES DE DEGUSTATION

g} Complexe — la vanille forte et intense se fond avec
un mélange de fruits, de cacao doux et de piment.

Gourmande — notes de créme brulée et de tarte aux
abricots.

34|

KENTUCKY

TYPE : Bourbon

SPECIFICITE

Les ar6bmes riches exhalés par Woodford Double
Oaked sont le fruit d'une approche innouante. En
effet, il est vieilli dans 2 types de fits de chéne : L'un
briilé et l'autre brilé et bousiné (brdlé a lintérieur).

NOTES DE DEGUSTATION

1}3 Complexe — notes de fruits noirs, de caramel, de
miel, de chocolat et de chéne grillé.

Corsée — arémes de vanille, de caramel, de
noisette, de pomme et d'épices.

KENTUCKY

TYPE : Bourbon

SPECIFICITE

La distillerie Angel's Enuy est basée au coeur de
Louisville, sur Uhistorique Whiskey Row réputé pour
son traditionalisme et ses saloons. Ce whisky est
vieilli de 4 a 6 ans en fits de chéne Américain neuf
et affiné en f(its de Porto rouge pendant 6 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

1}3 Subtile — notes de vanille, de raisin sec, de sirop
d'érable et de noix grillée.

Persistante — ardmes de vanille, de fruits mirs, de
<= sirop d'érable, de toast et de chocolat amer avec
un soupgon de madere.

TENNESSEE

TYPE : Tennessee Whisky

SPECIFICITE

Old n°7 est la recette mythique de Jack Daniel’s
depuis 1866. IL est filtré goutte aprés goutte, a travers
une couche de 3 meétres de charbon de bois d'érable.
Ce procédé, Le Lincoln County Process, confere toute
sa douceur a ce grand classique !

NOTES DE DEGUSTATION

C’B Moelleux — nuances boisées.

Ronde — notes caramélisées soulignées par un

= ardme légérement fruité.



SELECT
TENNESSEE WHISKEY

10cl 45% Vol

LYHENBURG

7
= -y TENM
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, TACK DANIEL’S TACK DANIEL’S
JACK DANIEL'S RYE  conTIEMAN JACK SINGLE BARREL

TENNESSEE @ @ TENNESSEE TENNESSEE

TYPE : Rye Whisky TYPE : Tennessee Whisky TYPE : Tennessee Whisky TYPE : Single Malt

LAMAS VERUS

SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE

L'emblématique N°7 de Jack Daniel’s est proposé
cette fois-ci en version Rye. Le processus de fabrica-
tion reste le méme que celui du L'original mais avec
une composition unique de 70% de seigle, 18% de
mais et 12% d'orge.

Gentleman Jack a le privilege d'étre adouci au
charbon de bois d'érable une seconde fois aprés
vieillisement ce qui lui confere ce godt unique. Du
caractere a revendre !

Chague bouteille, étiquetée manuellement, est issue
d'un fat unique sélectionné par le maitre distiller
Jeff Arnett. Petite particularité, ce ft vieillit sur le
perchoir des anges de la distillerie.

Située a Belo Horigonte, sur les hauts plateaux du
Brésil, la distillerie Lamas était initialement un
producteur de cachagas auvant de se lancer dans
le whisky. Mettant un point d’honneur a valoriser
leurs essences de bois local, Lamas est la seule
distillerie a produire du whisky Brésilien.

NOTES DE DEGUSTATION NOTES DE DEGUSTATION  NOTES DE DEGUSTATION  NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — notes de fruits, de baies rouges, d'épices et g} Boisé — ardme aux nuances boisées. QB Intense — ardmes de chéne et de vanille. QB Doux — notes de fleurs, de miel et d’amande.
de bois.
<= Moelleuse —a la saveur riche et toute en légereté. - Riche & Elégante — saueurs de chéne, de uanille et Equilibrée — tanins bien présents ainsi que des
= Harmonieuse — notes de caramel et d'épices. de caramel. notes de cacao et d'épices douces.
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THE GOSPEL RYE

PAUL JOHN
BRILLIANCE

YUSHAN

HWAYO
X.PREMIUM

@ AUSTRALIE INDE TAIWAN g COREE DU
: (r) () G () Vs (@) ()

TYPE : Rye Whisky

SPECIFICITE

Installée a Melbourne, la distillerie The Gospel
se veut artisanale et a taille humaine. Ce whisky
contient 100% de seigle Australien non malté
provenant d’une seule et méme ferme de Murray
Mallee. The Gospel Rye est vieilli minimum 2 ans en
fts de chéne neuf.

NOTES DE DEGUSTATION

(3 Doux — notes de pain de seigle au beurre, d'épices
et de caramel.

Riche & Gourmande — arémes de caramel uvanillé,
de clou de girofle, de poiure et de pomme verte.
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TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Paul John Brillance est un whisky non tourbé
élaboré a partir dorge des contreforts de
I'Himalaya et distillé a Goa. Ce whisky est élevé en
fGts de Bourbon pendant 5 a 6 ans. Paul John a été
élue meilleure distillerie d’Asie pour la 4eme fois
consécutive.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Doux — notes de sucre roux, de miel et de cannelle.

Crémeuse & Gourmande — ardmes de céréales, de
cacao, de caramel et d'épices douces.

TYPE : Single Malt

SPECIFICITE

Nantou est une distillerie Taiwanaise bordée par
les montagnes de Bagua et le fleuve Maoluo. Ce
comté sauvage est réputé pour sa production de
thé, et depuis peu, pour celle de whisky ! Yushan est
distillé en pot still de cuivre Ecossais et Belge puis
vieilli en fGts de Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

'3 Frais — notes de vanille, de créme, de miel et de
& fleurs.

Subtile & Soyeuse — notes de vanille, de caramel
et d'épices.

TYPE : Single Grain

SPECIFICITE

« HWA » signifie e feu et « YO » signifie un objet
noble. En assemblant ces 2 symboles, Hwayo met
a U'honneur plus de 700 ans de distillation de soju
(alcool de rig). Ce whisky, élaboré dans la seule
distillerie du pays, est produit exclusivement a partir
de rig.

NOTES DE DEGUSTATION
(’B Riche — senteurs de fruits et de riz.

Douce & Equilibrée — notes de caramel mou et de
miel.



TAMALAKURA

COFFRET
YAMAZAKURA

JAPON

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Yamagakura, qui se traduit littéralement par
« cerisier des montagnes », reflete limage
authentique des beautés naturelles du Japon. Ce
whisky est 'assemblage de 4 whiskies vieillis en
fats de Bourbon. Ce coffret, de la distillerie Asaka,
contient 1 bouteille et 6 pierres naturelles a whisky.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Délicat — notes de fleur de sureau, de malt, de
caramel et d'iode.

Légeére & Soyeuse — arémes de poire, de céréales,
de vanille et d’agrumes.

fogou

Japi sse Blend
CET e

TOKINOKA

TOGOUCHI
KIWAMI

KENSEIL

JAPON fJAPON fJAPON

TYPE : Blend

TYPE : Blend

SPECIFICITE

Tokinoka est issu de la distillerie White Oak au
Japon. Assemblage de whiskies de grain et de
single malt, ce whisky est l'expression du godt et du
précision, équilibre des

savoir-faire Japonais :
ardmes et texture délicate.

NOTES DE DEGUSTATION

(A Fruité — ar6mes de fruits, de céréales et de miel.

<= Douce - notes de céréales et de vanille.

TYPE :Blend

SPECIFICITE

La distillerie Sakurao, située au bord de la mer de
Seto, bénéficie d’'un environnement naturel hors
du commun. Togouchi Kiwami, composé de 30%
d’'orge maltée, est vieilli en fiit de chéne et issu d'une
maturation tres lente.

NOTES DE DEGUSTATION

C) Elégant & Vif — notes de noix et d’herbe.

Douce & Raffinée - saveurs de noisette, de
chocolat, de miel et de poiure blanc.

SPECIFICITE

Kensei a été créé en hommage aux Samourais qui
ont eu U'honneur de recevoir le titre de Kensei. Ce
whisky a été élaboré selon un processus artisanal
des préfectures d’Hokkaido et de Nagano puis vieilli
4 ans en flts de chéne Américain.

NOTES DE DEGUSTATION

3

Harmonieux — notes de fleurs coupées, de fruits
frais et d'épices.

Fruitée — saveurs d'épices d’hiver associées a des
notes de caramel et de vanille.
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Le rhum est une eau-de-vie obtenue par fermentation et distillation du jus de canne a sucre ou de mélasse (résidu sirupeux extrait de la
canne a sucre). IL se décline en deux typologies : le rhum traditionnel est produit a partir de mélasse tandis que le rhum agricole est produit
a partir du pur jus de canne a sucre.

L'histoire du rhum débute a travers les conquétes coloniales Espagnoles, Francaises et Anglaises. Originaire d’Asie, la canne a sucre a été
introduite aux Antilles par Christophe Colomb a La fin du XVe siécle. Les premiéres traces de fabrication d’alcool apparaissent en 1640. C'est a
la Barbade (région des Caraibes) qu'une eau-de-vie a base de canne a sucre a été produite pour la premiere fois. Aujourd’hui la canne a sucre
et le rhum se produisent essentiellement aux Caraibes, en Amérique latine, en Asie et en Océanie. Aujourd’hui, on compte trois principaux
styles de rhums originaires de l'époque coloniale : Hispaniques, Britanniques et Francais.

LE RON (de tradition Hispanigue)

Ce rhum est produit a Cuba, au Guatemala, au Panama, en République Dominicaine, au Nicaragua, d Puerto Rico, en Colombie et au Venezuela.
ILest élaboré a partir de mélasse et distillé dans des alambics a colonne. Ces rhums sont ronds et plutot légers en bouche.

LE RUM (de tradition Britannigue)

Originaire de la Jamaique, des iles de Grenade, de la Barbade ou encore de la Guyane Anglaise. Plus lourds et typés, ces rhums sont
majoritairement élaborés a partir de mélasse. Ils ont un profil épicé et une texture huileuse, cela est souvent le résultat d'une double distillation.

LE RHUM (de tradition Francaise)

La France est le premier pays a avoir imposé un cadre légal pour mettre en place des appellations autour de ce spiritueux. Les rhums des
Antilles Francaises (Martinique, Guadeloupe...) sont donc souvent gages de qualité. Le rhum dit « agricole » est fait a partir de pur jus de
canne a sucre. Ils ont pour caractéristiques d'étre fruités au neg, d’avoir l'attaque franche et d'étre plutot secs en bouche.

LA METHODE SOLERA

Le systéme Solera, provenant d’Espagne, est une méthode de vieillissement et d'assemblage de rhums vieux et de rhums jeunes.
Elle consiste a empiler des fts sur plusieurs étages et de procéder a un ouillage (une remise a niveau) des flts les plus bas. Les fits les plus
bas contiennent e spiritueux le plus uieux et cette rangée est nommée « Solera ». C'est de cette rangée qu’est tiré le rhum mis en bouteille.
Chaque rangée au-dessus de la Solera est nommée « Criadera ». Les rhumeries qui utilisent ce systéme indiquent sur la bouteille l'age du
rhum Le plus Ggé.

39

SYAVHIVD

‘SWNHY



RHUMS,

CACHACAS

LES DIFFERENTS TYPES DE RHUM

RHUMS BLANCS

Le rhum blanc peut étre traditionnel ou agricole. Le rhum blanc donne une saveur fruitée
en bouche due a un séjour de plusieurs semaines en cuuves ou en foudres de bois. Sa couleur
transparente est due a la filtration sur charbon de bois, technique élaborée par Don Facundo
Bacardi, pour écarter les impuretés.

RHUMS AMBRES

La jolie teinte ambrée est dii au vieillissement d'au moins 12 mois en flits de chéne. A l'issue
de son séjour au contact du bois, le rhum s’adoucit Légérement. Ce type de rhum conuient tout
aussi bien aux cocktails qu'a la dégustation seule.

RHUMS VIEUX

Pour bénéficier de 'appellation « rhum vieux », le rhum doit reposer au minimum 3 ans en fits
de chéne. Cette durée permet au rhum de déuelopper une extréme rondeur et une complexité
des ardmes. C'est dans cette catégorie que L'on retrouve les rhums XO (minimum 6 ans de
vieillissement) et hors d'dge (minimum 8 ans de vieillissement).

SPIRITUEUX AU RHUM

Depuis 2021, la législation autour des rhums a évolué. En effet, une nouvelle typologie
existe : Spiritueux au Rhum. Un spiritueux au rhum est un rhum auquel des épices ou d'autres
ingrédients sont gjoutés. Partant de ce postulat, un « rhum épicé » entre donc dans cette nouvelle
classification.

LA CACHACA

La cachaca est une eau-de-vie obtenue par fermentation puis distillation du vesou. Le vesou est
le jus fermenté issu de la canne @ sucre. La cachaca est 100% Brésilienne et est élaborée avec du
jus de canne a sucre AOC. Elle est I'élément indispensable du cocktail phare : Caipirinha.



\TIERE PREMIERE

Canne a sucre.

N

Fermentation du vesou
qui se transforme en mout fermentaire.

k'

ﬂ 2
(@]
» -
B b
' LE VIEILLISSEMENT

Distillation
du vesou.

>  enfatde chéne.

-

0

Rhum agricole /
style francais
Antilles francaises).

le liquide obtenu
est prét a vieillir
=» Rhum de sucrerie,
traditionnel
ou industriel style anglais
(Etats faisant partie
du Commonwealth).

Récolte Broyage Obtention de résidu =»  Fermentation
de la canne de la canne et jus de canne/vesou. de la mélasse
a sucre. a sucre. par adjonction
de levures. N
Cuisson des résidus, Dlstllla,tlon LE VIEILLISSEMENT
suivi du raffinage de la mélasse. ARTISANAL
du sucre de canne. E——
Obtention de la mélasse.
Ron style espagnol
(Amérique du Sud).
DURANT LA FERMENTATION, LA DISTILLATION PERMET >LE VIEILLISSEMENT PEUT DURER ENTRE

LES LEVURES TRANSFORMENT
LE SUCRE EN ALCOOL.

DE SEPARER LES VAPEURS
D’ALCOOL DU MOUT.
PAR LA SUITE LES VAPEURS
D’ALCOOL SE LIQUEFIENT
ET ON OBTIENT
UN NOUVEAU LIQUIDE.

1 ET 2 ANS POUR LE RHUM AMBRE.
> LE RHUM VIEUX DOIT REPOSER AU MOINS 3 ANS.

> AU-DELA DE 5 ANS, LES RHUMS RENTRENT
DANS LA CATEGORIE HORS D’AGE.
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tL RON PROHIBIDO

15 SOLTRA

%MEXIQ\UE & GUATEMALA

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Au 18éme siecle, Felipe V, roi d'Espagne,
interdit l'importation des rhums Mexicains, appelés
« Chinguiritos » a cause de leur succés. C'est a ce
passé que fait référence EL Ron Prohibido, le « rhum
interdit ».

NOTES DE DEGUSTATION

,\ Léger — effluves de café virevoltant qui dominent
& largement la palette olfactive.

<= Souple - notes de café, de vanille et de caramel.
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BOTRAN
15 SOLERA

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

La distillerie Botran, fondée en 1939, est a la création
de l'appellation d'origine du pays. Les rhums Botran
ont la particularité d'étre fait a partir de miel vierge
de canne a sucre. Ce rhum est vieilli en de fits de

Bourbon, Bourbon rebriilé, Xérés et Porto.

NOTES DE DEGUSTATION

r,) Complexe — notes de bois, de vanille et de fruits.

<= Moelleuse — épicée et fruitée.

e kit ey

BOTRAN
RARE CASK

GUATEMALA

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Botran Rare Cask est la derniére nouveauté du
maitre de chai de la distillerie Botran. Fruit d’'une
sélection minutieuse des réserues de rhum de la
distillerie, Botran Rare Cask a bénéficié d’'une finition
en ex-fts de vin blanc Francais.

NOTES DE DEGUSTATION

Boisé — notes vineuses, de vanille, de noix, de fruits
95 secs et d'épices.

Epicée — arémes toastés, taniques, de vanille et de

~
caramel.

+oECHA - SILUA

S BUM wad CACAD  COFFEE 523

SECHA DE LA SILVA

&GUATEMALA

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Secha de la Silva signifie « La récolte de la jungle »,
en hommage a la forét tropicale. Vieilli en fats de
chéne, Secha de la Silva est ensuite infusé a partir
de féves de cacao et de café pour ajouter des notes
intenses de chocolat noir.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Puissant — notes de cacao, de café et de noisette.

Fruitée — arémes de fruits compotés et de tabac
blond.
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ZACAPA
EDICION NEGRA

LZACAPA
23 SOLERA

LZACAPA XO

fAIR XO

GUATEMALA &GUATEMALA &GUATEMALA

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Zacapa Edicion Negra est un assemblage de rhums
agés entre 6 et 23 ans, vieillis en fts a travers une
terracotta (terre cuite). Son caractére intense est
souligné par Le tissu traditionnel Guatémalteque, ici
de couleur noire pour cette édition Negra.

NOTES DE DEGUSTATION

cb Fruité — notes de fruits caramélisés, de prune, de
raisin et de fumée.

Fumée — notes d’encens combinées a des saveurs
de chocolat et de fruits secs.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Zacapa 23 est la référence iconique de la
Maison Zacapa. C'est un assemblage de rhums de
6 a 23 ans, vieillis dans 3 types de flts : whiskies

Américains, Xérés et Pedro Ximeneg.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Etonnant — arémes de cognac et de chéne fumé.

<= Equilibrée — notes toastées, uanillées et épicées.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Voici la précieuse carafe Zacapa XO, surnommée
« cognac des rhums », et de surcroit, joyau de cette
marque. Le Maitre Distillateur, Lorena Vasqueg, lui
accorde 2 années de uvieillissement supplémentaires
en flits de chéne Frangais ayant contenu du cognac.

NOTES DE DEGUSTATION

Puissant & Raffiné — notes de cacao chaud et de
C»B fruits mdrs.

Suave & Ample — notes d'épices, de chocolat et
d’amande.

U BELIZE

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Situé sur la cOte de L'Amérique centrale, le
Belige s'ouure sur la mer des Caraibes et la jungle.
Fair, vieilli 5 ans en fGts de chéne Américain, est
né de lidée de produire des spiritueux raffinés
selon une agriculture raisonnée et respectueuse de
l'environnement.

NOTES DE DEGUSTATION

g} Délicat — notes de uvanille, de mandarine et
d'épices.

Fruitée — une belle gourmandise sur l'abricot et
L'orange.
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CIHUATAN INDIGO

8 ANS

4

YEARS OLD

CARBON
t 0

FLOR DE CANA
14 ANS

CENTENARIO
20 SOLERA

e
CR; leco 7)

SUPERIOR

Bury |
SUPERIOR

MALECON 12 ANS

QSALVADOR @ NICARAGUA Q COSTA RICA mPANAMA

TYPT : Rhum Vieux

SPECIFICITE

En langage Maya, Cihuatdn signifie « la terre a
c6té de la femme endormie » en référence a la
Montagne Guagapa dont les Llignes laissent
apercevoir la forme d'une femme. Ce rhum est
vieilli en fits de chéne Américain ayant contenu du
Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

5 Intriguant — notes de citron, de cappuccino et de
& noisette.

Gourmande — ardmes de créme de lait, de chocolat
noir et de fruits exotiques.

“

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Le Nicaragua compte une seule distillerie : c'est au
sein de celle-ci, située pres de Chichigalpa, qu'est
élaboré le rhum Flor de Caia. C'est un sublime rhum
hors d'dge ayant vieilli 14 ans dans les chais de
'exploitation.

NOTES DE DEGUSTATION

C,B Riche — arémes de vanille, de fruits a coque et de
frangipane.

Gourmande — notes de caramel, de noix de coco et
de nougat.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Le Costa Rica rentre dans le cercle fermé des
pays producteurs de rhum. La spécificité de
Centenario est que son rhum posséde une quantité
de sucre équivalente a un vin moelleux. Ce coffret est
constitué d'un Centenario 20 incluant 2 verres.

NOTES DE DEGUSTATION

(f} Fruité — senteurs de cannelle, de bois et de café.

Exotique — notes d’orange, de chocolat noir, de
tabac, de noisette et de caramel.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Malecon est un rhum traditionnel issu de la
distillation de mélasse et produit dans Le plus grand
respect des traditions Cubaines. Le vieillissement
est réalisé dans des fiits de chéne Américain ayant
contenu du Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

L) Intense — notes d'agrumes, de cannelle et de créme.

Riche & Ronde — notes de geste d’orange, d’abricot
et d'épices douces.
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ESTABLISHED IN 1915

-------

THE DEMON’S SHARE THE DEMON’S SHARE

6 ANS

15 ANS

COLOMA 8 ANS

DICTATOR 12 ANS

P{@PANAMA mPANAMA Q COLOMBIE

TYPE : Rhum Vieux

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Cette nouvelle marque du Panama nous invite a
imaginer que le démon, lui aussi, pourrait prendre
sa part ! D'oli son nom : « The Demon’s Share » ! Ce
rhum est vieilli 6 ans en flts de chéne Américain.
Apreés ce vieillissement, les saveurs épicées, qui font
son charme, Lui offrent un caractére explosif.

NOTES DE DEGUSTATION
c) Fruité — notes d'agrumes et de vanille.

Florale — ar6mes de uanille, dhibiscus et de
marmelade.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

En route pour le Panama, ol notre diablotin
préféré nous déuoile sa part de rhum : The Demon’s
Share 15 ans. IL est Le fruit de mélasse Panaméenne
distillée puis vieillie 15 ans en ex-f(its de Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

Cb Discret — notes de feuilles de tabac, de uvanille
séchée et d'épices.

<= Ample-notes de uvanille et de bois.

SPECIFICITE

L'histoire de Coloma est liée a La famille Constain et
son hacienda, située a 1 700 métres d'altitude, lieu
idéal pour la culture du café. Ce rhum est distillé a
partir de 2 variétés de cannes a sucre, ce qui le rend
unique. IL est vieilli 8 ans en fits de Bourbon et affiné
3 mois en fits de liqueur de café.

NOTES DE DEGUSTATION

A

~

Toasté — notes de café et de chocolat.

Fruitée — notes de vanille seche et d'amande.

COLOMBIE

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

En 1751, Severo Arango y Ferro débarque a Cartagea
de Indias afin de développer le commerce. Homme
de pouvoir, il ft tres vite baptisé le Dictador qui
deviendra par la suite le nom de sa marque de
spiritueux. Ce rhum, issu de la méthode Solera, est
vieilli en flts de chéne.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Chaud - notes de Xéreés, d'épices (safran,
cumin) et de fruits confits (péche, abricot).

Vive — exotique (ananas, mangue), elle se révéle
également pimentée et salée.
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LA HECHICERA
21 SOLERA

MILLONARIO
15 SOLERA

DIPLOMATICO
PLANAS

MANTUAND

=N

DIPLOMATICO
MANTUANO

COLOMBIE % PEROU gi;}VENEZUELA (‘:‘L;}VENEZUELA

TYPE : Rhum Vieux TYPE : Spiritueux au Rhum TYPE : Rhum Blanc TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE

Hechicera signifie « enchanteresse » en Espagnol.
IL s'agit du qualificatif que les créateurs ont donné
a ce rhum, en hommage a la biodiversité sauvage
Colombienne. La Hechicera est un assemblage de
rhums vieillis selon la méthode Solera entre 12 et 21
ans en flts de chéne Américain.

Ce rhum, produit dans une distillerie vieille de
plus d'un siécle, est fabriqué a partir de mélasse
de canne 4 sucre ayant poussée sur des terres
volcaniques. Millonario habille ses bouteilles de
paille, tressée par les artisans locaux, la méme
utilisée pour les chapeaux « Panama ».

Le rhum blanc Diplomdtico Planas illustre bien les
rhums blancs traditionnels uieillis jusqu'a 6 ans
en flts de chéne Américain ex-Bourbon. IL doit sa
couleur translucide a une filtration sur Lit de
charbon. Quant a son nom, il le tient d’une région
proche de la distillerie Diplomatico.

Diplomdtico Mantuano est un mélange unique de
rhums uieillis jusqu’a 8 ans en fits de chéne blanc
de Bourbon et de whisky. Une cuvée élaborée en
hommage a Don Juancho Nieto Meléndeg, Lillustre
personnage qui a inspiré cette marque et dont le
portrait orne les étiquettes de toutes les bouteilles.

NOTES DE DEGUSTATION

5 Fruité — parfums de prune, de cacao, de banane et
& de menthe.

Douce & Riche — saveurs de chocolat noir, de
~ .
cannelle et de poiure.
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NOTES DE DEGUSTATION

C,B Riche & Chaud - notes de pruneau, de caramel, de
fruits tropicaux et de miel.

Suaue — notes épicées, fruitées et ardmes de toffee,
de banane flambée et de figue.

NOTES DE DEGUSTATION

(f} Tropical — notes de café moulu et de noix de coco.

<= Puissante — arémes fruités, crémeux et lactés.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Fruité — arbme de fruits secs, de chéne et d'épices.

Complexe & Equilibrée — notes de fruits secs, de
=~ bois et de vanille.



DIPLOMATICO

RESERVA EXCLUSIVA SELECCION DE FAMILIA

DIPLOMATICO

SANTA TERESA
1796

SAILOR JERRY

QC‘} VENEZUELA

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Cette version Reserva Exclusiva, élaborée a partir
de miel de canne, est distillée dans d'anciens alam-
bics en cuiure et vieillie en flts de chéne Américain
jusqu'a 12 ans. Une référence dans le monde entier.

NOTES DE DEGUSTATION

cb Doux — notes de fruits cuits, de tabac blond et de
miel.

Moelleuse — notes de fruits confits, de noix, de
<= caramel et d'épices (vanille, cannelle, muscade,
poiure, gingembre).

{Z?VENEZUELA Q(‘)}VENEZUELA @ <>/ USA
ILES VIERGES

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Seleccién de Familia est un rhum spécialement
créé pour les cavistes par les Maitres Rhumiers
Diplomdtico. Principalement a base de miel de
canne @ sucre, il est vieilli en ex-flits de Bourbon et
de Sherry, pour encore plus de subtilité.

NOTES DE DEGUSTATION

Cb Complexe — ardmes de miel de canne, de fruits
rouges, de vanille et de chéne.

<= Fruitée — notes de prune et de toffee.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Fabriqué depuis 1796, Santa Teresa est vieilli avec la
méthode Solera d partir de rhums qui ont entre 5 et
35 ans de maturation. Chaque bouteille contient du
rhum provenant du tout premier tonneau de 1796, le
fat originel qui n'a jamais été vidé.

NOTES DE DEGUSTATION

Subtil — arémes de fruits, de poire, de banane et
de miel.

<= Equilibrée — notes de miel, de tabac et de cuir fumé.

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Sailor Jerry est un rhum aromatisé aux épices
principalement la cannelle, la vanille et la noix de
muscade. IL est élaboré en l'honneur de Norman
Collins surnommé « Sailor Jerry » et considéré
comme le pere du tatouage Old-School.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Doux & Suave — notes de vanille et de caramel.

Equilibrée — entre force et finesse, avec des notes
de cannelle.
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PLANTATION
3 STARS

ﬁ\\%} CARAIBES

TYPE : Rhum Blanc

SPECIFICITE

Armé de son sauoir-faire, la Maison Ferrand a créé
le Rhum Plantation 3 Stars en l'honneur des rhums
historiques produits au sein des iles des Caraibes.
C'est un mélange des 3 meilleurs rhums que cette
région peut offrir : rhums de la Barbade, de la
Jamaique et de Trinité & Tobago.

NOTES DE DEGUSTATION

,\ Délicat — notes délicates de fleurs (géranium) et de
& fruits tropicaux.

<= Subtile - notes épicées (poiure, badiane) et florales.
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PLANTATION
ORIGINAL DARK

% CARAIBES

TYPE : Rhum Ambré

SPECIFICITE

Plantation Original Dark est une version issue de
l'assemblage de rhums de Jamaique et de Trinité &
Tobago, agés de 2 a 6 ans, intégralement élevés en
ex-fiits de Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Charmeur —notes de poiure noir, de clou de girofle,
de cannelle, de cerise, de pruneau et de mélasse.

Agréable — arémes de uanille bourbon et de

~
caramel.

PLANTATION
PINEAPPLE

%} CARAIBES

TYPE : Rhum Ambré

SPECIFICITE

Ce rhum est issu d'un processus de fabrication
unique. Les ananas Victoria sont épluchés a la main,
L'écorce de l'ananas est infusée avec le Plantation
3 Stars tandis que la chair de l'ananas est infusée
avec le Plantation Original Dark pendant plusieurs
mois.

NOTES DE DEGUSTATION

95 Fruité — notes d’'ananas Victoria, de péche, de
massepain, de vanille et de géranium.

Structurée — sensations de banane mire, d‘ananas,
et d'épices.

PLANTATION XO

% CARAIBES

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Cette cuuée extraordinaire, Plantation XO, a été créée
pour célébrer le 20éme anniversaire d’Alexandre
Gabriel en tant que Maitre Assembleur. C'est un
assemblage de rhums de 12 a 20 ans d'dge, tous
originaires de la Barbade.

NOTES DE DEGUSTATION

> Fruité — effluves exotiques de canne a sucre, de
& uanille et de noix de coco grillée.

Equilibrée — parfums de cacao, d'orange confite et
de boite a cigares.



BUMBU

b BARBADE

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Produit en petite quantité et artisanalement, Bumbu
est un assemblage provenant de 8 pays : Barbade,
Belige, Brésil, Costa Rica, République Dominicaine,
Salvador, Guyane et Honduras. IL est le reflet des
recettes du XVIéme siecle ou le rhum était mélangé
aux épices.

NOTES DE DEGUSTATION

Surprenant — arémes de caramel mou, de uanille
C;B de Madagascar et de chéne grillé.

Ronde & Corsée — notes de cannelle, de noix
grillées et de piment.

BUMBU XO

% BARBADE c,? ) HAITI

TYPE : Rhum Blanc

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Bumbu XO est un assemblage de rhums dont le
plus vieux est agé de 18 ans. IL est vieilli en f{ts de
Bourbon Américain et affiné en flits de Sherry en
chéne blanc Espagnol. Ce processus de fabrication
est réalisé dans une distillerie ancestrale datant de
1890.

NOTES DE DEGUSTATION

c{} Epicé — notes de toffee et de chéne grillé.

Intense — ardmes de zeste d'orange, d'épices
poiurées et un soupgon de café.

BOUKMAN

SPECIFICITE

Boukman est un rhum botanique issu de la tradition
Haitienne. Boukman, signifiant « chef de coupeurs
de canne » en créole, est un hommage a Dutty
Boukman qui mena le ler souléevement des esclaves
des champs de canne en 1791. Ce rhum est infusé
aux fleurs locales (bois bandé, ou’devant...).

NOTES DE DEGUSTATION

(73 Puissant — notes de cannelle et de cardamome.

Ample — arémes de pdte d'amande, de vanille et
d’orange amere.

PYRAT XO

% CARAIBES
S

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Pyrat XO est un assemblage de 9 rhums des
Caraibes vieillis jusqu'a 15 ans en flts de chéne
Francais (Limousin) et Américain. Chaque bouteille
est numérotée et arbore un médaillon « Hoti »,
moine joyeux et Saint patron des barmans.

NOTES DE DEGUSTATION

3

~

Riche — notes de canne a sucre, d'orange confite, de
toffee, de caramel et de pdte d'amande.

Gourmande — ardmes de miel, d'orange, d’abricot
confit, de fruits exotiques, de caramel et de vanille.

SYAVHIVD
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RHUMS,
CACHACAS

MATUSALEM
15 SOLTRA

;;?) REPUBLIQUE
DOMINICAINE
TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

MATUSALEM
INSOLITO

&) REPUBLIQUE
DOMINICAINE
TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

QUORHUM
12 SOLERA

a:> REPUBLIQUE
DOMINICAINE @ @

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

A larrivée de Fidel Castro, les créateurs de
Matusalem partent en exil en 1959. Il aura
fallu attendre la fin des années 1990 pour que
Matusalem fasse son retour sous Limpulsion

Le maitre distillateur a sélectionné les rhums les
plus fins, qui seront filtrés sur du charbon jusqu’a
deuvenir transparent pour étre ensuite vieillis 3 ans
en flts de Tempranillo. L'originalité de Matusalem

Initialement fondée a Cuba, la rhumerie Oliver &
Oliver a du s'expatrier en République Dominicaine a
cause de la révolution Castriste. Quorhum est vieilli
en flts de chéne Frangais et Américain. Son flacon

de Claudio Alvarez. Matusalem 15 est la recette
originale de 1872.

NOTES DE DEGUSTATION

,\ Irrésistible — ardmes de fruits secs, d'orange, de
& vanille et de bois.

Fine & Onctueuse — notes d'agrumes, de prune et

~ de feuilles de cigare.
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Insolito réside dans cet élevage en flits de vin rouge.

NOTES DE DEGUSTATION

Doux & Délicat — senteurs de fruits a coques, de
CrB café et de chéne.

Moelleuse — notes de caramel au beurre, de baies
rouges et une délicate touche de tanin.

« Pasha » rappelle la forme du fat dont il est issu.

NOTES DE DEGUSTATION

() Frais — notes de raisin et de chéne.

<== Douce— arémes boisés, épicés et sucrés.

PRESIDENTE MARTI
15 SOLERA

@ REPUBLIQUE
DOMINICAINE @ @
TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

L'un des héros de la lutte pour lindépendance
Cubaine est le Président Marti. La Maison Oliver &
Oliver a décidé de rendre hommage a cette figure
historique et emblématique de Cuba.

NOTES DE DEGUSTATION

Surprenant — notes subtiles d’encens, de caramel,
C> de noix de coco et de fruits.

Agréable & Ronde — ardmes de miel, de cuir, de

=~
caramel et de cacao.



OPTHIMUS
15 SOLERA

e:) REPUBLIQUE
DOMINICAINE @ @
TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Originaire de Cuba, la Maison Oliver & Oliver
s'est expatriée sous le régime de Fidel Castro a
Saint-Domingue  pour installer sa nouvelle
distillerie. Opthimus 15 a été stocké dans des flts
de Bourbon, embouteillé a la main et numéroté
individuellement.

NOTES DE DEGUSTATION

C> Intense — parfums de canne a sucre, d'herbe fraiche
et de fruits (ananas et zgeste de citron).

Moelleuse — notes de chocolat au lait, de melon, de
muscade, de café, de miel et de vanille.

RELICARIO
SUPERIOR

03:) REPUBLIQUE
DOMINICAINE @ @
TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

La légende raconte que le rhum Relicario puise son
origine d’un précieux liquide qui aurait été caché
tel un secret dans un ancien reliquaire. Relicario
Superior, 100% pur jus de canne, résulte de
'assemblage de rhums Ggés entre 5 et 10 ans.

NOTES DE DEGUSTATION

95 Equilibré — légérement sucré, notes de chéne et de
vanille.

Boisée — ardmes de bois, de uvanille et d'amande
douce.

RELICARIO
SUPREMO

e:> REPUBLIQUE TRINITE &
DOMINICAINE TOBAGO

TYPE : Rhum Vieux

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

C'est le maitre rhumier, Juan Alberto Aluarez, qui
a supervisé l'élaboration de ce rhum hors d'dge.
Relicario Supremo est un assemblage de rhums
distillés en colonne et vieillis entre 10 et 15 ans en
fGts de chéne Américain ex-Bourbon. Ce coffret
contient une bouteille et un verre de dégustation.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Equilibré — senteurs douces de noix de coco, de
fruits secs et de vanille.

Raffinée — notes de bois, de fruits secs et une
touche de fumé.

ANGOSTURA 1824

SPECIFICITE

Angostura est la seule distillerie de Trinité &
Tobago. Nommé en Uhonneur de Llannée de
création des bitters aromatiques par le docteur
Siegert, Angostura 1824 est un assemblage de
rhums vieillis 12 ans dans des barriques de chéne
Américain br{iLé ex-Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

3

A

Riche — arébmes de mélasse et de vanille, relevés
par de délicates notes d'épices et de cognac.

Gourmande — notes de miel, de fruits et de
chocolat.

51

SYAVHIVD

‘SWNHY



BLACK MAGIC

BACARDI 4 ANS

BACARDI 10 ANS

THE KRAKEN

DPORTORICO DPORTORICO DPORTORICO

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Black Magic est un véritable trésor des Caraibes aux
notes délicieusement épicées. Cet assemblage de
rhums blancs et de rhums ambrés, vieilli avec un
mélange d'épices, est un spiritueux de caractére.

NOTES DE DEGUSTATION

Vif — notes de sucre doux, de vanille et d'épices
& douces.

Douce & Epicée — ardmes de cannelle, de clou de
girofie et de réglisse.
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TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Bacardi Anejo Cuatro est un rhum agé de 4 ans
minimum et pouvant aller jusqu'a 6 ans. Son
élaboration sous le soleil des tropiques et son
assemblage font ressortir ses saveurs et son coté
onctueux se révélant a merueille dans Lles cocktails.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Fruité — senteurs de fruits tropicaux et de bois.

Harmonieuse — notes épicées, de fleur de uanille,

de dulce de leche, de miel et de bois.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Bacardi 10 ans est un rhum puissant et complexe
élaboré a partir de la réserve des « Maestros del
Ron » (maitres rhumiers cubains). Ce rhum a été
vieilli au minimum 10 ans en fits de chéne et a subi
une filtration au charbon de bois.

NOTES DE DEGUSTATION

(,5 Equilibré — senteurs boisées et vanillées.

Riche — notes de noix de coco, de caramel, de
vanille et d'épices.

%} CARAIBES

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Ce spiritueux au rhum noir épicé est un bel
hommage rendu au Kraken. Il est élaboré a
partir de mélasse en provenance des Iles
Vierges Ggés entre 1 et 2 ans et mélangés a une
sélection de 11 épices pour une dégustation
généreuse, complexe et équilibrée.

NOTES DE DEGUSTATION
QB Délicat — arémes de vanille, d'épices et de musc.

Surprenante - saveurs de vanille, de clou de girofle
et un soupgon de cannelle.



AR VBl

HAVANA CLUB
7 ANS

HAVANA CLUB

SELECCION DE MAESTROS

EMINENTE

SANTIAGO DE CUBA
25 ANS

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

C'est grdce a ce légendaire Havana Club 7 ans que
Cuba est considéré comme la patrie des meilleurs
rhums. Cet assemblage de rhums, vieillis entre 7 et
14 ans en flts de chéne blanc, Lui confere ses arbmes
puissants et complexes.

NOTES DE DEGUSTATION

Délicat — notes de cacao, de vanille, de cédre, de
C,-B tabac doux et de fruits tropicaux.

Equilibrée — notes de cacao chaud, de vanille, de

canne a sucre, de marron et de fruits tropicaux.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Ce cru d'exception est le fruit de la collaboration
entre 5 Maitres Rhumiers Cubains ayant acquis la
maitrise du vieillissement aprés de longues années
d'expérience. Parfaite expression du trauail collectif
des Maestros Roneros Cubains.

NOTES DE DEGUSTATION

Cb Puissant — arémes de noix de pécan grillée et
d'épices.

Riche — arémes de cacao, de café, de tabac doux et
d'épices brunes.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Composé a partir de 70% « d'aguardiente », une
eau-de-vie de canne Cubaine particuliérement
aromatique, Eminente a vieilli pendant 7 ans en
ex-flts de whisky en chéne blanc. Ce rhum est
détentreur de la tant conuoitée « Appellation
d'Origine Protégée de Cuba ».

NOTES DE DEGUSTATION

Délicieux — ardmes de café, de confiture de lait et
C»B d’‘amande grillée.

Complexe — saveurs de sucre de canne, de vanille,
de café, de gingembre et de poiure.

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Santiago de Cuba est distillé par Cuba Ron dans la
ville cGtiére de Santiago, située au sud de Lile de
Cuba. IL est vieilli pendant 25 ans en flts de chéne
blanc. Ce rhum constitue une exclusivité congue en
2005 pour rendre hommage au 490e anniversaire de
la fondation de la ville.

NOTES DE DEGUSTATION

Gourmand — légeére présence de raisins avec des
QB épices et du caramel léger.

Epicée —notes de raisin, de caramel, de cannelle, de
== clou de girofie et de poiure.
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GOUVERNEUR
1648 XO

SAINT-MARTIN

TYPE : Rhum Vieux

ELEPHANTOM

w AFRIQUE
wsw (22 ()

TYPE : Rhum Ambré

PHRAYA GOLD

THAILANDE PHILIPPINES
y (r) ()

TYPE : Rhum Vieux

DON PAPA BAROKO

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Don Papa est originaire de lile de Négros aux

SPECIFICITE

Puisant son inspiration dans les 4 éléments de

SPECIFICITE

La distillerie Kinship s'inspire des légendes

SPECIFICITE

Gouverneur 1648 XO est un assemblage de rhums

agricoles et de mélasse, en provenance de Marie
Galante, de la Guadeloupe et de la République
Dominicaine. IL est vieilli 10 ans en fits de chéne
Américain de Bourbon ou de chéne Francgais de
Bordeaux.

NOTES DE DEGUSTATION

Fumé — notes de fruits confits, de caramel et
ardmes toatés et boisés.

Complexe — notes de cacao, de réglisse et une
pointe de cire d'abeille.

Sud-Africaines pour proposer des spiritueux riches
d'histoire. Elephantom, ayant subit une triple
distillation en alambic a repasse, a été créé en
I'honneur des hordes d'éléphants qui viuaient
autrefois dans la forét de Knysna.

NOTES DE DEGUSTATION

c} Doux — notes de caramel et de vanille.

Ronde — arébmes de caramel, de péche cuite,
d'épices douces et de pomme.

'Univers (eau, feu, air et terre), ce rhum invite a la
découverte de L'Asie. Phraya Gold, produit par la
distillerie SangSom, est un assemblage de rhums
vieillis entre 7 et 12 ans. Un véritable rhum de Luxe.

NOTES DE DEGUSTATION

Gourmand — notes de vanille, de miel, de noix de
coco et d'épices douces.

Riche — notes de créme brulée, de caramel,
d’ananas et d‘agrumes.

Philippines ou il est élaboré a partir de mélasse
locale, réputée pour sa douceur et sa richesse. Le
vieillissement se fait au pied du volcan Kanlaon
dans d'anciens flts de chéne Américain ayant
contenu du Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Puissant — notes de vanille, d'‘agrumes et de chéne.

Surprenante & Onctueuse — notes de vanille, de
miel et de fruits confits.



IURBON
o

DON PAPA 7 ANS

DON PAPA
SHERRY CASKS

DON PAPA 10 ANS

TARAGAWA

Yag  PHILIPPINES
/B CRO

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

C'est lors de son processus de vieillissement que le
rhum Don Papa 7 ans atteint le fruité de ses arémes
caractérisés par ses notes d'agrumes persistantes.
Ce 7 ans d'dge s'inscrit dans un registre confit et
pdtissier. Un incontournable !

NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — dominé par la mandarine et équilibré par
(,-3 les notes d'abricot, de framboise et de banane
verte.

Gourmande - telle un cake aux fruits (geste

= d'orange, gingembre confit et épices douces).

' PHILIPPINES
y CRO

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Don Papa Sherry Casks a bénéficié d'un traitement
particulier : aprés plusieurs années passées en fits
de chéne Américain ayant contenu du Bourbon, le
rhum est placé en flts ayant contenu 4 types de
Xéres pour une finition d’'une durée de 18 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

C,S Surprenant — notes de gdteau aux fruits, de
caramel brulé, de mélasse et de fumée de cigare.

Expressive — notes de Sherry, de café Arabica, de
réglisse, de cannelle et de vanille grillée.

{ PHILIPPINES @ @
A/

TYPE : Rhum Vieux

SPECIFICITE

Don Papa 10 ans est une édition Limitée provenant
d'un assemblage de rhums uieux dont U'dge est
supérieur a 10 ans. Le vieillissement de ce rhum est
effectué en flits de chéne Américain rebrulés.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Intense — parfums de fruits secs et de cacao.

<= Riche & Fine - notes d'épices et de chéne.

JAPON

TYPE : Rhum Ambré

SPECIFICITE

L'archipel d'Okinawa, qui abrite la distillerie
Taragawa, est réputé pour sa culture de la canne a
sucre, appelée « uuji ». Cette canne a sucre est de
grande qualité pour la production de rhum et du
célébre sucre noir Japonais. Taragawa est vieilli 5
mois en fiits de Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

Frais & Fruité — notes de banane et de fruit de la
passion.

Gourmande — arémes de vanille et d'épices douces
dont le poiure blanc.



O

\ 3

WA

NN

CHAMAREL VS Mi(l?{%ggz S LAZY DODO CIRCEE

D TLE MAURICE D ILE MAURICE DTLEMAURICE FRANCE

TYPE : Rhum Agricole TYPE : Rhum Ambré TYPE : Rhum Ambré TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE

Ce rhum est produit & Lile Maurice, au sein de la Dans une localité  joliment  dénommée Le dodo est un oiseau emblématique de Llile Dans la mythologie Grecque, Circé est une

rhumerie Chamarel. Chamarel VS est un rhum
agricole provenant de la distillation en colonne du
pur jus de canne. IL est vieilli au minimum 3 ans en
fats de chéne Américain.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Harmonieux — notes vanillées et boisées.

Fruitée — arébmes exotiques, de noix de coco et
d'épices.
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Pamplemousses, sur Lile Maurice, ce rhum
traditionnel est élaboré a partir de mélasse
typiquement Mauricienne. La couleur sombre de ce
Gold of Mauritius dissimule de précieux arémes.

NOTES DE DEGUSTATION

Gourmand — soupgons de bois, de malt, de noix
torréfiée, de chocolat et de fruits tropicaux.

<= Harmonieuse — notes vanillées et épicées.

Maurice. Comme il ne pouuvait pas uvoler, on la
surnommeé le « dodo paresseux », Lagy Dodo en
anglais. Lagy Dodo, provenant d'un assemblage de
rhums Ggés de 3 a 10 ans, est vieilli en flts de chéne
Francais, Américain et ex-flts de Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

Parfumé — arémes de fruits exotiques, de miel et
d’ananas.

<= Equilibrée — notes d’‘agrumes et de vanille.

magicienne trés puissante. Circée est un rhum
épicé, de la région Rhone Alpes, obtenu par
l'assemblage de rhum agricole AOC Martinique,
d'infusion d'épices et de distillas précieux (geste
d’orange et vanille Bourbon).

NOTES DE DEGUSTATION

Riche — notes de caramel beurré, de vanille et de
rhum.

Délicate & Ronde — notes de clou de girofle, de
muscade et de cannelle.



DEAD MAN’S FINGERS DEAD MAN’S FINGERS DEAD MAN'’S FINGERS DEAD MAN’S FINGERS

SPICED

PINEAPPLE

COCONUT

HEMP

7
ANGLETERRE g ANGLETERRE gz—\z ANGLETERRE % ANGLETERRE

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Dead Man's Fingers est l'expression Anglo-saxonne
communément utilisée pour nommer les branchies
d'un crabe. Dead Man’s Spiced s'est inspiré des
gdteaux au safran typiquement Anglais et des
glaces saveur Pedro Ximenez pour créer ce
spiritueux aux arémes complexes.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Doux — toute la douceur du safran.

Complexe — saveurs de noix de muscade, de

== uanille, de cannelle et des gestes d’agrumes.

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Dead Man’s Fingers Pineapple est élaboré a partir
d'ananas roti et est subtilement équilibré par des
notes de cassonade et de muscade. L'ananas et le
rhum sont un combo intemporel !

NOTES DE DEGUSTATION

(; Fruité — ardmes de fruits épicés, d'anis et des gestes
de citron vert.

Fraiche — notes de vanille, de cannelle, d'orange
douce, de raisin sec et d'ananas.

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Dead Man’s Fingers Coconut est une uariante
particuliére basée sur les saveurs tropicales de la
noix de coco. Un spiritueux décalé et envoutant a
découvrir !

NOTES DE DEGUSTATION

c,} Equilibré — aréme de uanille, de clou de girofle et
de noix de coco.

Fruitée — notes de mangue juteuse, de raisin sec, de
caramel et de glace saveur noix de coco.

TYPE : Spiritueux au Rhum

SPECIFICITE

Dead Man'’s Fingers Hemp propose une dégustation
innouante avec un rhum infusé au chanure et au
CBD (cannabidiol). Mais rien d'illégal la-dedans !
IL vous fera uoyager grdce a ses saveurs atypiques.

NOTES DE DEGUSTATION

Riche — arémes de chocolat noir, de noix grillée et
C,B d'écorce d'agrumes.

Herbacée & Terreuse — ardmes de citron vert avec

une finale épicée.
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RHUM
AGRICOLE

. HSE
tLEVE SOUS BOIS

TROILS RIVIERES

CUVEE DE L’OCEAN

CLEMENT
CANNE BLEUE

CLEMENT
CUVEE HOMERE

% MARTINIQUE

TYPE : Rhum Agricole

SPECIFICITE

Le rhum HSE élevé sous bois est un rhum agricole
distillé au Simon. Ensuite, il est amené a maturité
au Gros Morne, au sein de 'Habitation Saint Etienne,
qui lui donnera son nom : HSE. IL a bénéficié d'un
vieillissement en foudre de chéne Francais entre
12 et 18 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

C> Délicat — notes de fruits secs herbacés.

Souple — notes de fruits blancs, de vanille, de bois
et d'agrumes.
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% MARTINIQUE

TYPE : Rhum Agricole

SPECIFICITE

L'histoire de la distillerie Trois Riviéres remonte a
1660. Fort de son expérience, Trois Rivieres créa la
cuvée : Cuvée de l'Océan. Ce rhum est élaboré a
partir du pur jus de canne a sucre issu de la parcelle

de 'Anse Trabaud, située a L'extréme sud de L'ile.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Doux — senteurs de canne a sucre et d'agrumes.

<= Onctueuse — notes minérales, iodées et salines.

% MARTINIQUE

TYPE : Rhum Agricole

SPECIFICITE

Clément Canne Bleue est le premier rhum agricole
mono-variétal au monde. IL est issu d'une seule et
unique variété de canne a sucre dite « canne bleue ».
Ce rhum Martiniquais millésimé est produit chaque
année en quantités trés limitées.

NOTES DE DEGUSTATION

Floral — notes de fleur d'oranger, de canne a sucre
C,B et de feuilles de thé séchées.

Fruitée — notes de fruits tropicaux, d'agrumes et de

=
miel.

% MARTINIQUE

TYPE : Rhum Vieux Agricole

SPECIFICITE

Clément Cuvée Homeére, fruit de Lunion
exceptionnelle des plus vieilles eaux-de-vie
Clément, exprime avec magnificence la
spécificité des rhums vieux Clément, en hommage a
son fondateur : Homere Clément.

NOTES DE DEGUSTATION

Q Complexe — saveurs de tabac, de torréfaction, de
caramel, de pain grillé et de chocolat.

Délicate — arébmes de bois, de fruits secs, de
cannelle et de vanille.



BALLY 7 ANS

MARTINIQUE

TYPE : Rhum Vieux Agricole

SPECIFICITE

Autrefois établie a proximité de la montagne
Pelée (volcan actif), Bally a été commercialisé dans
les années 1930. C'est le fondateur de la marque,
Jacques Bally, qui inuente la célebre bouteille en
forme de pyramide. Bally 7 ans est vieilli en fiits de
chéne du Limousin.

NOTES DE DEGUSTATION

Vif — ardmes de sous-bois, de fruits, de cannelle et
de muscade.

<= Fraiche & Ample — ardmes boisés et épicés.

LA FAVORITE
RIVIERE BEL AIR

% MARTINIQUE

TYPE : Rhum Agricole

SPECIFICITE

La distillerie La Favorite, ot coule a proximité la
riviere Bel Air, a élaboré un rhum a partir d’'une
seule variété de canne : la canne rouge. C'est donc
un rhum blanc mono-variétal, et c'est a cette origine
que renvoie le bouchon qui orne la bouteille de cire
rouge et cacheté a la main.

NOTES DE DEGUSTATION

Agréable — notes sucrées, de fleurs blanches et
QB d'agrumes.

Douce - la canne & sucre s'embellie d’arémes de
fruits exotiques.

SON NEISS

NEISSON
PROFIL 105

MARTINIQUE

TYPE : Rhum Agricole

SPECIFICITE

Outre Llintégration de Llagriculture biologique
sur une partie de ses parcelles, Grégory Vernant
approfondit sa maitrise du vieillissement et
sélectionne un profil de chauffe unique a ce
Neisson. Le profil 105 est un rhum élevé sous bois
d’une grande gourmandise.

NOTES DE DEGUSTATION

Intense — notes d'agrumes, de café torréfié et
cs d’abricot.

Complexe & Fondante — ardmes de cannelle, de

~ e N
muscade, de réglisse et de canne fraiche.

| wvsor

DISTILLERIE

LEJ EX TOTR NE BAURAN | m_d;

e by sslsarmret
3 y ot
el lgl‘lm-‘g: o . F[td

SEVERIN VSOP

@/fﬁ; GUADELOUPE
[¢]

TYPE : Rhum Vieux Agricole

SPECIFICITE

Séuverin VSOP s'est lentement imprégné pendant 4
années des arémes des flits de chéne de Bourbon et
du terroir du nord de Basse-Terre, ou les vents sont
réputés pour étre moins violents.

NOTES DE DEGUSTATION

Complexe — notes de caramel et d'olives vertes,
C,B conférant un coté sucré/salé séduisant.

Souple — notes de caramel salé, d’‘agrumes, de
fruits exotiques et de poiure.
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RHUMS,
CACHACAS

METISS
ANANAS VANILLE

Q LA REUNION

TYPE : Arrangé Métiss

SPECIFICITE

La marque Métiss est la digne représentante du
long savoir-faire de la Réunion dans le domaine des
rhums arrangés. Fabriquée artisanalement, cette
cuuée est un symbole de l'dme Réunionnaise avec
le mélange d’Ananas Victoria et de Vanille Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

)

~

60|

Fin — aréme de l'Ananas Victoria et la douceur de
la vanille.

Gourmande — la douceur de La vanille sublime les
arémes fruités et sucrés de l’Ananas Victoria.

METISS
NOIX DE COCO

Q LA REUNION

TYPE : Arrangé Métiss

SPECIFICITE

Métiss sublime La noix de coco, fruit emblématique
des files tropicales. Les noix de coco destinées a la
macération grandissent sur Lille Bourbon puis sont
récoltées en respectant le rythme des saisons, ce qui
garantit leur extréme fraicheur.

NOTES DE DEGUSTATION

C,B Frais — belle éuocation de la noix de coco sur une
fraicheur trés agréable.

<= Harmonieuse & Soyeuse.

METISS

Q LA REUNION

TYPE : Arrangé Métiss

SPECIFICITE

L'hibiscus vous charme par ses notes florales et
fruitées tandis que la framboise séduit par son
caractére acidulé et sucré. Cette association est
sublimée par le rhum de la Réunion.

NOTES DE DEGUSTATION

;} Vif — notes de fruits rouges et de uégétaux.

 Intense — arémes d'hibiscus, de rhubarbe et de
framboise.

METISS
FRAMBOISE HIBISCUS VANILLE BOURBON

Q LA REUNION

TYPE : Arrangé Métiss

SPECIFICITE

Métiss met a U'honneur une vanille extraordinaire :
la vanille Bourbon de Réunion. Typique de Lile,
cette variété est considérée comme l'une des plus
golteuses au monde grdce a son taux de uanilline
inégalé et ses délicats aromes floraux.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Subtil — notes caramélisées.

<= Douce - arbmes eniurants de vanille.



METISS
MANGUE PASSION

Q LA REUNION

TYPE : Arrangé Métiss

SPECIFICITE

Le soleil de la Réunion s'invite chez vous avec ce
rhum arrangé gourmand qui méle les saveurs
suaves et poiurées de la mangue et le peps acidulé
du fruit de la passion.

NOTES DE DEGUSTATION

Sucré & Persistant — une harmonie de fruits
C;B exotiques.

Onctueuse — ardmes fruités de mangue et de fruit

=~ de la passion.

METISS
BANANE PASSION

Q LA REUNION

TYPE : Arrangé Métiss

SPECIFICITE

Les fruits de saison (banane et passion) macerent
dans Lle rhum de Llile, le gorgeant d'ardmes exquis.
L'onctuosité de la banane et la douceur du fruit de
la passion se marient délicieusement. Un spiritueux
dépaysant a souhait !

NOTES DE DEGUSTATION

C,B Fruité — notes de banane fraiche et de fruits
exotiques.

== Onctueuse & Douce.

METISS
GINGEMBRE BOIS BANDE

Q LA REUNION @BRESIL

TYPE : Cachaga

TYPE : Arrangé Métiss

SPECIFICITE

L'alliance de ces 2 aphrodisiaques typiques des
cultures tropicales, gingembre et bois bandé, confere
une touche fraiche et fruitée a ce rhum arrangé.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Frais & Acidulé.

<> Piquante & Tonifiante.

=y A

LEBLON

e

SLEBLON

AL

LEBLON

SPECIFICITE

La Maison Leblon, tirant son nom d'une célébre
plage de Rio, se situe sur les hauts plateaux
de Minas Gerais. Cette cachaca artisanale est faite
a partir de pur jus de canne a sucre pressé. Elle est
produite par petits lots et affinée 6 mois en flts de
chéne du Limousin ayant contenu du cognac XO.

NOTES DE DEGUSTATION

Cp\ Herbacé — notes végétales et de vanille.

<= Subtile—arémes d’agrumes et de vanille.
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Le gin est le spiritueux le plus en vogue du moment. Comme Le Gin Tonic son cocktail emblématique !

La production du gin a commencé dans le sud des Pays-Bas au XVII¢ siécle. Ce spiritueux a connu un succes tres fort dans les années 1960 ou il était

entierement dédié a Lla mixologie.

Les deux principaux lieux de fabrication du gin sont l'Angleterre et les Pays Bas, bien qu’aujourd’hui d'autres pays se lancent comme l'Ecosse, U'ltalie,
la France ou encore le Japon. Cet essor est Le fruit d'une réglementation souple a travers 3 régles : le gin doit étre élaboré a partir d'un alcool neutre
d'origine agricole ; le go(it des baies de genéurier doit dominer ; son titre alcoométrique doit étre de 37°5 minimum.

Le gin est obtenu a partir d'alcool neutre, d'‘arémes de baie de genéurier et d'autres épices ou aromates exceptionnels. Les techniques d’extractions sont

également variées : l'infusion, lLa macération et la distillation.

LES PRINCIPAUX TYPES DE GIN
London Dry Gin

Un London Dry Gin est un gin distillé dans lequel aucun élément
aromatisant ou colorant ne peut étre ajouté apres sa distillation.
IL est considéré comme « l'aristocrate du gin ». London ne correspond
pas a une origine géographique mais a une méthode de production.

Distilled Gin

Ce gin est élaboré de la méme fagon que le London Dry Gin, mais il
est possible d'y ajouter des ardbmes naturels ou artificiels apres la
distillation.

Plymouth Gin

Ce gin détient une appellation d’origine géographique controlée déliurée
par L'Union Européenne. IL doit entiérement étre fabriqué dans la ville
de Plymouth. Aujourd’'hui, seule la distillerie Blackfriars propose des
Plymouth Gin.

Old Tom Gin
Prédécesseur du London Dry Gin, il a pour caractéristique d'étre plus
doux et sucré grace a un ajout plus important d’arébmes pour couvrir le
go(t de LU'alcool.

Yellow Gin

Sa couleur aux reflets dorés vient d'un uieillissement en ft de chéne
créant un profil aromatique boisé. Cette jolie couleur dorée a donné le
nom a ce style de gin.

Compound Gin

IL est obtenu par lajout d'un concentré d'arbme de gin (« Cold
Compounding » en anglais) dans l'alcool neutre. Ce gin est souvent
sucré.
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MATIERES PREMIERES

- Baies de genévrier
- Autres ingrédients botaniques
(coriandre, réglisse, citron, cardamone etc)
- Alcool neutre a 96 %
(de betterave ou de grains).

MACERATION A FROID

Les aromates macérent
dans l'alcool neutre

¢
X
OII--

durant 24h a 48h. [ ]
MACERATION A CHAUD [ ]
Ajout des ingrédients
botaniques dans l'alcool oo
neutre au sein de 'alambic. 5 g
. 2 REDUCTION
Cette phase consiste a ajot
de I'eau pour obtenir un §
AROMATISATION PAR INFUSION = avoisinant souvent
Pour un gin plus ratfiné les 40 degrés d’alcool.

la méthode Carter Head est utilisée.
Un panier est situé dans une partie
de I'alambic différente, les vapeurs d’alcool
traversent ce panier et s'imprégnent
de la saveur des composants.
DISTILLATION

Cette étape donne le goit au gin.






GINS

LE LIEVRE BLANC

LOIRE
TYPE : London Dry Gin

SPECIFICITE

Fabriqué a Bonson, par la Maison Forissier, ce gin
est distillé dans un alambic Charentais en cuiure.
ILest Ualliance d’'un bouquet d’épices et de verueine
officinale. Son nom est un clin d'ceil au domaine
situé Chemin des Lieures.

NOTES DE DEGUSTATION

({5 Vif — notes de geniéure légerement poiurées.

Puissante — belle amertume et complexité
aromatique.
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BOREAL

FRANCE
LOIRE

TYPE: London Dry Gin

SPECIFICITE

Le Gin Boréal est un gin sauvage 100% bio et
artisanal. IL est distillé avec 2 essences de sapin du
Forez : le Douglas et le Sapin Blanc. Une création

Maison 16, confectionnée a Sury-Le-Comtal.

NOTES DE DEGUSTATION

(,5 Frais — intenses arémes de geniéure.

<= Forestiére — une explosion aromatique.

CITADELLE

V

'FLORAISON

G'VINE
FLORAISON

FRANCE FRANCE
CHARENTE CHARENTE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Les 19 aromates qui composent Citadelle infusent
entre 1 et 4 jours. Il offre une richesse aromatique
complete, ses trois traits de caractére demeurent : le
geniéure, le citrus et l'exotisme.

NOTES DE DEGUSTATION

Printanier — le geniéure et le jasmin donnent une
(,) belle fraicheur, auec la douceur des agrumes au

milieu.

Fine — elle se fait plus épicée (muscade, cumin)
<= que le neg avec toujours cette richesse florale

caractéristique (angélique, iris, sarriette, violette).

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Unique et original : plus qu’un gin de raisin,
c'est un gin issu de la distillation du raisin Ugni
Blanc. Lutilisation de la fleur de vigne dans
L'élaboration de G'Vine est un choix assumé, d'ol
son nom Floraison.

NOTES DE DEGUSTATION

Frais — notes de fleurs, de baies et de citron vert. La
C) muscade se fait ensuite plus présente.

Fraiche — tout en souplesse sur les agrumes, le

= gingembre et la réglisse.



FRANCE

FRANCE
ISERE GIRONDE

TYPE : London Dry Gin

SPECIFICITE

Autour du S s'est fagonné le Gin bio Bigallet.
S comme Sauvage, Sureau ou encore Syluius,
L'inuenteur du gin. Les plantes sélectionnées sont bio
et glanées a la main dans les massifs Francais.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Végétal — notes de genieure et de sous-bois.

Florale — attaque poiurée et végétale avant une
longueur florale trés parfumée (fleur de sureau,
racine d'iris).

SORGIN

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Ce gin est un trait d'union entre vin et spiritueux
grdce a sa base d'alcool de vin et son aréme naturel
de Sauvignon Blanc. Son nom « Sorgin » (sorciére en
Basque) fait référence a son origine du Sud-Ouest.

NOTES DE DEGUSTATION

Puissant — forte présence du geniéure, équilibré par
QB des notes complexes d’‘agrumes et une jolie note
végétale.

Complexe — attaque franche qui laisse place a
<= une bouche ample révélant une grande intensité
aromatique.

FRANCE
CHARENTE

GENEROUS
ORGANIC

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Ce gin haute couture est issu d’une distillation en
alambic Charentais. La genieure, la coriandre, le
combawa, la mandarine et le poiuvre rouge
apportent une belle vivacité, mélée a une légere
amertume.

NOTES DE DEGUSTATION

5 Frais — doux et subtil avec une pointe de geniéure,
G adoucie par des notes citronnées.

Explosive — fruitée grdce a la coriandre et au

= combauwa, sur une belle trame de geniéure.

FRANCE
GIRONDE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Ahoy ! C'est L'exclamation utilisée par les marins
pour signaler un bateau. Ahoy se distingue par ses
6 étiquettes différentes créées par le tatoueur Lil'B.
Ce gin est vieilli en fGt de grand cru classé Pessac
Léognan.

NOTES DE DEGUSTATION

C,S Floral — notes de baies de geniéeure et d'hibiscus.

Equilibrée — notes d'épices, de pomme de pin et de
piment d’Espelette.
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AuMIRER

FAIR

COMTE DE GRASSE
44°N

FRANCE FRANCE
CHARENTE PROVENCE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Ce gin a base de Vodka Fair Bio, est composé de
baies de genéurier provenant d'Ougbékistan et
d'épices (poiure de Timut, cardamome...) labélisées
Fair Trade. Maison Fair est le pionnier des spiritueux
équitables.

NOTES DE DEGUSTATION

C{} Frais — notes de tarte citron, de geste d'agrumes et
des Légéres notes poiurées.

Fruitée — notes de yugu, de geniéure et une pointe
d'épices.

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Inspiré par le savoir-faire local de la ville du méme
nom, la distillerie Comte de Grasse combine des
techniques traditionnelles de la parfumerie aux
techniques de distillation modernes. 44°N résulte
d’extraits naturels de rose Centifolia et d'lmmortelle.

NOTES DE DEGUSTATION

(,5 Elégant — arémes frais d’agrumes et de citron.

_ Florale — notes d'iris, de poiure chaud, de miel et

d'agrumes.

U ESPAGNE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Préparé a la mode méditerranéenne, le Gin Mare est
assemblé auvec des distillats végétaux : le thym, le
basilic, le romarin et U'olive Arbequina de Catalogne.

NOTES DE DEGUSTATION

r) Végétal — notes de romarin, d'olive et de thym.

Florale — sensation grasse, veloutée et notes de
A — T 7
fleurs méditerranéennes.

ITALIE

TYPE : London Dry Gin

SPECIFICITE

Chaque ingrédient utilisé est vertueux : la sauge
Ligurienne et la rose de Damas pour la relaxation.
La racine de réglisse Calabraise pour la digestion. Le
citron de la cote Amalfitaine pour lénergie. Un
contre-pied parfait a son style branché et décalé.

NOTES DE DEGUSTATION

) Frais & Acidulé — notes de citron, de végétaux et
& desauge.

Huileuse — Le citron se méle aux baies de geniéure.
<= La sauge apporte davantage de fraicheur aux
notes delicieusement acidulées.



MALFY CON LIMONE MALFY CON ARANCIA

MALFY ROSA

BULLDOG

@;ALIE @;ALIE &;ALIE &ANGLETERRE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Ce gin est produit a partir de citron de Sicile et de la
c6te Amalfitaine, ainsi que des plantes aromatiques
telles que le geniéure, la coriandre et la cannelle.

NOTES DE DEGUSTATION

c;\ Citronné — tout l'aréme du citron de Sicile.

Complexe — un citronné unique ainsi que des
ardmes d'écorces d’agrumes piquants sur un fond
de baie de geniéure et de plantes aromatiques.

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Ce gin est le résultat de la macération d’oranges
sanguines gorgées de soleil et de baies de genéurier.
Une distillation supplémentaire est réalisée afin
d'ajouter des plantes médicinales et créer un gotit
inimitable.

NOTES DE DEGUSTATION

) Floral — notes de fleur d’oranger sur fond de baie
& de geniéure.

<= Riche-une explosion d’agrumes.

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Distillé et élaboré en Italie, avec des produits locaux,
tels que des baies de genieure Italiennes cueillies
a la main, du pamplemousse rose Sicilien et une
pointe de rhubarbe.

NOTES DE DEGUSTATION

Floral - zeste de pamplemousse frais, de rhubarbe,
C> d’agrumes et d'anis.

<= Riche-notes d’agrumes frais et de pamplemousse.

TYPE : London Dry Gin

SPECIFICITE

Bulldog est un London Dry Gin super-premium
composé de 12 plantes exotiques dont 3 uniques :
L'ceil du dragon, le pauot et le lotus. IL bénéficie d'une
quadruple distillation avec macération des plantes
dans l'alambic.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Herbacé & Floral — notes florales de lavande.

Douce — exceptionnellement pure, complexe et

= raffinée sur des notes de réglisse.
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GINS

INFUSED

BOMBAY
SAPPHIRE

BOMBAY
CITRON PRESSE

BOMBAY
BRAMBLE

BEEFEATER 24

ANGLETERRE @ANGLETERRE &ANGLETERRE &ANGLETERRE

TYPE : London Dry Gin

SPECIFICITE

Ce gin est le résultat d’'une infusion a la vapeur
d'une digaine de plantes exotiques sélectionnées
dans le monde entier. Une maison ancestrale depuis
1761, date de La premiére création de Thomas Dakin.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Vif & Frais.

Complexe — notes d'agrumes, toute Lintensité
<= des baies de geniéure et une note finale a la fois
élégante et subtilement épicée.

70|

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Des citrons récoltés juste avant leur maturité et
délicatement pressés permettent d’obtenir des notes
d'une fraicheur intense. Bombay Citron Pressé est
naturellement frais.

NOTES DE DEGUSTATION

L) Frais — notes citronnées.

Intense — une intensité incomparable du citron,
tout en gardant ce sentiment de fraicheur.

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Bramble est une gin sublimé par une infusion
de framboise et de mire sauvage. Cette infusion
confere au gin sa couleur et ses arémes 100%
naturels et sans sucre gjouté.

NOTES DE DEGUSTATION

Q Fruité & Délicat.

___ Vibrante - golit prononcé de mire et de
~  framboise.

TYPE : London Dry Gin

SPECIFICITE

L'association ultime entre la complexité du gin et
la finesse du thé. Beefater 24 est fabriqué au coeur
de Londres a partir de 12 plantes sélectionnées a la
main, dont du thé Japonais Sencha et du thé vert
Chinois.

NOTES DE DEGUSTATION

Floral — au premier nez des arémes floraux
de thé et de geniéure, vient ensuite un citron
c> expressif derriére lequel se cachent des notes de

pamplemousse, d'épices et de fruits secs.

<= Epicée - tout en rondeur avec une pointe de tourbe
et d'épices.



FORDS

PLYMOUTH

OXLEY

SILENT POOL

ANGLETERRE fiANGLETERRE gANGLETERRE &ANGLETERRE

TYPE : London Dry Gin

SPECIFICITE

Fords est fabriqué a partir d’'un mélange de 9 plantes
soigneusement sélectionnées, dont les baies de
genieure, le jasmin et 'écorce de pamplemousse.

NOTES DE DEGUSTATION

Vif — arémes de baie de geniéure, de coriandre, de
c) rqcine d'angélique, d'agrumes, de jasmin et de Lé-
geres notes de vanille.

__ Douce- notes d'iris, de racine d'angélique, d’huile
= de baie de geniévre et d'agrumes.

TYPE : Plymouth Gin

SPECIFICITE

Elaboré dans la plus ancienne distillerie Anglaise
encore active, Plymouth Gin est la boisson officielle
de la Marine Anglaise. Contenant un peu moins de
geniéure, le got des Plymouth est un peu plus doux
que celui des London Dry.

NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — la cardamome et la coriandre viennent
pimenter la dégustation.

<= Riche - notes terreuses et onctueuses.

TYPE : London Dry Gin

SPECIFICITE

Distillé a froid dans un alambic breveté, c’est un
gin artisanal toujours produit par petits lots. Cette
distillation originale permet de conseruver les arémes
naturels des plantes.

NOTES DE DEGUSTATION

Net — notes vives de citron, de geniéure
05 et d'anis.

Riche — notes d'agrumes, d'orange juteuse, de
geniéure et de réglisse.

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Silent Pool est congu entiérement a la main dans
une micro-distillerie de la région de Surrey. Une
ancienne chaudiére a vapeur alimentée au bois
est utilisée pour élaborer ce gin si unique. IL est
préparé a base de 24 plantes aromatiques.

NOTES DE DEGUSTATION

(,5 Frais & Floral.

Franche — dominée par les baies de geniéure avec
<= un bouquet floral de lauande et de camomille,
ainsi que des notes d'agrumes et de combaua.
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GINS

1

TANQUERAY
BLACKCURRANT

g
“{2 ECOSSE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Distillé a partir de 4 aromates déja présentes dans
la version originale, cette version Blackcurrant est
agrémentée de cassis Frangais puis complétée de
gousses de vanille de Madagascar et des touches
d'orchidées noires.

NOTES DE DEGUSTATION

(,) Fruité — ar6mes de cassis et de vanille avec une
touche de fleur d’orchidée.

<= Gourmande - notes de cassis et de vanille.

7

TANQUERAY
FLOR DE SEVILLA

1‘%{2 ECOSSE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Tanqueray Flor de Sevilla est élaboré a base
d’'orange amere de Séuille et de fleurs d'oranger. Ce
gin se distingue par sa fraicheur.

NOTES DE DEGUSTATION

({B Fruité — un parfum treés fruité dominé par U'orange.

Fraiche — la continuité du neg avec des notes
<= subtiles de baie de genéurier, de coriandre,
d'angélique et de réglisse.

TANQUERAY
N°TEN

I‘% ECOSSE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

N°Ten est le seul gin élaboré a base de fruits frais
(pamplemousse blanc, orange, citron uvert), de
baies de geniéure et de graines de coriandre. IL est
distillé par petites quantités dans l'alambic N°10 de
la distillerie.

NOTES DE DEGUSTATION

Floral — arémes d'agrumes fraichement cueillis,
f) d’herbes et d'épices.

Fruitée — notes d'agrumes accompagnées par
de subtiles notes de baie de genieure et de
camomille.

¢

HENDRICK

HENDRICK’S

!‘;!;22 ECOSSE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Hendrick’s est infusé avec des pétales de rose, des
concombres et 8 autres plantes. IL est distillé en
Ecosse dans un alambic du 19eme siécle et posséde
un caractére unique.

NOTES DE DEGUSTATION

Parfumé — notes florales de narcisse, de fleurs de
C; sureau mais également de genieure, de vanille, de
poiure blanc et d’anis.

Ronde — attaque avec une belle trame aromatique
<= qui fait ressortir La douceur des pétales de roses et
La fraicheur du concombre.
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HENDRICK’S
LUNAR

HENDRICK’S
NEPTUNIA

HENDRICK’S
FLORA ADORA

HENDRICK’S
ORBIUM

@g ECOSSE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

C'est au coeur du Hendrick’s Gin Palace en Ecosse,
un soir au clair de lune, que Madame Gracie Maitre
distilleur du Cabinet des Curiosités, a créé ce gin
riche et séduisant au go(t chaleureux.

NOTES DE DEGUSTATION

Cb Equilibré & Intrigant — parfums généreusement
floral avec un soupgon d'agrumes.

Chaleureuse — une combinaison complexe a la fois
épicée (poiure noir et cardamome) et chaude, a
cela s'ajoute des notes florales.

:‘;{2 ECOSSE .'iég ECOSSE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Créé sur la cote accidentée de LAyrshire au
sud-ouest de UEcosse, Hendrick’s Neptunia est
L'essence de La mer exprimée dans un gin. La base de
Neptunia est le gin Hendrick's original agrémenté
d'un mélange de plantes botaniques cotieres.

NOTES DE DEGUSTATION

Frais — |mpregne de Llarébme profond d'une
Cb promenade cotiere et équilibré avec des notes

fraiches d'agrumes.

Complexe — un caractere séduisant de genéurier
qui est prolonge par les notes terreuses des plantes
=~ botaniques cdtiéres Ecossaises.

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Cette 5éme édition limitée est inspirée par les fleurs
séduisantes qui attirent toutes les espéces d'insectes
volants qui pollinisent notre précieux écosystéme.

NOTES DE DEGUSTATION

Séduisant — ardmes de fleurs et un caractére frais
C,B a base d’herbes.

Florale — la base de genéurier et de coriandre
<= est allongée par des notes riches, vertes et de
profondes caractéristiques florales.

z‘gg ECOSSE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Il s‘agit du Hendrick's original agrémenté
d’absinthe, ce qui lui donne plus de puissance. On
retrouve également de la quinine qui apporte de
l'amertume, ainsi que de la fleur de lotus pour un
c6té encore plus floral.

NOTES DE DEGUSTATION

Cb Délicat — arémes de lotus au caractére élégant,
notes de fruits mrs et de fleurs parfumées.

Complexe — une attaque douce et séche, balancée
par des zestes de citron avec une pointe d’épices.




GINS

THE BOTANIST

THE BOTANIST

4
1y

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

N
)

The Botanist doit son gout et ses arémes uniques
aux ingrédients (plus de 31 plantes aromatiques)
avec lesquels il est infusé. Il est distillé dans un
alambic spécial, situé dans la célebre distillerie de
Bruichladdich sur lile d'Islay en Ecosse.

OTES DE DEGUSTATION

Ouvert — tres typé geniéure.

<= Fraiche — notes épicées et corsées.

74|

ISLE OF HARRIS

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

IL a pour particularité d’étre marqué par le Sugar
Kelp, une algue spécifique de Lile d'Harris qui entre
dans la composition de ce gin aux cotés de 8 autres
botaniques. Un uvéritable bijou des Hébrides.

NOTES DE DEGUSTATION

3

(

Frais — notes de baie de genéurier, d'aiguille de pin,
de geste de citron et d'orange amere.

Equilibrée — les baies de genéurier s'associent avec
harmonie aux notes de pin et de fruits (mangue,
pamplemousse, orange).

SLATE g g PR

FERDINAND’S

TYPE: Distilled Gin

SPECIFICITE

Infusé au Riesling les grappes de raisins sont issues
exclusivement du Domaine de Saarburger Rausch.
Ce produit est une innouation qui se distingue par sa
macération, avec une sélection d'épices, de fruits et
de 30 plantes organiques.

NOTES DE DEGUSTATION

r) Végétal — notes de pétales de rose, de feuilles de
verveine, de sauge et de geste de citron.

<= Fraiche — arémes d’agrumes et d’herbes.

MONKEY 47

@ ECOSSE '@2 ECOSSE Q ALLEMAGNE QALLEMAGNE

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Ce gin, composé de 47 plantes, tire son
inspiration de la pure traditon Anglaise, l'exotisme
de l'Inde et La richesse de La Forét Noire Allemande.
Une particularité : 100 jours de vieillissement en
jarre de terre cuite.

NOTES DE DEGUSTATION

A

Atypique — subtil mélange entre les fruits et les
épices.

Savoureuse — les différentes familles d'ingrédients
se succedent : fleurs, épices puis agrumes.



BOLS GENEVER
21 CENTURY

NO.3

gy

SKAGERRAK

HORDIE DRY GIK

SKAGERRAK

CEDER’S CRISP

Atéf)__?PA\(s-BAs é?PAYS-BAS fNORVEGE g SUEDE

SPECIFICITE

Créée en 1575, Lucas Bols est la plus vieille
distillerie du monde. Ce gin est distillé 3 fois a
partir d'un malt wine et assemblé a un distillat de
genéurier. IL a l'élégance d'un single malt Ecossais.
Basé sur une nouvelle recette du 21éme siécle, il en
tire son nom le Bols Genever 21 Century.

NOTES DE DEGUSTATION

N —

Profond — on y retrouve un alcool Léger, quelques
zestes d’agrumes, et surtout une lourde poignée
d'épices.

Complexe — la consistance est trés sucrée, et
L'éventail des saveurs s'ouure sur une certaine
fraicheur d’agrumes.

TYPE : London Dry Gin

SPECIFICITE

No.3 Gin est un gin a 'équilibre rafraichissant entre
geniéure, agrumes et épices. Berry Bros & Rudd,
situé au N°3 de Saint James Street a Londres, produit
son gin avec passion dans un alambic centenaire.

NOTES DE DEGUSTATION

(,) Frais — geste de citron et notes herbacées.

Intense — notes de fruits mdrs (poire, prune, cassis)

=~ et de Lait d'amande douce.

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Skagerrak est un passage maritime entre le sud
de la Noruége, le nord-ouest du Jutland Danois et
le Bohusldn Suédois. Sa particularité : la présence
unique d'algues de la mer Skagerrak apporte une
fraicheur et une note délicate de sel.

NOTES DE DEGUSTATION

(; Frais — notes de baie de geniéure et d'épices.

Sauvoureuse — arémes de carui et de fleurs de
sureau.

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Ceder’s Crisp est un gin unique, il est garanti
100% sans alcool. Les plantes, le composant, sont
distillées puis ensuite mélangées avec de l'eau
Suédoise cristalline pour créer une harmonie
parfaite.

NOTES DE DEGUSTATION

Fraiche — notes de baie de genieure, d'‘agrumes, de
95 concombre et de camomille.

<= Complexe — une palette florale et Légere.
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GINS

SANTA ANA

7 ROKUGIN Jf .

ROKU

KOMASA KOMIKAN

3 PHILIPPINES JAPON JAPON
y ® @ & @ @ & &) ()

TYPT : Distilled Gin

SPECIFICITE

Un uvéritable voyage organoleptique au cceur de
U'Asie. Les classiques baies de genieure se mélent
a LlYlang-ylang, UAlpinia et aux agrumes du
calamansi pour un parfum envodtant.

NOTES DE DEGUSTATION

Frais — notes de fleurs, d'agrumes et d'épices
douces éuoluent sur des arémes de lavande.

Franche — ardmes épicés (poiure) et floraux.

76|

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Roku signifie 6 en Japonais, en écho aux
6 botaniques Japonaises utilisées dans son
élaboration : feuille et fleur de sakura, thé sencha,
thé gyokuro, poiure sansho et geste de yugu. Le 6 fait
également écho au 6 faces de son flacon.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Floral — fleur de cerisier et thé vert qui déliurent des
arémes doux et floraux.

- Complexe — arébmes harmonieux des différentes
botaniques.

TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Ce gin est fait a base d'alcool de shochu,
de baie de geniéure auxquels s'‘ajoutent
lécorce de cyprés et le  Sakurgjima
Komikan (mandarine la plus petite au monde
cultivée sur des pentes volcaniques).

NOTES DE DEGUSTATION

(’) Fruité — notes de mandarine, de violette et de
céréales.

<= Fraiche — notes d'agrumes et de pdtisseries.

oot
500

9

SCAPEGRACE

3; NOUVELLE
TYPE : Distilled Gin

SPECIFICITE

Scapegrace apparait noir au  service et
devient rose une fois mélangé auvec du
tonic. Sa couleur noire est obtenue naturellement
a partir de différents ingrédients : pois bleu, baie
d’aronia, safran et patate douce.

NOTES DE DEGUSTATION

Terreux — odeur résineuse provenant du genéurier
) avec des notes terreuses, s'y ajoute une légere

douceur tropicale.

Florale — notes mentholées, naturellement
<= rafraichissantes avec un équilibre entre les
agrumes et les épices.

W s e
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La vodka est L'un des spiritueux les plus consommés au Monde mais
sans doute celui que L'on connait le moins. Un véritable paradoxe !

Bien qu’elle reste profondément associée a l'identité Slave de ses terres
d'origine (XVéme siécle), la vodka se distille avec succés a peu pres
partout sur la planéte : au Japon, au Canada, en Suede, en France...

Suite a la révolution industrielle du XXeme siecle, la « petite eau »
connait un véritable essor et notamment grdce a l'alambic a colonne
permettant de produire des vodkas plus raffinées.

En effet la vodka est un alcool obtenu suite a la distillation de céréales
(blé, orge, seigle, mais), de mélasse, de betteraue a sucre, de pomme de
terre mais aussi de toute autre matiere premiere d'origine agricole.

Il n'existe pas de méthode de classification, cependant on retrouve
une typicité a chaque vodka provenant de sa matiére premiére.

LES PRINCIPALES MATIERES PREMIERES
Le blé

Embleme des vodkas Russes, cette céréale procure des notes fraiches
et une rondeur en bouche.

Le seigle
Céréale privilégiée des vodkas Polonaises, le seigle permet d’auoir une
vodka légérement releuée.

La pomme de terre

Les uodkas a base de pomme de terre sont moins utilisées aujourd’hui,
cependant leurs profils aromatiques changent des vodkas a base
de grains. Ce sont des produits plus onctueux.

La betterave

Cette matiére premiere a un codt trés accessible, elle est donc tres
utilisée dans La production de vodkas industrielles.

DEGUSTATION

Plus que son golt, une belle vodka se caractérise également par sa
texture en bouche, sa douceur ou sa suavité, sa finesse ou son soyeux,

son élégance ou sa rusticité —tout dépend des sensations recherchées !

Le mais
Les vodkas de mais ont des ardmes de céréales cuites et de beurre.

L'orge
Empreint de douceur, ce grain est trés utilisé historiquement par les
producteurs Finlandais et Anglais.

Le raisin

Certains producteurs ont créé une vodka a base de raisin, il en
résulte des ardbmes délicatement sucrés. On retrouve notamment des
productions Francaises.

Le rig
Principalement utilisé pour des vodkas Japonaises, le rig permet
d'avoir une texture lisse, claire et un godt exempt d'impuretés.



MATIERES PREMIERES

Blé, seigle, orge, mais,
pomme de terre, betterave,
canne a sucre, raisin, etc.

Les céréales sont broyées et plongées dans 1'eau :
ensuite les levures vont consommer
le sucre (naturel ou artificiel) et le transformer en alcool.
On obtient ainsi le mout fermentaire.

b J L 1 L 1 lu
p']

O Y
o .00 >
La vodka peut étre produite . ->

a partir de plusieurs matieres premiéres. ¥

Selon les ingrédients, P
1 hni fermentation . e i v B oo ) )
es tec qlé??fédferﬁ entatio La fermentation des pommes La distillation consiste a séparer 'eau de 'alcool. fini I L
: de terre ou betteraves se fait Cette étape peut se répéter plusieurs fois. Pour finir de I'eau est rajoutée
dans l'eau lors de la cuisson. Elle est en continue, ce qui signifie qu'il n'y a jamais d'arrét du processus. afin de retrouver un niveau

A la sortie, le produit obtenu avoisine les 96° d'alcool. d'alcool proche des 40°.

4

i .
a1~

A partir du jus de raisin,
une fermentation s’opére naturellement,
parfois on ajoute un peu de levure.

i)




VODKAS
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FAIR QUINOA

FRANCE
CHARENTE

SPECIFICITE

Produite a partir de graines de quinoa Bolivien,
plante déja cultivée par les Incas il y a de cela 5 000
ans, Maison Fair propose une voka « équitable » a
base d'ingrédients certifiés Fair Trade.

NOTES DE DEGUSTATION

(,5 Minéral — notes de céréales et d'agrumes.

<= Equilibrée — notes végétales et fruitées.

FRANCE
CHARENTE

TIGRE BLANC

SPECIFICITE

Vodka haut de gamme  produite en
Charente-Maritime, faite a partir de blé
francais et distillée 5 fois. Cette vodka sans gluten
est une référence dans le monde de la mixologie.

MARITIME

NOTES DE DEGUSTATION

;3 Frais — bouquet printanier.

Douce — subtiles notes d’agrumes, de noix de coco
et d'amande.

06

06 VODKA

SPECIFICITE

Influencée par l'univers de la parfumerie Grassoise,
elle puise son inspiration dans une icone mondiale
de ce terroir du sud de la France : le vin rosé. Le
distillat de Cotes de Prouence bio vient se fondre a
une vodka de blé tendre.

NOTES DE DEGUSTATION

(13 Elégant & Frais — notes de fraise.

Fine — notes florales et subtilement fruitées (péche
~ blanche).

FRANCE
PROVENCE

FRANCE

CIROC BLUE
ﬁ CHARENTE

SPECIFICITE

Ciroc est la référence des vodkas de luxe distillées a
partir de raisins Francais issus des cépages blancs
: Maugac et Ugni Blanc de la région de Cognac.
Disitllée 5 fois et sans gluten, Ciroc est symbolisée
par le coq et la grappe de raisin.

NOTES DE DEGUSTATION

) Frais — notes d'agrumes pour une fraicheur
G exceptionnelle.

Lisse & Soyeuse — caractéristique naturelle du

= raisin.



CIROC RED BERRY

FRANCE
CHARENTE

SPECIFICITE

Cette vodka résulte du mariage parfait des fruits
rouges frais avec Lla Vodka Ciroc Blue.

NOTES DE DEGUSTATION

c,} Fruité — notes de fruits rouges.

Onctueuse — notes de baies sauvages, de fraise et
de fruits rouges.

CIROC PEACH

SPECIFICITE

C'est un mariage parfait d'arémes naturels de péche
avec la Vodka Ciroc Blue.

NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — ardmes naturels de péche du verger marie

Persistante — douce et sucrée.

CIROC APPLE CIROC MANGO

CHARENTE CHARENTE

SPECIFICITE SPECIFICITE

C'est un mariage parfait d'ardmes naturels de C'est un mariage parfait d'arémes naturels de
pomme verte acidulée et croquantes avec la mangue Carabao, un trésor des Philippines, et
Vodka Ciroc Blue. La Vodka Ciroc Blue.

NOTES DE DEGUSTATION  NOTES DE DEGUSTATION

(,5 Intense — ardmes de pomme verte. C> Fruité — arémes naturels de mangue.

== Fine—notes de pomme et de uanille. <= Puissante - notes tropicales et d’agrumes.
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GREY GOOSE

FRANCE

ﬁ CHARENTE

SPECIFICITE

Grey Goose est l'unique vodka qui bénéficie du
savoir-faire et de lexpertise d'un Maitre de chai,
Francois Thibault. Elle est produite a partir de blé
d'hiver francais, distillée 5 fois et additionnée d'eau
de source naturelle de Gensac.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Floral — une odeur de fleur de tilleul et de foin.

<= Lisse — notes fraiches de prune verte et de
réglisse.

i} CHARENTE

GREY GOOSE
LA POIRE

FRANCE

SPECIFICITE

Le Maitre de chai a choisi d'aromatiser la
traditionnelle Grey Goose a partir de poire d’Anjou.
La poire d’Anjou est renommée pour sa chaire lisse,
fondante et délicatement sucrée.

NOTES DE DEGUSTATION

Cs Fruité — notes fraiches et délicates de poire d’Anjou.

<= Généreuse — légérement sirupeuse.

ﬁ CHARENTE

GREY GOOSE
LE CITRON

SPECIFICITE

Le Maitre de chai a choisi d'aromatiser la
traditionnelle Grey Goose a partir dhuiles
essentielles de citron de Menton, reconnue pour sa
qualité.

FRANCE

NOTES DE DEGUSTATION

5 Eclatant & Equilibré — vif et lumineux, il suggere
& des aromes marqués par le citron mdr.

Nette & Subtile — notes acidulées de citron et de

=~ fleur d'oranger.

GREY GOOSE
L’ORANGE
FRANCE

ﬁ CHARENTE

SPECIFICITE

Le Maitre de chai a choisi d'aromatiser la
traditionnelle Grey Goose a partir d'essences
naturelles d'orange fraiche de Floride, reconnue
pour son parfum.

NOTES DE DEGUSTATION

Frais & Fruitté - notes dorange fraiche

& persistante.

___ Ample - tout l'aréme de l'orange qui apporte de
=~ lachaleur.



OIKCNALE CEYTTA WODIEA

l’b“““""”ff | SQUADRON

CZARNA

l WODKA

LECUPNEIARNA MALKA

ZUBROWKA ZUBROWKA
BISON CZARNA

QPOLCGNE QPOLOGNE QPOLOGNE QPOLOGNE

SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE

BELVEDERE SQUADRON 303

Zubr est le nom Polonais du bison encore présent Sa bouteille noire, unique et premium, fait Fabriquée a partir de seigle d'or de Dankowskie et Squadron 303 tire son nom d'une escadrille de
dans Les foréts de Bialowiega. Grand consommateur référence a son processus de fabrication : une distillée 4 fois au feu, la vodka Belvedere est pilotes Polonais durant la 2éme Guerre Mondiale.
d’'une herbe locale, un brin de celle-ci se trouve dans filtration au charbon prouenant des chénes de la élaborée conformément aux réglementations Elaborée a base de pommes de terre King Edward,
chaque bouteille. Cette vodka est produite a partir forét de Bialowiega. Une création unique pour cette locales de la Polish Vodka. distillée une seule fois et non filtrée, elle se veut
d'une seule variété de seigle : le Zlote Dankowskie. vodka de blé. brute avec du gofit !
NOTES DE DEGUSTATION  NOTES DE DEGUSTATION  NOTES DE DEGUSTATION  NOTES DE DEGUSTATION
C{B Complexe — ardmes naturels (thym, lavande) c,} Equilibré — arémes riches et subtils. r,> Structuré - a\rémes subtils de vanille avec des (’5 Gourmand — suave avec des notes de cacao.
relevés par une touche de vanille. nuances de creme onctueuse.

<= Délicate — un soupgon d'herbe et de fruits. <= Moelleuse — complexe avec des notes biscuitées.

; PR (s Ample — nuances douces de poiure noir et d'épices
Onctueuse — notes de foin séché légerement S A S—— ———

vanillées et intenses sur La féve de tonka.

SYYAOA



VODKAS

ABSOLUT BLUE

ABSOLUT CITRON

ABSOLUT
RASPBERRI

ABSOLUT APEACH

SUEDE g SUEDE @ SUEDE @ SUEDE

SPECIFICITE

Elaborée a partir de blé d’hiver de la région d’Ahus,
Absolut Blue est distillée plus d'une centaine de
fois contre 3 ou 4 traditionnellement. Une recette
inchangée depuis plus de 130 ans.

NOTES DE DEGUSTATION

c,} Riche — corsé et complexe.

Souple & Moelleuse — un golt prononcé de
céréales, suivi d'une pointe de fruit sec.

SPECIFICITE

Absolut Citron suit les mémes rituels de fabrication
qu'Absolut Blue, seul le citron vient s'gjouter a la
création.

NOTES DE DEGUSTATION

;3 Suave & Doux — un soupgon de citron.

Fruitée — notes d’agrumes fraiches et fruitées,
accompagnées d’une touche d'écorce de citron.

SPECIFICITE

25 ans aprés la toute premiere Absolut Blue,
Absolut Raspberri suit les mémes rituels de
fabrication, seule la framboise sauvage des collines
Suédoises vient s'ajouter a La création.

NOTES DE DEGUSTATION

05 Fruité — notes fraiches de framboise.

<= Douce - toute la saveur de la framboise.

SPECIFICITE

Absolut Apeach suit les mémes rituels de
fabrication qu'Absolut Blue, seul la péche uvient
s'ajouter a la création.

NOTES DE DEGUSTATION

C,S Doux & Suave.

<= Fruitée—saveurs fruitées et sophistiquées de péche.



ABSOLUT
VA

NILIA

ABSOLUT VANILIA

SUEDE

SPECIFICITE

Absolut Vanilia suit les mémes rituels de
fabrication qu’Absolut Blue, seul des ardmes de va-
nille viennent s'ajouter a La création.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Doux — notes de vanille.

Vanillée — notes de caramel et une pointe de
chocolat noir.

[asouwr]s |
| ELYX [

ABSOLUT ELYX

SUEDE

SPECIFICITE

Produite en petite quantité, elle est distillée dans
un alambic en cuivre traditionnel datant de 1920.
Le blé d’hiver utilisé pour sa fabrication est d’'une
qualité exceptionnelle, cultivé et récolté par un
unique producteur.

NOTES DE DEGUSTATION

Pur — notes de pain frais, de céréales et d'anis,
QB touches finement épicées.

Equilibrée & Soyeuse - notes d'anis, de
noisettes, de céréales et d'épices.

| B

STOLICHNAYA ELIT

SPECIFICITE

Son mode de fabrication est original : le
« Freege-out treatment », est un procédé de filtration
par congélation qui permet de conseruver toutes les
propriétés organoleptiques du produit.

NOTES DE DEGUSTATION

> Complexe & Moelleux — fraicheur de lanis et
& arémes de céréales.

Légeére —un caracteére affirmé d'onctuosité et d'anis
<= mélé a des notes savoureuses et subtiles d'épices
avec une sécheresse maitrisée.

MAMONT

SPECIFICITE

Les plaines Sibériennes fertiles donnent un blé
d'hiver raffiné qui sera ensuite malté puis brassé
auant fermentation. La forme unique de son flacon
fait écho a la courbe majestueuse des défenses de
mammouth.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Rond — notes tres épicées et florales.

<= Vive & Fraiche — sa texture se révéle soyeuse.
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KINBU

ﬁ: JAPON

SPECIFICITE

Cette vodka, réalisée a partir du riz Japonais
Yamada Nishiki, de trés haute qualité, prouient
de la distillerie Sakurao. Kinbu signifie « or » en
Japonais.

NOTES DE DEGUSTATION

g} Raffiné & Frais.

Douce & Soyeuse — se mélent des arémes de
céréales et de fleurs.

CRYSTAL HEAD

i"%% CANADA

SPECIFICITE

Cette vodka de mais Canadien est distillée 4 fois,
puis filtrée a travers des cristaux de diamants, ce
qui lui confére douceur et rondeur. Crystal Head est
deuvenue un véritable phénomene de mode.

NOTES DE DEGUSTATION

> Léger — ardmes de grains neutres avec une touche
& délicates d'agrumes.

Douce & Soyeuse — soupcon de douceur et de
vanille crémeuse.
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TEQUILAS,

MEZCALS

88

La tequila et le megcal sont deux spiritueux produits exclusivement a partir d'une plante nommée l'agave. Ces deux alcools doiuent obligatoirement
étre produits au Mexique et plus spécifiquement dans certaines régions.

C'est en 1974 que le Mexique déclare une Appellation d'Origine Contrélée pour la Tequila régulée par La Camara Nacional de la Industria Tequileria. Seuls
ces cings comtés peuvent produire de la Tequila : Jalisco, Najarit, Tamaulipas, Michoacan et Guanajato.

Le Mezcal, signifiant « agave cuite au four », bénéficie d’'une cuisson atypique au feu de bois dans des palenques (fosse conique de 2 a 3 métres) et
s'imprégne des saveurs de La Terre et de la Fumée.

Aujourd'hui, le mezcal est consommé majoritairement au Mexique mais il connait un succés a Uexportation ces derniéres années. En revanche, la
tequila se consomme dans le monde entier.

La différence entre ces deux produits dépend de quatre principaux facteurs.

LES DIFFERENCES ENTRE TEQUILA & MEZCAL

La variété de l'agave Méthode de cuisson
La tequila est obligatoirement produite a partir d'‘agave de type L'agave est cuite dans des fours en pierre a méme le sol pour le
« Tequilana Weber Agul ». Pour le megcal, il est possible d’utiliser megcal, tandis que pour la tequila l'agave est cuite a la vapeur.

plusieurs variétés d’agave. Cependant l'agave Espadin rentre dans la
composition de 85 % des mezcals.

La region de production ’ Le temps de fermentation ou distillation

Lq tequila est Principalemgnt produite dans' L’Etat.d.e .Jolisco La fermentation peut prendre jusqud 4 semaines pour le
ou se trouve la ville de Tequila. Le mezcal provient majoritairement megcal, contre 12 jours maximum pour la tequila. Ces spiritueux
de l'Etat d'Oaxaca.

nécessitent au moins 2 distillations. Les alambics a repasse sont
majoritairement utilisés par rapport aux alambics a colonne.



LA PRODUCTION

L'agave est une plante qui pousse dans la terre pendant 7 a 12 ans.
Elle pése entre 40 et 120 kg d la fin de sa maturation.

Les producteurs retirent l'agave de la terre au moment le plus propice
pour la production d'alcool c'est-a-dire quand la présence de sucre
est forte.

Le cceur de la plante d'agave nommé « Pinas » est broyé pour libérer le
jus qui est ensuite fermenté et distillé au minimum deux fois.

Le vieillissement des produits peut se faire dans des cuues en inox,
des jarres en céramiques, des flts neufs de chéne ou encore d'ex-fiits de
Bourbon pour déuvelopper une grande variété aromatique.

LA CLASSIFICATION SELON
LA FABRICATION ET LE VIEILLISSEMENT

« Siluer / Blanco (tequila)
Selon la réglementation ce type de tequila peut-étre vieillie
59 jours maximum.

- Joven / Oro / Gold (tequila et mezcal)
Le produit est vieilli jusqu’a 2 mois en flts de chéne, 'ajout d’aréme est
possible.

+ Reposado (tequila et mezcal)
Selon la réglementation ces types de tequila et megcal peuvent étre
vieillis en flts de chéne entre 60 jours et 1 an.

+ Anejo (tequila et megcal)
Selon la réglementation ces types de tequila et megcal peuvent étre
vieillis en fOts de chéne entre 1 an et 3 ans.

« Extra Anejo (tequila)
Si le produit vieilli au-dela de 3 ans, il porte La signification Extra Anejo.
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MATIERES PREMIERES
Agaves et alcool neutre.

RECOITE DE ’AGAVE

L'agave est récoltée
au bout de 7 a 12 ans.
Une fois récoltée,
les feuilles sont enlevées

pour ne garder que le coeur

90

appelé "la pina".
Ce dernier peut peser
de 10a 120 kg.
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LA CUISSON DE LA TEQUILA

Le coeur de I'agave est cuit
a la vapeur durant 1 a 2 jours.

__ SS9

AAA

LA CUISSON DU MEZCAL

Le coeur de I'agave est
cuit sous terre ce qui lui confere
un gott fumé.

->

.

|

I AR
LA FERMENTATION LA DISTILLATION
N . ) 3 Pour chacun des produits
Suite a sa cuisson, le coeur de 'agave est pressé e atn il @ ahHTE o

puis le jus et la pulpe obtenus sont mis a fermenter
avec des levures.
Le sucre se transforme en alcool.
Le liquide obtenu titre a 7 degrés d’alcool. 4

est nécessaire.

VIEILLISSEMENT ET ASSEMBLAGE

Une tequila doit comporter au moins 51 % d’agave, le reste peut provenir
d'autres sucres type sucre de betterave par exemple. L'annotation "Blanche"
ou "Silver" signifie que le produit n’a pas vieilli en fut.

=» «"Or" ou "Especial" signifie que le produit
a passé peu de temps en fat de chéne.

=» "Reposado" signifie que le passage en fit a duré entre 2 mois et 1 an.

=>» "Anejo" ou "Extra Anejo" signifie que le repos en fut de la tequila
ou du mezcal a duré au minimum 1 an pour I’Anejo et 3 ans pour I'Extra Anejo.
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TEQUILAS,

MEZCALS

EL JIMADOR

TYPE : Blanco

SPECIFICITE

Au Mexique, on appelle « EL Jimador » le
professionnel qui récolte les plants d’agave. Cette
tequila est constituée d'agaves issues d'une
production artisanale et naturelle.

NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — notes d'agave cuit avec une pointe
Cp\ d'agrumes.

Délicate — notes d'agave cuit doux pour une finale
== claire, longue et chaleureuse.
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tL JIMADOR

TYPE : Reposado

SPECIFICITE

Ala différence de la version Blanco, EL Jimador
Reposado a subit une maturation de 2 mois en fts
de chéne d’ou sa jolie robe dorée.

NOTES DE DEGUSTATION

f) Délicat — notes d'agave cuit, pointe de vanille et
d'épices.

___ Douce - notes d'agave cuit, pointe d'agrumes et
= d'épices. Une finale longue et épicée.

OLMECA ALTOS

TYPE : Blanco

SPECIFICITE

Altos Blanco, créée par Jesus Hernandeg, Maestro
Tequilero d'Altos, est élaborée grdce au procédé
traditionnel de la pierre Tahona, une pierre
volcanique de deux tonnes qui extrait le jus des
fibres de l'agave.

NOTES DE DEGUSTATION

r,> Herbacé — notes citronnées, épicées et fruitées.

Aromatique — arémes frmtes et légérement sucrés
<= de l'agave cuit accompagnés de notes finement
acidulees.

ALTOS

007 Jtﬂ‘*i

OLMECA ALTOS

TYPE : Reposado

SPECIFICITE

Cette tequila est élaborée a partir d'agaves
cultivées dans la région montagneuse de Los
Altos. Son processus de fabrication, mené par les
Jimadores, est vieux de 500 ans.

NOTES DE DEGUSTATION

;S Complexe — notes de lavande, de pomme, de
caramel, de laurier et d’herbes de basilic frais.

<= Douce - notes d'agrumes, de vanille et de bois.



CAZADORES

U™ @ ©

TYPE : Blanco

SPECIFICITE

Cagadores est fabriquée artisanalement, depuis
1922, dans la tranquillité de La ville d’Arandas, sur
les hauteurs du Jalisco.

NOTES DE DEGUSTATION

C,S Riche — ardme d'agave frais et notes aromatiques
de romarin, de thym et de sauge.

Complexe — riche en agrumes, notes intenses de
poiure noir et de la salinité.

¢

1800

AN CRC IS CYCIANNCNG

TYPE : Silver

SPECIFICITE

La tequila 1800 est le résultat de l'assemblage
minutieux de plusieurs tequilas blanches. Elle est
vieillie pendant 15 jours dans des flts de chéne
Américain ayant contenu du Bourbon.

NOTES DE DEGUSTATION

C;\ Agréable — ardmes d'agave, de poiure grillé et de
grains de poiuvre noirs.

Douce & Soyeuse — notes de prune sucrée et de
poiure grillé.

YOLCAN

DE M1 TIERRA

100", TERRILY

BLANGDS

VOCAN DE
MI TIERRA

TYPE : Blanco

SPECIFICITE

IL y a 200 000 ans, l'éruption du volcan Tequila a
donné naissance aux sols riches et fertiles de la
région de Jalisco. Aujourd’hui, au pied de ce volcan,
Volcan de mi Tierra élabore un assemblage unique a
partir des meilleures agaves de chaque terroir.

NOTES DE DEGUSTATION

Herbacé — notes citronnées, épicées et fruitées de
c,\ cerise et de poire.

<= Délicate — notes d'agrumes et de fleurs.

AVION

TYPE : Silver

SPECIFICITE

Aviodn est fabriquée a partir des meilleures agaues
de Jalisco, récoltées depuis 5 générations par la
famille Lépez de la communauté de Jésus Maria.

NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — notes d’agave verte et d'agave cuit, avec
(,) une prédominance de notes fruitees de poire et

d’ananas.

Délicate — notes d'agave verte, d'agrumes,
d’ananas et de poire.

¢
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TEQUILAS,

MEZCALS

PATRON

TYPE : Silver

SPECIFICITE

Cette tequila est elaborée a partir d'agave
cueilliealamain et produite par petites fournées pour
conserver son golt moelleux et sa douceur.

NOTES DE DEGUSTATION

() Fruité — arébmes d'agave huileux, de citron et de
pamplemousse.

Forte — notes terriennes qui se déuveloppent en
épices poiurées.

PATRON

I——MEICAL-

LA HERENCIA |

—— [ ——|

LA HERENCIA
DE SANCHEZ

TYPE : Anejo

SPECIFICITE

Tel un grand cru, Patrén Afejo est un assemblage
de tequilas de différents millésimes vieilli pendant

1an en flts de chéne blanc.

NOTES DE DEGUSTATION

C{S Léger — senteurs de chéne, de uanille et de raisin.

Douce — arémes de bois, de vanille, de caramel et

un soupgon de citron et de miel.

TYPE : Megcal

SPECIFICITE

Herencia est produit, dans la région d'Oaxaca,
depuis des générations par la famille Sancheg. Elle
cultive une dizaine d'espéces d'agaves, cultivées
ou sauvages, dont l'agave Espadin qui compose a
100% ce megcal.

NOTES DE DEGUSTATION

5 Fruité — notes de citron, de goyave, d‘ananas, de
& tabac frais et de sucre vanillé.

Fraiche — ardmes d’orange confite, de poiure noir et
=~ d'herbe fraiche.

DEL MAGuUEg,

DEL MAGUEY
VIDA

TYPE : Megcal

SPECIFICITE

La méthodologie Single Village Megcal met en
auvant des procédés ancestraux, mais aussi l'impact
des micro-climats. Ce megcal est fabriqué a la main
a partir d'agave Espadin dans e village San Luis Del
Rio de la région d’Oaxaca.

NOTES DE DEGUSTATION

3

Fruité — notes de fruits tropicaux avec une pointe
de miel, de vanille et d’agave roti.

Puissante — ardmes de gingembre, de cannelle et
de mandarine.



COGNACS, ARMAGNACS,
CALVADOS
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Le Cognac

Le cognac est une eau-de-vie AOC élaborée a partir de vin blanc
(cépage Ugni Blanc) issue d'une double distillation dite « a repasse »
en alambic Charentais, puis vieillie en flts de chéne Frangais pendant
un minimum de 2 ans.

Le cognac est produit sur les départements de la Charente,
de la Charente-Maritime et quelques communes de la Dordogne.

L'Armagnac

L'armagnac est une eau-de-vie AOC élaborée a partir de vin blanc
(cépages Ugni blanc, Folle Blanche, Colombard et Baco) issue d’une
distillation en alambic Armagnacais, puis viellie en fiits de chéne
Francais, pendant un minimum de 2 ans.

L'armagnac rassemble trois territoires singuliers : le Bas-Armagnac,
'Armagnac-Ténareége et le Haut-Armagnac. Chacune de ces régions
possede un sol aux caractéristiques uniques conférant des profils
complexes et variés. L'armagnac est La plus vieille eau-de-vie de France.

Le Calavados

Le calvados est une eau-de-vie AOC élaborée a partir de la
distillation de cidre ou de poiré élaborée en Normadie et uieillie
pendant un minimum de 2 ans.

La caluados comprend trois appellations : Calavdos, Calavados Pays
d'Auge et Calvados Domfrontais.



MENTIONS DE VIEILLISSEMENT

VS (« VERY SPECIAL », TROIS ETOILES ou FINE)

C'est un assemblage d’eaux-de-vie d’un vieillissement minimum de 2 ans.

VSOP (« VERY SPECIAL OLD PALE »)

C'est un assemblage d'eaux-de-vie dgées de 4 ans minimum. Cette catégorie
est née au début du XIXéme siécle suite a une requéte de la British Royal
House qui souhaitait recevoir son cognac « pale », c’est-a-dire sans aucun
additif, sucre ou caramel.

XO (« EXTRA OLD »)

C'est un assemblage d’eaux-de-uie agées de 6 ans minimum. Un minimum
de 6 ans puis porté a 10 ans en 2018.

NAPOLEON - VIEILLE RESERVE

C'est un assemblage d'eaux-de-vie de 6 ans minimum commercialisées entre
les catégories VSOP et XO.

EXTRA - HORS D’'AGE

C'est un assemblage d’eaux-de-vie de grande qualité d'un dge souvent bien
supérieur aux XO.

De nombreuses maisons en quéte dune plus grande complexité
aromatique n’hésitent pas a assembler leurs eaux-de-vie avec un dge
souvent bien supérieur aux minimums de vieillissement imposés.

o7




GAUTIER VS

GAUTIER XO

MEUKOW VS

FRANCE ﬁ FRANCE ﬁ FRANCE

TYPE : Cognac

SPECIFICITE

Le cognac VS, de la Maison Gautier créée en 1755
incarne parfaitement la ler étape de vieillissement
du cognac. IL est elaboré principalement a partir des
cognacs millésimés Fins Bois et Bons Bois.

NOTES DE DEGUSTATION

c,) Fruité — arémes fruités, saveurs vigoureuses et
épicées, agrémentées d'une pointe de vanille.

Gourmande & Chaleureuse — auvec une belle
longueur.

TYPE : Cognac

SPECIFICITE

Ce cognac XO est un assemblage d'eaux-de-vie
matures donnant ce c6té « Rancio » typique. IL est
Ll'aboutissement de 10 générations de savoir-faire et
de tradition.

NOTES DE DEGUSTATION

c,) Subtil & Rond — arémes fleuris et aux notes de pain
grillé et de cannelle.

Puissante — arémes de fleurs d'oranger et de pain
grillé, une longueur splendide.

TYPE : Cognac

SPECIFICITE

Au milieu du XIXeme siecle, les freres Meukow,
originaire de Silésie, sont envoyés a Cognac par
le Tsar Russe Alexandre pour se procurer de ce
breuage. Ils n’en partiront jamais et créent alors leur
propre distillerie.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Fruité — notes d‘amande, d'orange confite et de
réglisse.

Epicée — notes de réglisse, de muscade, de fruits
frais et de bois de chéne.

MEUKOW VSOP

TYPE : Cognac

SPECIFICITE

Ce VSOP est L'association de millésimes de 6 régions
de Cognac vieillis en fits de chéne. Orné du motif
emblématique de la panthere, le Cognac Meukow
est renommé « L'esprit Jaguar ».

NOTES DE DEGUSTATION

QB Fruité & Floral — notes d'orange confite, de pomme,
de prune et de rose.

<= Puissante — notes de réglisse, de café et de vanille.



HENNESSY VS

PETITE CIGUE VSOP

FOUGERAT

LE LAURIER
D’APOLLON

CEDRE BLANC XO

FRANCE ﬁ FRANCE ﬁ FRANCE {3 FRANCE

TYPE : Cognac

SPECIFICITE

Essentiellement élevé en flts de chéne neuf, il
conserve sa fraicheur et son parfum. La Maison
Hennessy, créée en 1765, propose l'un des cognacs
les plus populaires au monde.

NOTES DE DEGUSTATION

Gourmand — parfum frais d’amande grillée, de
05 sucre roux et de fruit de la vigne.

Intense — palais riche et crémeux laissant
découurir une dimension vanillée.

TYPE : Cognac

SPECIFICITE

Fanny Fougerat propose des cognacs de
vignerons. Petite Cigiie s'offre uvolontier a la
dégustation. Frais et gourmand, c'est un cognac a
savourer sans complexe.

NOTES DE DEGUSTATION

Agréable — parfums de céréales fraiches, d'abricot,
de fleurs de vignes et d'amande.

Equilibrée — notes d'agrumes, d'abricot et de
gingembre.

TYPE : Cognac

SPECIFICITE

Fanny Fougerat ne réalise aucun assemblage de
ses cognacs. Cette édition Limitée produite en petite
quantitée est unique. Jeune, masculin et ambitieux,
ce cognac offre une palette aromatique virile.

NOTES DE DEGUSTATION

Riche — notes de fruits mdres, d'abricot et des notes
C,B exotiques.

Puissante — la richesse du fruit offre une belle
<= impression charnue. Les notes de cacao, de cuir et
de café enflamment Les papilles.

TYPE : Cognac

SPECIFICITE

Issu des crus Borderies et Fins Bois, ce cognac
d’auteur est plus viril, plus vieux et plus complexe.
IL est d’une trés belle qualité et se rapproche de ce
que les amateurs de Cognac attendent d'un « vieux
cognac ».

NOTES DE DEGUSTATION

Fin — notes boisées, de cannelle et de
Cp\ vanille, puis notes pdtissieres, d’abricot et de mdre.

Puissante — attaque en fraicheur avec des notes de
<= réglisse, puis de tabac, d'abricot et des agrumes.
Belle longueur, ample et souple.
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JANNEAU VS

JANNEAU VSOP

CASTAREDE VS

FRANCE ﬁ FRANCE ﬁ FRANCE

TYPE : Armagnac

SPECIFICITE

TYPE : Armagnac

SPECIFICITE

TYPE : Bas-Armagnac

SPECIFICITE

CASTAREDE
HORS D'AGE

TYPE : Bas-Armagnac

SPECIFICITE

Depuis 5 générations, la Maison Janneau ne cesse
d'assembler le meilleur des crus de 'Armagnac.
Janneau VS est l'assemblage d'eaux-de-vie de
Ténarége et de Bas-Armagnac. Sa bouteille, a la

IL est le mélange d'eaux-de-vie (20 ans de
vieillissement pour certaines) fabriquées a partir de
raisins Baco, Ugni Blanc et Folle Blanche cultivés en
Bas-Armagnac et Ténareége. Le vieillissement se fait

Créée en 1832, la Maison Castaréde, emmenée
par Florence Castaréde, est la plus ancienne
Maison d’Armagnac. Ce Bas-Armagnac a vieilli 3
ans en flt de chéne ce qui lui confere une sublime

Ce Bas-Armagnac Hors d’Age est un assemblage
de millésimes dont le plus jeune a 20 ans de
vieillissement en flts de chéne (la Législation
impose 10 ans). IL a été élu meilleur armagnac du
monde en 2017.

forme atypique, représente les carafes Basquaises.

NOTES DE DEGUSTATION

() Frais & Fruité — arébmes de jeunes prunes iodées
ainsi que des notes de vanille et de réglisse.

<= Riche - notes de chéne et de chocolat.
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dans les anciennes caves, construites en 1851.

NOTES DE DEGUSTATION

<> Complet — notes de noisette, de miel, d'acacia, de
bois de santal et de clou de girofie.

Onctueuse — ardmes de pdte de coing, de mangue
mre et de piment d’Espelette.

robe jaune paille et des arémes marqués.

NOTES DE DEGUSTATION

Cb Puissant — arémes de pruneau frais.

<= Jeune - vive et fruitée.

NOTES DE DEGUSTATION

C,B Fin & Chaleureux — notes de fruits confits et
d'épices.

Complexe — des tanins fondus et gras révelant des
notes de cacao sublimées par 'amande.



CALVADOS

LELOUVIER

APOTHICAIRE BOULARD
2009 LELOUVIER FINE GRAND SOLAGE

ﬁ FRANCE {3 FRANCE ﬁFRANCE

TYPE : Bas-Armagnac Millésimé  TYPE : Caluados TYPE : Calvados Pays d'Auge

SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE

Jusqu’a la fin du XVllléme siécle, les apothicaires
proposaient L'Armagnac en lui attribuant des
vertus thérapeutiques... Ce millésime 2009
est composé 4 100% de Baco, un cépage

La fine est un assemblage de jeunes calvados
vieillis plus de 2 ans en flits de chéne. Distillé en
alambic en colonne, ce caluados est élaboré a partir
de pommes a cidre et de poires a poiré.

4 familles de pommes sont utilisées : les améres
pour la charpente, les douces riches en sucre, les
douces-ameéres pour les tanins et les acidulées pour
la fraicheur. C'est un assemblage de caluados dgés

particulierement  adapté  aux  sols  de de2a5ans.
Bas-Armagnac.

NOTES DE DEGUSTATION NOTES DE DEGUSTATION  NOTES DE DEGUSTATION

g} Attractif — notes de truffe et de fruits secs. Cb Léger — notes de fruits crus. Cb Fruité — alliance subtile de pomme et de vanille.

Fraiche — fruitée, Légére et facile d'accés, La fine est <= Fondue & Aromatigue.

<= Virile & Seche — arbmes de noix et de rancio. N -
une excellence introduction au calvados.
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MARTINI FITRO

CINZANO
APERITIVO

APEROL

CAMPARI

TYPE : Amer

SPECIFICITE

Cette liqueur d'orange et de mandarine est un
aperitivo contemporain qui exprime des saveurs
d'agrumes et d'orange douce-ameére. Ces arémes
contrastent parfaitement avec les notes de vin
blanc vif.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Fruité — notes d'orange et de mandarine.

Equilibrée — entre la vivacité du vin et la douceur
de l'orange.
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TYPE : Amer

SPECIFICITE

Cingano est une icone Italienne mondiale. Grdce a sa
composition inédite aux extraits d’‘agrumes d'Italie
100% naturels, Cingano est idéal pour réaliser de
délicieux cocktails Spritz, tout en authenticité.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Intense — notes d'orange.

Complexe — alliance de lintensité de lorange
amere a la fraicheur de la bergamote.

TYPE : Amer

SPECIFICITE

Son godt inimitable, légérement amer, est Le résultat
d’'une recette secrete demeurée inchangée depuis sa
création en 1919. Une infusion d'ingrédients de haute
qualité, de nombreuses herbes et de racines forment
cette combinaison parfaitement équilibrée.

NOTES DE DEGUSTATION

Moelleux — saveurs d'orange amere et notes
complexes d’herbes et de racines.

<= Veloutée & Ronde — notes d’orange douce amére.

TYPE : Amer

SPECIFICITE

Campairi est issue de la fameuse recette contenant
plus de 60 ingrédients naturels, dont des herbes,
des épices et des écorces de fruits. Une institution
Italienne datant de 1860.

NOTES DE DEGUSTATION

C,S Agréable — notes d’agrumes.

<> Ameére - légérement acide.



MADAME SUREAU

FRANCE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Madame Sureau est une liqueur Francaise réalisée
a partir de fleurs de sureau sauvages, cueillies a la
main au mois de juin, dans le Massif Central.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Végétal - notes intenses de sureau.

Raffinée — sauveurs miellées, finement acidulées, et
notes délicates de rose et de Litchi.

FIORENTE

@ALIE ﬁFRANCE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Fabriquée a partir de fleurs de sureau sauvages
cultivées au sein des Alpes Italiennes, la recette
du Fiorente se compose d’'une liqueur de fleurs de
sureau lentement mélangée a une infusion de
menthe, de citron et de citron vert.

NOTES DE DEGUSTATION

cb Gourmand — notes d’herbes et de fleurs.

<= Délicate - légérement acide sur les agrumes.

SAINT - GERMAIN

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Saint-Germain est une liqueur Francaise élaborée
a partir de fleurs de sureau fraiches cueillies a la
main au printemps. Cette liqueur n’a pas son pareil
pour sublimer les plus grands cocktails. Son cocktail
emblématique : le Hugo Spritg.

NOTES DE DEGUSTATION

Doux & Elégant — notes de fleurs blanches et de
C> Litchi.

Riche & Onctueuse —ardmes d’agrumes et de fruits
exotiques (ananas, litchi).

| — . -

ITALICUS

ROSOLIC
BERGAMC

QCLE = 20% &

ITALICUS

ITALIE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Inspiré par la recette du Rosolio, apéritif trés
populaire au XIXéme siécle en ltalie, Giuseppe
Gallo a créé ltalicus, une liqueur a la bergamote
de Calabre et au cédrat de Sicile. La forme de
la bouteille reprend les célébres colonnes de la
Rome Antique.

NOTES DE DEGUSTATION

5 Doux — notes de rose, de lavande, de citron,
& d'épices et de bois.

Equilibrée — entre la fraicheur des agrumes et
l'amertume de la gentiane.
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LIQUEURS,
DIGESTIFS

MARTINI VIBRANTE

ITALIE @

TYPE : Vermouth

SPECIFICITE

La Maison Martini innouve avec ce vermouth sans
alcool @ la touche fruitée et orangée. Vibrante est
composé de vin, d’herbes et de geste de bergamote.
L'alcool a été retiré du vin avant que les plantes ne
macérent dans le liquide.

NOTES DE DEGUSTATION

Explosif — notes d'épices, d’'orange avec une touche
de betterave.

<= Fruitée - notes puissantes d'orange.
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MARTINI FLOREALE

MARTINI RUBINO

SENCECIANGINC

TYPE : Vermouth

SPECIFICITE

Martini Floreale suit le méme procédé de production
que Martini Vibrante. La différence entre ces deux
vermouths vient de leur composition : Floreale est

élaboré a partir de vin, d’herbes et de végétaux.

NOTES DE DEGUSTATION

(,) Intense — notes de fleurs, de camomille et de miel.

<= Florale - arémes de fleurs printanieres.

TYPE : Vermouth

SPECIFICITE

Martini  Rubino est élaboré a partir d'une
sélection de vins Italiens, dont des crus de la région
du Piemont tel que le Nebbiolo d’Alba DOC. IL est
addtionné d’armoise et d'écorce de quinine pour
ajouter une sublime amertume. Le résultat est un
lumineux vermouth.

NOTES DE DEGUSTATION

Floral — notes chaudes et douces de camomille
romaine.

<= Profonde —ardmes chaleureux et floraux.

]
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MARTINI AMBRATO

ITALIE @

TYPE : Vermouth

SPECIFICITE

Martini Ambrato est élaboré a partir de uins
parfumés et aromatiques des petites parcelles
de Moscato d'Asti DOCG, qui apportent des notes
florales et miellées.

NOTES DE DEGUSTATION

c,} Floral & Miellé - une Légére amertume.

Riche — notes florales et patissieres typiques du
raisin Moscato.



BITTER
- 1872 =

PEINETT Y INGRERIENTE
0% RATRRALI

MARTINI BITTER

ITALIE

TYPE : Bitter

SPECIFICITE

Martini Bitter est produit avec des ingrédients 100%
naturels. La recette s'inspire de celle créée par le
fondateur de Martini, Luigi Rossi en 1872. C'est le
seul bitter a reposer en fiits de chéne et a utiliser 3
épices rares : le safran, la calumba et l'angostura.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Epicé — notes d'écorce de bois, de safran et d'épices.

<== Complexe & Aromatique.

SANDEMAN ROUGE

SANDEMAN BLANC

PORTUGAL @ g PORTUGAL @

TYPE : Porto

TYPE : Porto

SPECIFICITE

Le vin de Porto s'exporte mal, c’est alors que germe
lidée d'ajouter de l'eau-de-vie au mélange. Ainsi
nait le Porto ! La cuvée Sandeman Rouge rassemble
4 cépages traditionnels : Touriga Francesa, Tinta
Rorig, Tinta Barroca et Tinta Amarela.

NOTES DE DEGUSTATION

)

Fruité — ardmes nets de fruits rouges, de prune et
de fraise.

Riche & Ronde — saveurs franches de prune fraiche
et de fruits rouges.

SPECIFICITE

Sandeman Blanc est produit par la méthode
traditionnelle du vin de Porto a laquelle est ajoutée
du cognac. Vieilli en fiits de chéne, les vins choisis
pour ce porto ont généralement entre 3 et 5 ans.

NOTES DE DEGUSTATION

&

Frais — ardmes de fruits tropicaux avec de légéres
notes de vanille.

<= Equilibrée —entre l'acidité et la douceur.

Le BIRLOU
-

LIGRIELIF

Le BIRLOU

POMME — CHATAIGHE

LE BIRLOU

FRANCE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

La recette ancestrale du Birlou est un mélange
de créme de chdtaigne et de sirop de pomme,
additionné de biére, d'oli son nom « Bir » pour biere,
« Lou » pour pelou, nom donné dans le Massif
Central a la bogue de La chataigne.

NOTES DE DEGUSTATION

)

Gourmand — notes de pomme et de chdtaigne
Légerement vanillées.

Intense — toute la gourmandise de Lla pomme suivie
de la douceur de la chdtaigne.
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LIQUEURS,
DIGESTIFS

CHAMBORDY

MANDARINE
NAPOLEON

FRANCE ﬁFRANCE i}FRANCE

TYPE : Liqueur

SALERS GENTIANE AVEZE CHAMBORD

FRANCE

TYPE : Gentiane TYPE : Gentiane TYPE : Liqueur

SPECIFICITE SPECIFICITE

La Mandarine Napoléon est une liqueur de Cette liqueur de framboise naturelle est

SPECIFICITE

L'élaboration d'Auége est stricte. Les racines de

SPECIFICITE

Salers Gentiane, créé en 1885, est le plus ancien

apéritif de gentiane du Massif Central, fidéle a ses
racines Auvergnates. Un parfum unique et une
amertume caractéristique revendiqués par les
amateurs de gentiane authentique.

gentiane sauvage sont récoltées a la main au coeur
du Parc Naturel Régional des Volcans d’Auvergne.
Elles sont ensuite épluchées, nettoyées et découpées
a la main selon la tradition artisanale.

mandarine et de cognac de 10 ans d'dge. Datant du
début des années 1800, cette boisson fut élaborée
pour Napoléon, aprés la rencontre de l'empereur
avec le chimiste Antoine-Francois de Fourcroy,

composée de fruits rouges, d'infusion de vanille de
Madagascar, de miel, d’écorce de citron Marocain
et de cognac. Cette « liqueur royale » est subtile et
harmonieuse.

réputé pour son extraordinaire talent de distillation.

NOTES DE DEGUSTATION  NOTES DE DEGUSTATION NOTES DE DEGUSTATION

r,) Intense — senteurs de gentiane. Fruité — notes de geste de mandarine, d'épices Fruité — notes de framboise rouge et noire, de miire
QB boisées et de cognac. CVB et d'épices.

NOTES DE DEGUSTATION

Elégant — notes de terre et de sous-bois qui
(,F\ rappellent la racine de gentiane.

<= Fraiche & Ameére.
Equilibrée — ardmes de fruits rouges, de cannelle,
de muscade et de gingembre.

Douce & Sucrée — arémes de mandarine douce, de

Ronde — une douceur miellée accompagnée d'une
cannelle, de marmelade et de réglisse.

note amere et rafraichissante.
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MEUKOW VANILLA

MEUKOW XPRESSO

ROM CLUB
CARAMEL

BUMBU CREAM

i} FRANCE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Meukow Vanilla est le subtil mélange des arémes
du cognac Meukow et de la vanille. Lharmonie
aromatique montre L'équilibre parfait entre le
cognac, long et délicat, et la vanille, soyeuse et
puissante.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Floral & Epicé — notes de narcisse et de réglisse.

Fruitée — notes de vanille, de fruits secs et de fruits
confits.

ﬁ FRANCE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Meukow Xpresso est une liqueur de café et de
cognac Meukow dont l'onctuosité et la douceur
révelent des arbmes puissants de café torréfié, de
chéne brilé, de chocolat noir et d'orange amére.

NOTES DE DEGUSTATION

QB Puissant — notes de café torréfié.

<= Café - la sensation de déguster un véritable café.

DTLEMAURICE % BARBADE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Rom Club Caramel est une liqueur de rhum. Cette
liqueur est une combinaison parfaite entre du rhum
Mauricien et le caramel doux élaboré sous le soleil
tropical. A découurir !

NOTES DE DEGUSTATION

C,B Friand — notes de caramel, de toffee et de
chocolat blanc.

<= Délicieuse —notes de caramel «fagon grand-mére».

TYPE : Créeme de Rhum

SPECIFICITE

Bumbu Cream est un assemblage parfait de
rhum Bumbu, d'épices et d'une uvéritable creme
Laitiere riche et décadente. Chaque gorgée offre une
expérience gustative unique et séduisante.

NOTES DE DEGUSTATION

(,S Gourmand & Léger.

Moelleuse & Epicée — arémes de noix de coco, de
thé noir et de cannelle.
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LIQUEURS,

DIGESTIFS

DISARONNO

CRIGINALE -~

DISARONNO:

AMARETTO
DISARONNO

LIMONCELLO
VILLA DUCA

ITALIE @;FALIE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Disaronno est la plus ancienne des liqueurs

a base d’Amaretto. Cette recette est connue et
transmise depuis 1525. Douce et sucrée, au godt
prononcé d’amande, elle est a base d’amande, de
noyaux d'abricot et d'autres fruits mais la recette
reste secréte.

NOTES DE DEGUSTATION

)

Fruité — notes tres fraiches et vives d’‘amande.

<= Sucrée & Douce - un godt prononcé d‘amande.
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TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

La boisson Italienne par excellence : le Limoncello.
Ce subtil Limoncello est composé a 100% d'écorces
et de gestes de citron di Liguria. Toute la saveur de
L'ltalie.

NOTES DE DEGUSTATION

g} Citronné — notes intenses de citron di Liguria.

. Délicate & Aromatique — arémes de citron et
=~ d'agrumes.

LIMONCELLO
MAMMA MIA !

ITALIE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Le limoncello Mamma Mia ! est réalisé avec une
variété de citrons ancestraux des Pouilles (Italie) :
« Il Feminello Del Gargano IGP ». Ces citrons
extra frais sont récoltés a la main depuis 1850 par
la méme famille a Rodi dans le Parc du Gargano.
Gragie mille!

NOTES DE DEGUSTATION
(,5 Intense — notes de citron et de menthe.

Citronnée — ar6mes de pulpe de citron, de
citronnelle et de menthe fraiche.

gricaeo o

7i7)

(0K COI

LIZ)

(OIN COIN

- oRIG! Nﬂ-{.

ZIZI COIN COIN

QZ}BELGQUE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Zizi Coin Coin est wune liqueur de citron

élaborée a base de citron frais, pressés a la main, et
de liqueur d'orange. Sa fraicheur est d'une qualité
incomparable.

NOTES DE DEGUSTATION

Q Intense — tout L'aréme et L'acidité du citron.

<= Citronnée.



MENTHE- PASTILLE

FRANCE ﬁFRANCE ﬁFRANCE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Créée en 1885 par Emile Giffard, alors
pharmacien a Angers, Menthe-Pastille est une
liqueur de menthe blanche, transparente, obtenue
a partir d’huiles essentielles de menthe poiurée
« Mitcham » parfumée et expressive.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Frais & Epicé — ardmes de menthe poiurée.

Fraiche — la saveur de la menthe poiurée enuahit le
palais laissant une extréme sensation de fraicheur.

—
)
gIRY AOCH

sinthel

ABSINTHE
CHERRY ROCHER

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

L'Absinthe verte de Cherry Rocher est élaborée a
partir d'une sélection de plantes, dont la grande et
la petite absinthe. Ces plantes sont distillées dans
des alambics en cuiure, avec tradition.

NOTES DE DEGUSTATION
C> Herbal.

<= Equilibrée —entre l'anis et les plantes.

ARQUEBUST
Dt UHERMITAGE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

L'Arquebuse de L'Hermitage est une liqueur de
plantes issue d’une recette gardée secréte depuis
1857. Elle est élaborée a partir d'une macération et
d’'une distillation de 33 plantes (camomille, armoise,
tilleul, marjolaine...).

NOTES DE DEGUSTATION

LB Frais — notes végétales et épicés.

<= Herbacée - arbmes de plantes et d’anis.

HARTREUS
_-'. -

CHA

CHARTREUSE VERTE

FRANCE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Créée en 1840, la « Liqueur de Santé » est la 1ére
liqueur issue de la recette de L'Elixir Végétal de la
Grande Chartreuse. Elle connait un tel engoue-
ment que le Pére Garnier, procureur des liqueurs de
'époque, décida de La nommer Chartreuse Verte, et
déposa la marque « Chartreuse » en 1852.

NOTES DE DEGUSTATION
r,} Puissant — arémes herbacés et poiurés.

. Fraiche — notes de menthe, de séve de pin et
d'agrumes.

m
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VEDRENNE

CHEREY ROCHER

e

POIRE |
PRISONNIERE

POIRE WILLIAM
VEDRENNE

MIRABELLE
VEDRENNE

FRAMBOISE
VEDRENNE

FRANCE ﬁ FRANCE {:{FRANCE ﬁFRANCE

TYPE : Eau-de-vie TYPE : Eau-de-vie TYPE : Eau-de-vie TYPE : Eau-de-vie

SPECIFICITE SPECIFICITE SPECIFICITE

LIQUEURS,

DIGESTIFS

SPECIFICITE

Les framboises fraichement cueillies donnent a
cette eau-de-vie un incomparable parfum. Elles
macérent dans des fits pendant plusieurs semaines
auvant d'étre distillées dans des alambics en cuiure.

Les mirabelles de Lorraine sont placées dans des
cuves pour fermenter durant 5 6 semaines. Apres
distillation, l'eau-de-vie vieillit plusieurs mois pour
gagner en rondeur et en finesse.

Placées dans des cuues, les poires William, mires
a souhait, fermentent lentement et le sucre qu’elles
contiennent se transforme en alcool. Elles sont
ensuite distillées et produisent ce que nombre
de connaisseurs considérent comme « la plus
meruveilleuse des eaux-de-vie ».

Poire Prisonniére, de la Maison Cherry Rocher,
fascine par sa bouteille en forme de carafe et parce
qu'elle y renferme une poire William entiére a
l'intérieur. Avec le temps, l'eau-de-vie s'enrichit de la
couleur de La poire et prend les reflets de L'or.

NOTES DE DEGUSTATION

(,5 Fruité — arbmes persistants de poire William.

NOTES DE DEGUSTATION

(f} Sucré — arémes de poire Williams.

NOTES DE DEGUSTATION

(’B Intense — notes de mirabelle juteuse.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Fruité — notes de framboise fraiche.

_ Compléte — belle expression de la framboise et de = Expressive —toute la saveur de la mirabelle. <= Fruitée — expression intense de la poire. <= Riche & Souple.

ses pépins.

112|



'\&E"I.‘I 1

‘Jartdu Baﬂn;

MARC DU BARBU

FRANCE

TYPE : Eau-de-vie

SPECIFICITE

Marc du Barbu, de la Maison Bigallet, est une
eau-de-vie de Marc de Bourgogne. Un vieillissement
de plusieurs années, ainsi qu’une touche de vanille
et de réglisse Lui apporte rondeur et finesse.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Aromatique.

<= Ronde & Fine —arémes de vanille et de réglisse.

GRAND TETRAS

FRANCE

TYPE : Génepi

SPECIFICITE

Ce génépi artisanal, élaboré par la Maison Bigallet,

MACCHU PISCO

% PEROU

TYPE : Pisco

SPECIFICITE

Ce Pisco Péruvien est élaboré par la Maison

BLJITO JUNMAL

TYPE : Saké

SPECIFICITE

Bijito Junmai est un nihonshu, saké en

tire son histoire des traditions alpines de la France.
Cette liqueur, nommée d'aprés le majestueux grand
tétras, rend hommage a la flore et a la beauté
sauvage des montagnes.

Diablada. Le Macchu Pisco est une eau-de-vie
distillée a base de raisins du cépage Quebranda
en alambics traditionnels. Il représente 'esprit des
Andes, 100% naturel.

Japonais, produit exclusivement au Japon. Issu de
la fermentation de riz, d’eau et de koji, ce saké a
été produit a partir de la variété de rig Koshi Hikari
dont Les grains ont été polis jusqu’a 70%. Un saké de
grande qualité.

NOTES DE DEGUSTATION

cb Aromatique & Aérien.

. Puissante & Herbacée — notes anisées, citronnées
et Llégerement poiurées.

NOTES DE DEGUSTATION

LB Riche — notes de sous-bois et d'olive.

<> Suave & Longue.

NOTES DE DEGUSTATION

5 Fruité — notes de pomme verte, de raisin blanc, de
G fleurs blanches, de craie et de creme.

Riche — arbmes de pomme verte, de poire, de
banane verte et de fromage feta.

PR CONO

113

S411S391d
'SYN3NBI



/éém'éw@ww

114



PRODUCTEURS DE LA LOIRE

MAISON 16  :(~<):

MAISON 16
Maison 16 est une liquoristerie indépendante basée a Sury-le-Comtal, spécialisée dans la
production de spiritueux bio a base de cueillettes sauvages. Au démarrage de ce projet se cache
César, alias Seige (16), jeune entrepreneur avec la folle enuie de créer des boissons uraies et
vivantes. La cueillette sauvage est réalisée a La main dans les parcelles de foréts familiales.

MAISON FORISSIER "

Originaire du Foreg, la famille Forissier cultive la terre du Forez en maraichage et plantes
aromatiques depuis les années 1900. Trois générations plus tard, la ferme familiale se réorganise
et développe la transformation de plantes médicales avec la recette de la veruveine du « pépé de
Bonson ». Sébastien Forissier, producteur récoltant, fait perdurer cette passionnante aventure.

LA SOURCE @50@,,,@

La distillerie La Source est née de la rencontre entre Félix et Florent, deux passionnés par la nature
et par « leurs » monts du Forez. Installée a Chalmagel, dans la Loire, la distillerie se situe en territoire
rural et montagnard, a plus de 1000 metres d'altitude. Autodidactes dans L'dme, ils proposent des
recettes uniques mettant a U'honneur le territoire Forégien.

CRISTILLE DE NOIRETABLE

Créée a la fin du XIXeme siécle puis progressivement tombée dans L'oubli, la Cristille de Noirétable
a pu de nouveau prétendre a un bel auenir en 1997 grdce a linitiative de quelques Nétrablais.
L'association « Cristille de Noirétable » dynamise l'envie de faire reviure cette liqueur historigue.

NARANCIA

Louis, Jean et Diane Pasquier, trois stéphanois, ont créé Narancia, une délicieuse recette naturelle
et 100% Francaise. Depuis plusieurs générations, la famille Pasquier se retrouve autour de cette
recette familiale. Mélancoliques de ces apéritifs en famille, ces trois Ligériens ont eu a cceur de faire
découurir leur recette et ainsi perpétuer cette tradition familiale.

PRODUCTEURS DE LA HAUTE-LOIRE

LA BRASSERIE DES PLANTES

Les créateurs, Etienne et Guillaume, se sont connus sur les bancs de l'école. Apres le lycée, ils
prennent L'un et U'autre des chemins différents. Quelques années plus tard, les deux amis ont
Uenvie d'allier leur savoir-faire, c'est ainsi que commence Uhistoire de la Brasserie des Plantes
a Saint-Didier-en-Velay.

VERVEINE DU VELAY

La Verveine du Velay a été élaborée, au Puy-en-Velay en 1859, par Joseph Rumillet-Charre-
tier, herboriste passionné et apothicaire de génie. En 1886, Victor Pagés prend la direction de la
distillerie a laquelle il donne son nom. Depuis, la Verueine du Velay est devenue un embléme de
la gastronomie Auvergnate.

iPfp
4

g

YIizap A=

VERVEINE DU VIVARAIS

L'histoire de la Verueine du Viuarais a commencé en 1900 a Craponne-sur-Arzgon, initiée par la
famille Charbonnier. Au fil du siécle, la distillerie se déueloppe en fabriquant des sirops et des
limonades auant de se recentrer sur sa plante de prédilection : la verueine. C'est aujourd’hui la
4éme génération qui poursuit L'aventure familiale.

PRODUCTEUR D'ISERE

BIGALLET

En 1872, Félix Bigallet créa a Lyon une fabrigue de liqueurs et de sirops destinés aux cafés et aux
auberges. Au fil du siecle, Uentreprise éuolue et s'installe a Val-de-Virieux en Isére pour deuvenir
spécialiste dans L'univers des sirops et des liqueurs, le tout en gardant ses valeurs d’authenticité,
de savoir-faire et de naturalité.
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SPIRITUEUX

LOCAUX

LOCA MENTHE

LOCA CITRON

LOCA FRAMBOISE

FRANCE {3 FRANCE ﬁ FRANCE
LOIRE LOIRE LOIRE

TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Loca Bio & Local est la nouvelle marque de la
liquoristerie Maison 16 ! Fraiche et naturelle, Loca
Menthe présente des saveurs intenses de feuilles
de menthe et de menthe poiurée. Sans colorant, ce
spiritueux remplit le palais d’arémes puissants et
rafraichissants.

NOTES DE DEGUSTATION

C> Mentholé — saveurs intenses de feuilles de menthe
et de menthe poiurée.

Légere & Onctueuse — naturellement Légeére et
rafraichissante.

¢
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TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Loca Citron offre des notes puissantes
d'agrumes gorgés de soleil. Sans colorant, ce
spiritueux est doux et équilibré, rappelant les
recettes traditionnelles de limoncello.

NOTES DE DEGUSTATION

Fruité — notes puissantes d’agrumes gorgés de
C) soleil.

Douce & Equilibrée — saveurs acidulés du citron

A — . .
vert et du citron jaune.

TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Naturellement gourmande, Loca Framboise est la
promesse du godt profond de ce fruit rouge, doux
et acidulé. Un clin d'oeil aux liqueurs d’antan. Sans
colorant, ce spiritueux remplit le palais d’arémes
intenses.

NOTES DE DEGUSTATION

> Fruité — senteurs de la framboise avec une pointe
% acidulée.

<= Douce & Délicate — got profond de ce fruit rouge,
ardme intense de framboise.

PAPASTIS

‘:;j g FRANCE

LOIRE
TYPE : Anisé
SPECIFICITE

Le Papastis est un véritable anisé traditionnel 100%
bio. Cet anisé, distillé et ultra naturel, est le fruit
d'une macération de plantes et d'épices. IL est congu
avec du fenouil sauvage, appelé Cistre, cueilli a la
main a 1000 metres d'altitude entre Haute-Loire et
Ardéche.

NOTES DE DEGUSTATION

(; Complexe & Raffiné.

Subtile — du godt, de la fraicheur anisée et une
pointe végétale de fenouil sauvage.



«f e L7 T

SAPINETTE

FRANCE

LOIRE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

La Sapinette est une liqueur de bourgeons et
d'aiguilles de sapin. Cette Sapinette est 100%
biologique. La récolte s'effectue a la main dans
les parcelles de foréts familiales en Haute-Loire.
La toute premiére création Maison 16.

NOTES DE DEGUSTATION

o,\ Frais — notes de sapin.

—. Herbale — un godt de séue et une pointe naturelle

d'agrumes.

i} FRANCE
LOIRE

TYPE : Liqueur

GRANDE SAPINETTE

SPECIFICITE

La base de cet elixir est La méme que la Sapinette tra-
ditionnelle. La Grande Sapinette est vieillie 12 mois
grdce au systéme Solera en barrique ex-Cognac.
Le travail du bois et du vieillissement dynamique
rend ce digestif exceptionnel !

NOTES DE DEGUSTATION

r) Herbacé — arémes de sapin.

Complexe — une tres belle profondeur aromatique
sur le sapin et le boisé du ft.

SERPOLETTE

FRANCE
LOIRE

TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Maison 16 a voulu mettre a l'honneur une plante
aromatique sauvage : le serpolet, plus complexe
que son cousin le thym. Cette Serpolette est une
promenade au cceur des prés ligériens. Ses feuilles
et ses fleurs violettes sont récoltées a la main en été.

NOTES DE DEGUSTATION

(’5 Herbacé — senteurs fraiches de plantes.

<= Complexe — notes épicées et herbacées.

FLEURETTE

FRANCE

LOIRE

TYPE : Liqueur

SPECIFICITE

Cette liqueur artisanale bio est réalisée a base de
fleurs des campagnes de la Loire : la reine-des-prés
et la fleur de sureau. La reine-des-prés déuoile des
sauveurs douces tandis que la fleur de sureau domine
par un agréable go(t d’exotisme.

NOTES DE DEGUSTATION

3

Agréable & Léger — notes de litchi, d'amande et de
vanille.

<= Douce & Exotique.

1ur
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SPIRITUEUX

LOCAUX

BOREAL

FRANCE
LOIRE

TYPE : London Dry Gin
SPECIFICITE

Le Gin Boréal est un gin sauvage 100% bio et
artisanal. IL est distillé avec 2 essences de sapin du
Forez : le Douglas et le Sapin Blanc. Une création
Maison 16, confectionnée a Sury-Le-Comtal.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Frais — intenses ardmes de geniéure.

<= Forestiére — une explosion aromatique.
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ﬁ FRANCE
LOIRE

g

VERVEINE DU FOREZ

TYPE :Verveine
SPECIFICITE

Réalisée selon la recette traditionnelle du Forez a
base de feuilles de verueine fraiches, cette verveine
est préparée dans L'obscurité en contact direct avec
L'alcool par macération. Non distillée, cette verueine
authentique est sensible a la lumiére.

NOTES DE DEGUSTATION

<> Fin — notes végétales et citronnées.

<= Gourmande - légérement citronnée et acidulée.

L'AMANTE

FRANCE
i
TYPE : Liqueur
SPI?CIFICITE’

Cette liqueur artisanale est composée de men-
the fraiche cultivée, ramassée et émondée a la
main dans le Forez. La cuvée 'Amante est un clin
d'oeil a l'adage prétendant que 'Amante rendrait
amoureux.

NOTES DE DEGUSTATION

c> Végétal & Anisé.

Gourmande & Fraiche — ample et ronde avec une
finale ultra mentholée.

LE LIEVRE BLANC

FRANCE
e
TYPE : London Dry Gin
SPECIFICITE

Fabriqué a Bonson, par la Maison Forissier, ce gin
est distillé dans un alambic Charentais en cuiure.
IL est l'alliance d'un bouquet d’épices et de verueine
officinale. Son nom est un clin d’ceil au domaine
situé Chemin des Lieures.

NOTES DE DEGUSTATION

(A Vif — notes de geniéure légérement poiurées.

Puissante — belle amertume et complexité

<
aromatique.



LE PASTIS FOREZIEN

FRANCE
3™
TYPE : Anisé
SPfCIFICITE'

Dans ce Pastis Forégien, vous retrouverez les
saveurs du Foreg grdce aux quelques plantes secretes
composant ce spiritueux local. Laissez-vous séduire
par cet apéritif anisé.

NOTES DE DEGUSTATION

Qr\ Herbal.

<= Légere—saveurs de plantes sauvages.

CRISTILLE
DE NOIRETABLE

N

NARANCIA

ﬁFRANCE i} FRANCE @
LOIRE LOIRE

TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

La fabrication de la liqueur de plantes Cristille
remonte a la fin du XIXéme siécle. Lointaine cousine
de la Chartreuse, Cristille compte 48 plantes dans
sa composition dont certaines ont, selon les anciens,
des vertus aphrodisiaques.

NOTES DE DEGUSTATION
({B Intense.

<= Complexe—un mélange envoutant de plantes.

TYPE :Vermouth
SPECIFICITE

Narancia est l'association parfaite de différents
agrumes magnifiant le golt de lorange. La
macération des écorces avec du vin d'Ardéche IGP
permet d’obtenir un spiritueux doux et raffiné.

NOTES DE DEGUSTATION

Aromatique - notes d'agrumes avec une
95 prédominance pour l'orange.

Fruitée — saveurs des agrumes aussi bien équilibrés
que doux.
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SPIRITUEUX

LOCAUX

| NS FUAMBOISE - MYRTTLLE- I

. l LA FLEECHE ARDENTE

e
5

Siguear SHrtisanal,

LA FLECHE
ARDENTE

LENECTAR D'OSTARA

SUREAL - BLEUET- CAMOMILLE

Siguear de Poars

LE NECTAR
D’OSTARA

FHERBE DES DRUIDES

NEIVIINE - SERPOLET ARV
Yigueur artisanale

e

L'HERBE DES
DRUIDES

FRANCE ﬁ FRANCE ﬁ FRANCE
HAUTE-LOIRE HAUTE-LOIRE HAUTE-LOIRE

TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Créée par la Brasserie des Plantes, cette liqueur
artisanale de fruits rouges est composée de cassis,
de framboise, de myrtille et de pitaya. Une pointe
de vanille rend la composition soyeuse. Laissez-uous
tenter par cet envoutant philtre d‘amour.

NOTES DE DEGUSTATION

L) Léger — accroche fruitée, composée de notes de
framboise et de cassis.

Gourmande — ardmes ronds et gourmands de
fruits rouges.

120|

TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Cette liqueur artisanale est composée de sureau, de
bleuet et de camomille, ce qui en fait une liqueur
d’exception. Tel le papillon colibri, ce nectar se
veut Léger et aérien, et guidera votre esprit vers de
nouveaux horigons.

NOTES DE DEGUSTATION

) Mielleux — une pointe d'agrume nait de la
& rencontre du bleuet et du sureau.

Florale & Harmonieuse — notes de fleurs
réhaussées par une Légére note de fruits rouges.

¢

TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Cette liqueur artisanale est composée de verueine de
serpolet et de carui. Celte recette, revisitée a 'aide
de plantes aromatiques oubliées, exaltera vos sens.
A l'image du merle dans la tradition druidique, ce
breuvage bercera votre esprit rationnel.

NOTES DE DEGUSTATION

g} Epicé — senteurs douce-amére du serpolet, plus
Légeres que le thym.

Citronnée & Mentholée - la signature gustative de

A —d . .. ’ .48,
la verueine est suivie d'une douce acidité.

LEGORGEON DES MACHURES
VERVEINE - BARAIAN - AURONE - CHARRON |

Lo, Gt Stk

LE GORGEON.
DES MACHURES

FRANCE
{3 HAUTE-LOIRE
TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

A l'occasion de la Sainte Barbe, la Brasserie des
Plantes a mis au point cet élixir composé de
verueine, de baraban et d’aurone. Pour parfaire cette
concoctation, une pointe de charbon est ajoutée a
Lla macération. Cette verveine noire est un hommage
au passé minier Ligérien et Altiligérien.

NOTES DE DEGUSTATION

C> Fruité — arémes de citron et de menthe.

Harmonieuse - wune attaque citronnée et
<= mentholée puis une saveur épicée et florale
rappelant celle de l'absinthe.



LUMIERE OBSCURE

LUMIERE OBSCURE

LUMIERE OBSCURE

LALCHIMIE
VEGETALE

FRANCE

: HAUTE-LOIRE

TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Cette liqueur artisanale est composée de menthe, de
CBD et d'ortie. Laissez vous bercer par la chouette
effraie qui saura vous emmener dans de lointaines
contrées.

NOTES DE DEGUSTATION

attaque  mentholée, fraiche et

Cb Frais -
chlorophyllienne.

Herbacée — note caractéristique du CBD : herbacée,
rappelant légérement le goit du foin.

§j g FRANCE

HAUTE—LOIRE
TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Cette liqueur artisanale est composée de veruveine,
de CBD et d’aurone (ou armoise citronnelle).

NOTES DE DEGUSTATION

Q Frais & Citronné — senteurs de verueine.

Riche — une touche herbacée de CBD se finissant
par une note épicée d'aurone.

FRANCE
{3 HAUTE-LOIRE
TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Cette liqueur artisanale est composée d'absinthe, de
CBD et de citron.

NOTES DE DEGUSTATION

c) Herbacé — une attaque sur le chanure légérement
beurrée.

Complexe — saveurs citronnées et acidulées grdce
<= aux écorces de citron pour finir sur une note
mentholée et épicée de 'absinthe.

FRANCE
i} HAUTE-LOIRE
TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Cet elixir artisanal est composé d'une vingtaine de
plantes, fruit d’une recette de plusieurs années de
réflexion. Une véritable alchimie végétale !

NOTES DE DEGUSTATION

Q\ Puissant — notes fraiches, herbacées et mentholées.

<= Aérienne—saveurs de citron, d'épices et d‘agrumes.

121




SPIRITUEUX

LOCAUX

LIQUEUR
DE
VERVEINE

LES JARDINS
DE PAGES

FRANCE
di} HAUTE-LOIRE
TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

Cette liqueur est fabriquée par la distillerie Pages
située au Puy-en-Velay. Une fois récoltées, les
feuilles de verueine sont immédiatement séchées
puis mises en macération.

NOTES DE DEGUSTATION

) Doux — on retrouve toute la douceur de la
& verueine fraichement récoltée.

<= Fruitée — notes douces, citronnées et herbacées.
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VERVEINE DU VELAY
VERTE

FRANCE
ﬁ HAUTE-LOIRE
TYPE :Verveine
SPECIFICITE

La Verveine du Velay associe la verveine locale
(citronnelle) a un savoureux bouquet de plantes et
d’épices. L'élaboration de la recette est un processus
de plusieurs mois impliquant 3 étapes : macération,
distillation et vieillissement en fits de chéne.

NOTES DE DEGUSTATION

() Herbacé — notes de verueine citronnée, de geniéure
et de muscade.

<= Puissante & Aromatique — une finale fraiche.

VERVEINE DU VELAY VERVEINE DU VELAY

GOLD

FRANCE
ﬁ HAUTE—LOIRE
TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

La Verveine du Velay Gold est une liqueur
de wverveine douce auvec une pointe de miel.
L'élaboration de la recette est un processus de
plusieurs mois.

NOTES DE DEGUSTATION
() Aromatique — un bouquet de plantes herbacées.

Fine & Douce — saveurs chaudes et profondes aux
=~ parfums d'herboristerie et d’ambre.

EXTRA

FRANCE
TYPE : Liqueur
SPECI FICI TE

La Verveine du Velay Extra est une liqueur de
verueine associée au cognac. L'élaboration de cette
liqueur suit Le méme processus de fabrication que la
Veruveine du Velay Gold.

NOTES DE DEGUSTATION

@B Boisé — le bois rencontre les notes uvégétales
typiques de la veruveine.

Ronde & Mature — le cognac apporte une noblesse

A
incomparable.



LA VIVARAITE

FRANCE
ﬁ HAUTE—LOIRE
TYPE : Liqueur
SPECIFICITE

La Viuaraite est une liqueur de verveine produite a
Craponne-sur-Argon. Elle tire son nom de la région
ol sont récoltées les feuilles de verueine permettant
sa production : le Vivarais.

NOTES DE DEGUSTATION

c,\ Parfumé & Léger.

<= Aérienne & Fraiche — notes de feuilles de veruveine.

VERVEINE DU
VIVARAILS VERTE

VERVEINE DU
VIVARAIS JAUNT

i} FRANCE ﬁFRANCE
HAUTE-LOIRE HAUTE-LOIRE

TYPE :Verveine
SPECIFICITE

Grande soeur de la Vivaraite, cette Verveine Verte se
veut plus intense et plus puissante.

NOTES DE DEGUSTATION

c,S Herbacé — tout l'ardme de la veruveine.

<= Puissante & Expressive.

TYPE : Verveine
SPECIFICITE

La Verueine Jaune est, comme ses prédécesseures,
une verveine de Craponne-sur-Argon. Elle se veut
plus fine et plus douce que la Verueine Verte.

NOTES DE DEGUSTATION

c,S Fin — U'essence de La verueine tout en subtilité.

<= Douce - toute en rondeur.

VERVEINE
HERBORISTE

ﬁ FRANCE
ISERE @ @

TYPE : Verveine

SPECIFICITE

Cette verueine, fabriquée par la Maison Bigallet, est
élaborée a partir de macération et distillation de
feuilles entieres de verueine odorante bio.

NOTES DE DEGUSTATION

&

~

Végétal & Frais.

Fraiche — notes citronnées de la verveine.
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ANGOSTURA

AROMATIC BITTERS, ORANGE BITTERS, COCOA BITTERS

TRINITE &
TOBAGO

SPECIFICITE

Angostura est un concentré d’essences élaboré a base de rhum,
de gentiane, d'écorces d'orange, de substances ameéres et
d'aromates. Quelques gouttes de ces bitters suffisent pour
subimer vos cocktails.
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AROMATIC BITTERS,

PREMIUM MIXERS

126

FEVER-TREE | FEVER-TREE | Fe\ SR g8 | FEVER-TREE

F:FI‘--‘I'UM I.‘JL':EH MEDITERRANEAN _' PREMIL M i

ONI PREMILM GINGER!
WATER GINGER

FEVER -TREE

TONIC WATER, MEDITERRANEAN TONIC WATER,
GINGER BEER, GINGER ALE

4 ANGLETERRE

SPECIFICITE

Charles Rolls et Tim Warrilow ont découvert une plantation de
« cinchona ledgeriana » (Fever Tree en Anglais) produisant la
quinine La plus rare au monde. Originaire du Congo, cette quinine
est La seule utilisée pour créer ces premium mixers.

TOWIETWAT LN

THE LONDON ESSENCE

TONIC WATER, TONIC PAMPLEMOUSSE & ROMARIN,
TONIC ORANGE AMERE & FLEUR DE SUREAU,
TONIC PAMPLEMOUSSE & POIVRE ROSE, GINGER BEER

ANGLETERRE

SPECIFICITE

Grdce a un processus complexe de distillation et a un subtil
mariage d'arémes, The London Essence a créé des tonics au profil
unique, dont le go(it divin se suffit a lui-méme ou accompagne
parfaitement vos spiritueux en cocktail.



THOMAS HENRY

TONIC WATER, GINGER BEER, GINGER ALE

@ ALLEMAGNE

SPECIFICITE

2cl d'inspiration, 2cl de créativité, une touche de liberté d’esprit
et une bonne dose d'audace : tels sont les ingrédients de ces
premium mixers. Thomas Henry a une mission : avec ses mixeurs,
il transforme chaque boisson en une uvéritable expérience de
« culture de bar diversifiée et colorée ».

[ romeLoa i
BAYA I NEPAL 4 | E
N

SCHWEPPES SELECTION

TONIC WATER, TONIC PAMPLEMOUSSE & BALE DU NEPAL,
TONIC POIVRE ROSE, TONIC HIBISCUS,
TONIC FLEUR D’ORANGER & LAVANDE, GINGER BEER, GINGER ALE

@ ALLEMAGNE

SPECIFICITE

Les arémes subtils et les bulles au pétillement prolongé de
Schweppes Selection forment Le parfait exhausteur de godt pour
sublimer vos cocktails.
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